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APRESENTACAO

O Centro Universitario de Adamantina - UNTFAT - OBTEVE APROVACAO PELO Ministério da Ciéncia, Tecnologia,
Inovacdo e Comunicagdo - MCTIC - da organizagdo, em nivel Estadual, da Semana Nacional da Ciéncia e Tecnologia
- SNCT, na Regido da Nova Alta Paulista, a ocorrer no periodo de 17 a 21/10/2016, nos Congressos Cientificos da
Instituicao (X CIFAI IX CICFAI Janior e VI CPC).

O tema deste ano da SNCT ¢ “A Ciéncia Alimentando o Brasil”. Mantendo a UNIFAI o Centro Integrado de Pesquisas com
Abelhas (CIPAF) a Comissao Organizadora do CICFAI 2016 enfatizou a importancia de levar a discussdo destes insetos
na produgio de alimentos, tendo aprovado o tema “A CIENCIA PESQUISANDO E PRESERVANDO AS ABELHAS,
GARANTINDO A ALIMENTACAO”.

IMPORTANCIA DO TEMA

As abelhas sdo responsaveis por aproximadamente 80% dos alimentos consumidos pelo homem através do processo de
polinizagao e por seus maravilhosos produtos: mel, geleia real, pélen, propolis e cera, com vasta aplicagdo e consumo no
mundo atual. Pela redug@o de nossas matas e a inerente diminuigao de fontes alimentares, associados ao uso indiscriminado
de contaminantes ambientais as nossas abelhas estdo desaparecendo.

Objetivando contribuir na mudanga do cenario atual e o incremento destas atividades na Regido, o CIPAF pretende, na
SNCT, mobilizar os diversos setores da comunidade académica, produtores, estudantes e professores do Ensino Basico e
comunidade em geral, divulgando e capacitando sobre importancia das abelhas, sua genética e sua preservacao e do meio
ambiente.

O tema “A CIENCIA PESQUISANDO E PRESERVANDO AS ABELHAS, GARANTINDO A ALIMENTACAO”,
promovido pela UNIFAI, em parceria com o Departamento de Genética da Faculdade de Medicina de Ribeirdo Preto na
SNCT discutira aspectos da bidloga e genética das abelhas africanizadas e das nossas abelhas indigenas sem ferrdo, que
contribuirdo para alavancar o futuro da apicultura regional e as diferentes possibilidades sécio econdmicas, culturais e
preservacionistas que as abelhas nos oferecem.

Os Congressos da FAI, em sua Décima Edigdo, constitui-se num evento comemorativo, com muitas novidades frente as
Edigdes anteriores. Na oportunidade, promoveremos os Congressos da FAI na Semana Nacional da Ciéncia e Tecnologia,
difundindo-o na regido Nova Alta Paulista, interior do estado de Sdo Paulo a SNCT, divulgando a biologia e genética das
abelhas como elemento fundamental para a produgdo de alimentos no pais.

Além das tradicionais apresentacdes de trabalhos cientificos, jornada de langamento de foguetes e apresentacdo de
maquetes, no decorrer da SNCT, o CICFAI 2016 oferecera aos participantes palestras, exposi¢des, balcao de troca de
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mudas e sementes, degusta¢ao de méis e quatro cursos voltados a pesquisa, produgao, genética e preservagdo das abelhas.
A Programagao consta de atividades envolvendo as criangas de idade pré-escolares até o publico da melhor idade!

Pretende-se com estas atividades sensibilizar os participantes em relagdo a importancia das abelhas na produgdo de
alimentos e ao meio ambiente, além de dar conhecimento de como desenvolver a atividade de criacdo das Abelhas Sem

Ferrao e aprimorar a produgdo de abelhas africanizadas.

Com estas atividades estaremos expandindo a SNCT no interior do estado de Sao Paulo, regido desprovida de maior

difusdo e popularizagao da Ciéncia.
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PREFACIO

A verdadeira for¢a de uma nag@o ndo se mede pelo seu potencial bélico, mas sim pelo nivel educacional de seus
filhos.

Preocupados com a formacao e capacitagcdo dos jovens e desperta-los para uma ciéncia inovadora, que possa
assegurar uma melhor qualidade de vida ao seus membros a FAI promove um evento denominado CIC-FAI, que atrai
anualmente mais de 2000 alunos do ensino fundamental que participam de cursos, apresentacdes de trabalhos, exposi¢des
e palestras enfocando os ultimos avangos cientificos e tecnologicos.

Desta forma a institui¢do acredita no seu potencial formador, renovador...para uma regido que busca a sua pu-
janc¢a no cenario de desenvolvimento no estado de Sao Paulo, na esperanga real de que: “a terra é boa e nela se plantando
tudo da...” A semente esta langada!

Abengoada a mao semeadora!
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EDITORIAL

O MUNDO POSSIVEL PELA CIENCIA PESQUISANDO, PRESERVANDO AS ABELHAS E GARANTINDO A
ALIMENTACAO ATRAVES DA LINGUAGEM TRANSDISCIPLINAR

O que tem recentemente tem estimulado varios filosofos e linguisticas a respeito de mundos possiveis é que ele fornece um
caminho tanto para uma logica dos enunciados quanto para uma semantica intencional para a logica e para as lingua-
gens naturais. Enunciados necessariamente verdadeiros, por exemplo, sdo verdadeiros em todos os mundos possiveis;
enunciados possivelmente verdadeiros sdo verdadeiros em alguns; e um contrafatual verdadeiro é um enunciado verda-
deiro em alguns mundos, mas ndo no daquela pessoa que o fez. Dado um conjunto de mundos possiveis sobre os quais
quantificar uma logica formal dos enunciados modais parece estar ao alcance da mdo. A quantificagdo sobre mundos
possiveis pode também levar a uma semantica intencional, embora por uma via mais complexa. Uma vez que o significa-
do ou intensdo de um enunciado é aquilo que seleciona os mundos possiveis nos quais esse enunciado é verdadeiro, cada
enunciado corresponde e pode ser concebido como uma fungdo de mundos possiveis em valores de verdade. De maneira
similar, uma propriedade pode ser concebida como uma fungdo dos mundos possiveis nos conjuntos cujos elementos exi-
bem essa propriedade em cada mundo. Outros tipos de referenciais podem ser reconstruidos de uma maneira semelhante.

Thomas S. Kuhn - Mundos possiveis na historia da ciéncia, 1986.

A realizagdo do X CONGRESSO PESQUISA -UNIFAI- veio para consolidar, definitivamente, a experiéncia
cientifica no contexto da modelagem dos perfis profissionais dos docentes graduado, graduando e po6s-graduado através
da integracdo de varias linguagens voltadas para obter produtividade e Sustentabilidade no campo da Alimentacao.

Pela inser¢do da UNIFAI na SEMANA NACIONAL DE CIENCIA E TECNOLOGIA 2016, com o tema A CIEN-
CIA PESQUISANDO, PRESERVANDO AS ABELHAS E GARANTINDO A ALIMENTA CAO, o CIC-UNIFAI descortinou
para todos os niveis de aprendizagem a oportunidade de se vivenciar o valor da utilizagdo da linguagem transdisciplinar
para intensificagdo de tecnologias visando o aumento da Produtividade e Sustentabilidade nos niveis mais elevados per-
mitidos para estes dois conceitos.

Com o funcionamento do Centro Integrado de Pesquisa em Abelhas da UNIFAI — CIPAF- ficou estabelecida uma
programacado ainda mais especifica, voltada agora para o Ensino contido na Pré-Escola e Educagdo Bésica! A valorizagdo
dada pelo MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA inserindo o CIC-UNIFAI nesta tematica trouxe a oportunidade
da UNIFALI transcender o conceito de experimento cientifico voltado, desde este evento, rumo ao desenvolvimento da
aprendizagem em todos os niveis de ensino.

A presenga de dedicados profissionais, atuando com relevante competéncia, possibilitou o completo éxito do
CIC-UNIFAI dentro da SEMANA NACIONAL DE CIENCIA E TECNOLOGIA e estabeleceu um novo horizonte para o
planejamento transdisciplinar em todos os niveis de ensino para o sistema publico e privado de ensino na Regiao Oeste do
Estado de Sao Paulo! Expandem-se, com esta estratégia, as relagdes entre Pesquisa, Ensino e Extensao e o fortalecimento
do espirito cientifico no aluno da Pré-Escola vai se lancando rumo ao seu Projeto de Futuro, vivenciando e depurando
seu potencial de intelectualidade perante a Vida manifestada pela Abelha e sua insercao em outras areas da produgao de
alimentos.

No panorama dos paradigmas contemporaneos cada vez mais se torna extremamente complexo definir um tema
a ser objeto de uma acdo epistemoldgica. Por isto, o desafio do profissional inserido na Docéncia vem ao encontro do
horizonte vislumbrado pela UNIFAI ao propor este evento, enquanto complemento do CIC-UNIFALI. Estabelecemos uma
praxis cientifica envolvendo a juventude, a caca de elementos para constituir o seu projeto de vida; o graduando, submerso
dentro das correntes cientificas dispersas no Curriculo do Ensino Superior e, por fim, o profissional ja dentro do mercado
de trabalho.

Nao podemos descartar o papel do projeto de futuro colocado na agdo do CIC-UNIFALI, voltado para a cataloga-
cao de vertentes tematicas possibilitando a diagramagdo do préximo encontro, a ocorrer em outubro de 2017!

A avaliagdo do evento vem corroborada, no ano de 2016, pelo fato do Ministério da Ciéncia e Tecnologia ter
tomado conhecimento na integra dos anseios cientificos capazes de consolidarem o perfil de um Centro Universitario
numa regido onde a Ciéncia tem encontrado um respaldo cada vez mais profundo por parte do agora Centro Universitario
de Adamantina.

Notamos, pela diversidade dos temas abrangidos, o esfor¢o dos profissionais atuantes na area da Educacdo para
se definirem dentro de seus talentos, visto esta modelagem ser possivel somente pelo avango na carreira do Educador vol-
tado para ser estimulado a anexar a pesquisa em seu planejamento didatico. Vé-se, pelos resumos apresentados ¢ também
pela premiagao destinada as melhores experiéncias, a projecdo de uma estratégia didatica destinada ao fortalecimento do
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discurso cientifico. Entrou em cena, segundo o ponto de vista da Comissdo Organizadora, a presenca da Criatividade,
abrindo horizontes dentro do nebuloso universo denominado Conhecimento! A visdo dada por Thomas De Koninck (O
ensino e os saberes, 2004, 5) define a didatica exercitada no evento ora posto em circulagdo:

E preciso permitir aos jovens espiritos que se iniciem sem mais tardar nos argumentos pela presenga nas grandes
querelas cientificas contemporaneas, pois assim descobrirdo o quanto € proveitoso entrar nessa aventura exultante chamada
ciéncia, despertando para os consideraveis problemas que esperam uma solugdo e concentrando sua aten¢ao naquilo que
ainda nao ¢ conhecido: o estranho mundo aberto pela tecnologia quantica em fisica, os enigmas ainda imponderaveis da
cosmologia e, assim por diante. A verdade ¢ que a “ciéncia” ¢ constituida principalmente de perplexidades, ndo sendo
capaz de tudo enquadrar no momento. Foi seu progresso, alids, que nos permitiu no século XX, tomar consciéncia do grau
insondavel de ignorancia no qual nos encontradvamos e ainda nos encontramos.

Vislumbramos nos temas abordados o desejo de invadir a Teoria e nela inserir o experimento para comprovar a
potencialidade do talento de cada profissional inserido nos diversos niveis de um sistema educacional. Sem uma deter-
mina¢do do objetivo destinado a um evento cientifico corremos o risco de colocarmos em cena questdo de receitas e nos
distanciarmos do objetivo principal da préxis cientifica, destinada a colocar o Futuro dentro de uma utopia plenamente
sujeita a interpelagdes.

Deixamos para todos os participantes destes Anais do CIC-UNIFAI o alento para a continuidade de levantamento
de temas e procurando experimenta-los dentro do tripé Inovagdo, Ecologia e Sustentabilidade, visiveis plenamente nas
entrelinhas dos resumos e das exposigdes acalentadas ocorridas no periodo desta singular aventura no Possivel da Ciéncia,
no Oeste do Estado de Sdo Paulo.
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CICFAI JUNIOR

A POLINIZACAO E AS ABELHAS

Giovanna Rojo, Amanda Barbosa Costa, Ana Paula Greco Corréa, Carlos Alexandre Dos Santos Teixeira, Débora Ma-
dureira Almeida, Jessica Alexandre Kakazu, Mateus Santana Alexandro, Sérgio Roberto Mantovani, Mirele Ricardo Da
Silva Ruella

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - E.E. Englsac Pereira Garcez, Monte Castelo 2121. Dracena - SP. giovanna.
rojo@hotmail.com, amandinhab.costa@hotmail.com

Resumo: A polinizagdo ¢ a transferéncia do polen da estrutura reprodutiva masculina de uma flor para a estrutura repro-
dutiva feminina da mesma flor ou de outra espécie. A transferéncia pode ocorrer de duas maneiras: através do auxilio
de seres vivos que transportam o poélen de uma flor para outra, ou por fatores ambientais. A reprodugdo das abelhas se
dé4 quando a rainha atinge a maturidade sexual, atraindo os zangdes para o acasalamento. Apos o ato, a rainha prende os
testiculos do zangdo, recebendo milhdes de espermatozoides que ficam guardados em um reservatério de sémen, chama-
da esperma teca e, na maioria dos casos, leva a morte do zangdo. O mel ¢ uma substancia natural, rico em aminoacidos,
nutrientes e produtos importantes para o ser humano, que previne doengas como gripe, resfriado, caries, tllceras, doencas
do coragdo e até cancer. Ele ¢ formado pela reacdo das substancias invertase e glicose oxida existentes nas glandulas da
abelha, com o néctar das flores. A invertase converte a sacarose em frutose e glicose, que ¢ transformado em écido glico-
lico pela glicose oxidase, protegendo-o de bactérias. Agitar as asas faz com que desidrate o mel, matando outros micro-
-organismos. A produ¢@o de mel no Brasil ¢ liderada pelo Rio Grande do Sul (16,8%), seguida por Parana (12,5%), Piaui
(12,3%), Ceara (10%), Santa Catarina (9,6%), Minas Gerais (7,4%), Bahia (6,4%), Pernambuco (5,7%), Sao Paulo (5,4%)
e Maranhdo (2,7%). Algumas prefeituras adotaram mel a alimentagdo escolar incluindo de varias maneiras no cardépio,
como na preparac¢do de sucos e de saladas de frutas, substituindo o aglicar, que beneficia os alunos, e também garante aos
produtores da regido aumento da renda, consequentemente, o desenvolvimento do local. Geleia Real ¢ a secrecao produzi-
da pelas abelhas operarias que cuidam das larvas por um pequeno tempo. Elas alimentam-se de polen, que misturado com
a secre¢do gera uma geleia leitosa, composta de minerais, vitaminas e proteinas balanceadas, fornecida como alimentos
para a rainha e a larva da futura rainha. Meliponineos ¢ o grupo de abelhas sem ferrdo, formado por mais de trezentas es-
pécies —conhecidas. O numero de individuos nas coldnias varia de acordo com o género. Sao encontradas nas Américas
do Sul e Central, Africa, Austrlia e na regido sudoeste da Asia, nativas em todo o territorio brasileiro. Seu mecanismo
de defesa ¢ se enrolar nos pelos do agressor e morde-lo. O ferrdo ¢ ligado ao intestino, e depois de picar a vitima em ato
de defesa da colmeia, a abelha se esforca para se desprender e acaba rompendo o abdomen. Sao as fémeas que possuem
ferrdes, e ndo os zangdes, que tem a funcao de fertilizar a rainha; essa pode por 200 mil ovos ao ano, S3o os Unicos inse-
tos que produzem alimento consumido pelo homem. Cerca de 85% das espécies sdo de habito solitario; ndo dividem seu
trabalho e, comumente, morrem precocemente. O ninho geralmente encontra-se em troncos e galhos ocos. Nao produzem
substancias aproveitaveis pelo homem, mas possuem uma participacdo fundamental na manutencao de muitos vegetais.

Palavras-Chave: Abelha. Poliniza¢do. Mel. Reproducdo. Colmeia.

APRESERVACAO: DAS ABELHAS SEM FERRAO
Ana Vitoria De Oliveira Marques, Ana Clara Ferreira Gerboni, Eude Paulo Fernandes, Ana Paula Fabiane

Autor(a) curso de 3* ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - DurvalinoGrion, Av Rio Branco Sem Numero. Adamantina
- SP. anavitoria@marques.com, anap_ocz@hotmail.com

Resumo: Este trabalho pretende chamar atengao da preservagdo das abelhas sem ferrdo, que sdo nativas do Brasil e esta
em processo de extingdo, ¢ necessario conscientizar ndo s6 os adultos, mas também nossas criangas. A abelha tem um
papel fundamental para nossas vidas, pois elas sdo responsaveis pela produtividade de diversas culturas através da poli-
nizagdo de pomares, florestas, bancos de sementes, ¢ 0 mel medicinal. As abelhas sem ferrao sdo muito importantes pela
sustentabilidade do ecossistema. Devido a diminuicdo das florestas e o uso do agrotéxico ano apds ano, elas vém desa-
parecendo e com a falta de conhecimentos das pessoas acabam destruindo as colmeias, com medo de serem picadas. Na
verdade, elas nem ferrdo tém e precisamos da conscientizag¢ao de todos paraajudarem estas espécies a sairem da zona de
perigo de extingao.Apesar disso, quando se fala de abelhas, a referéncia para a maioria das pessoas ¢ a abelha africanizada
um hibrido de variedades europeias ¢ africanas introduzidas no Brasil a partir de (1935).

Palavras-Chave: Abelhas. Sustentabilidade. Sem Ferrao. Extingao. Floresta.

ACIDO ASCORBICO (VITAMINA C)

Allan Ricardo Miguel De Oliveira, Silvio Cesar Cecato

12 Rev. OMNIA - Suplemento, Adamantina-SP, v.19, n.1, 2017
LLSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSESSSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEGGSSSSSHHEERL



Congressos Cientificos da UniFAI na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia 2016

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - EE Prof Jorge Correia, Osvaldo Barioni, 661. Aragatuba - SP. allanrycko-
liveira@gmail.com, adryellsilval25@hotmail.com

Resumo: O acido ascérbico (C6 H8 O6) também conhecido como VITAMINA “C” ajuda a combater desde simples ti-
pos de bactérias ate bactérias fortalecidas no organismo do Ser Humano. A vitamina C ela ¢ existente em frutas: acerola,
abacaxi, abacate, entre outras frutas. Esta vitamina ela também consegue aumentar a resisténcia a infec¢do, no combate
a fadiga entre outros exemplos a ser citados. O organismo do Ser Humano ele necessita de varias outras vitaminas como
vitaminas do complexo A, C, D, E, K, B1, B2, B5 entre outras vitaminas e cada uma dela tem a sua fungao e existentes em
alimentos como frutas e legumes. A vitamina como todas tem o seus maleficios que pode ser provocada com sua auséncia
no organismo humano desde simples feridas até o 6bito do ser humano A pesquisa foi retirada de uma revisao bibliogra-
fica(Livros) e foi aproveitada as informagdes importantes sobre a “Vitamina C” e seus maleficios que pode deteriorar o
corpo humano com feridas simples até as feridas mais profundas ou a morte do individuos. O acido ascérbico ele ajuda
muito pelo os seus antioxidantes que com ele ativo diminui o estresse oxidativo, contudo, sua importancia maior por causa
de suas enzimas que atua a biossintese. Como todas as vitaminas tem o seu fator de enzimas, maleficios, beneficios entre
outras. Com ela ja no organismo ajuda a metabolizar varios outros tipos de reagdo metabdlica existentes no organismo em
si, ela ndo ¢ produzida no corpo humano e sim ingeridas.

Palavras-Chave: Acido ascorbico. Escorbuto. Vitamina c.

ADEQUACAO DA CLASSIFICADORA DE OVOS LCHS 180.000 AO ANEXO 1 DANR 15
Eduardo Anderson de Lima, Caio Fernando dos Santos Oliveira, Bruno Moreira Da Silva

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Etec Engenheiro Herval Bellusci, Rua Lino Lourena Peixoto, N° 10. Bastos -
SP. eduardogranjayabuta@outlook.com, eduardoandersonl@hotmail.com

Resumo: Na evolu¢do global e tecnologia industrial, observa-se o surgimento de maquinas maiores que trouxeram con-
sigo altos indices de ruido e acidentes. Sendo assim, o ambiente de trabalho deve atender aos limites de tolerancia, com
intuito de se prevenir possiveis distirbios e acidentes ao trabalhador. Este estudo tem por objetivo adequar a Classificado-
ra de Ovos Yamasa LCHS 180.000 as exigéncias normativas do Ministério do Trabalho e Emprego, diminuir seu ruido de
acordo com Norma Regulamentadora 15 (NR-15) do Ministério do Trabalho ¢ Emprego e proporcionar melhor qualidade
de vida ao trabalhador. Foi realizado um estudo de caso, cuja coleta de dados ocorreu em uma empresa de criagdo de aves
de postura, na cidade de Rindpolis — SP-, levando-se em consideragdo o ruido da Classificadora de ovos Yamasa LCHS
180.000. Os resultados foram significativos apds as alteragdes realizadas na estrutura do galpao ¢ da maquina, passan-
do-se de 97.1 dB para 84.9 dB (distancia de 3 metros da classificadora); de 85 dB para 79 dB (distancia de 15 metros da
classificadora) ¢ de 79 dB para 70 dB (distancia de 30 metros da classificadora). Conclui-se que embora as maquinas de
ovos tenham evoluido tecnologicamente ¢ aumentado seu tamanho para atender ao mercado da avicultura de postura, os
riscos aos trabalhadores também cresceram. A adequacdo das maquinas contribuiu diretamente na melhoria do ambiente
de trabalho, seguranca, produtividade e qualidade de vida do trabalhador.

Palavras-Chave: Classificadora de ovos. Ambiente de trabalho. Ruido. Seguranca.

AGRICULTURA IRRIGADA DE FORMA SUSTENTAVEL

Maria Gabriela De Souza Dos Santos, Maria Isabela De Souza Dos Santos, Maria Rafaela De Souza Dos Santos, Ca-
mila Pires Cremasco Gabriel, Ana Claudia Marassad Roza Boso

Autor(a) curso de 2* Série do Ensino Médio - Aristides Rodrigues SimApes, Fazenda Sio Jodo. Herculandia - SP. gabrie-
la.donato.7.15@gmail.com

Resumo: Agricultura irrigada de forma sustentavel ¢ uma técnica artificial de aplicagdo dos recursos hidricos nas plan-
tagdes, onde visa distribuir esses recursos nas plantas cultivadas em quantidades adequadas, promovendo assim o de-
senvolvimento do vegetal, a possibilidade de ser utilizada em locais secos e a busca pela maior produtividade com o
maior grau possivel de preservacdo da natureza. Este trabalho visa promover possiveis solugdes sustentaveis para sanar
os danos causados ao meio ambiente pela utilizagdo da irrigag@o na agricultura, obedecendo a uma eficiente tecnologia.
Esta técnica consiste em trés principais métodos utilizados na agricultura: irrigagao por superficie, irrigacao por aspersao
e irrigagdo localizada, que apresentam diversos sistemas em todos os métodos que sdo utilizados de acordo com a plan-
tacdo ou escolha do agricultor. Geralmente, esta técnica apresenta diversos danos na natureza: a saturagao que pode levar
a salinizacao e a infertilidade do solo infértil, erosdes no solo, uso excessivo dos recursos hidricos agua, aparecimento de
pragas e doengas, uso de combustiveis fosseis (diesel e gasolina), uso de agrotoxicos (fertilizantes quimicos, pesticidas e
herbicidas) que causa contaminagdo no solo e rios, contaminag¢ao de pessoas que os manejem, podendo gerar problemas
graves de saude ou até mesmo a morte. Para ndo impactar o meio ambiente ¢ necessario seguir ideias sustentaveis como:
a aragdo profunda e adi¢@o de areia para ndo causar a satura¢do no solo; construcdo para uso e criagdo de cisternas para
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a captacdo da agua da chuva; fazer o desligamento continuo nos periodos que a planta esta suficientemente irrigada,
evitando erosdes no solo e o desperdicio de agua; cavar valas de drenagem para escoamento de agua entorno do campo
para evitar erosdes; usar produtos biodegradaveis; biopesticidas (¢ a classificagdo de qualquer produtos feitos a partir de
microrganismos, substancias naturais ou derivados de plantas geneticamente modificadas que fagam controle de pestes);
uso da agroenergia, que sao fontes de energia geradas no campo como, por exemplo, biocombustiveis (biodiesel, biogas,
etanol e outros derivados de restos da produgao e biomassa); uso de vespas desenvolvidas em laboratorios (depositam
seus ovos dentro da praga, alimentando-se do seu contetido interno e impedindo o nascimento da lagarta) para acabar com
pragas e doengas; e o uso de adubos organicos e verdes para substituir fertilizantes quimicos. Portanto, podemos concluir
que os métodos na agricultura irrigada podem se tornarem sustentavel, desde que sejam feitas adaptacdes e solugdes nos
sistema de irrigagdo para ndo agredir a natureza. Por sua vez, apresentam, de Unica desvantagem, o custo alto com a
mao-de-obra, instalagdes, equipamentos e produtos biosustentaveis ¢ uma grande vantagem por nao causar impacto na
natureza e nem prejudicar a saude de quem ira consumir ou manejar o produto.

Palavras-Chave: Agricultura. Agua. Sustentabilidade. Solugdes.

ALIMENTACAO E SAUDE

Raquel de Moura Martini, Lorrainy Fernanda Travassos Nogueira, Marcos Vinicius Marcondes De Menezes, Bianca
De Souza Rocha, Marcelo Marchiolli

Autor(a) curso de 1* Série do Ensino Médio - E.E. Dona Noémia Dias Perotti, Rua Dalva Colaferro, 991. Miranddpolis
- SP. raquel007_moura@hotmail.com, mvmmenezes@hotmail.com

Resumo: A nutri¢ao relaciona-se diretamente com as modificagdes corporais dos adolescentes, principalmente aos pa-
droes alimentares adotados por essa faixa da populagdo. As preferéncias alimentares de cada um sdo formuladas desde a
infancia através de sensacdes e experimentos que sao oferecidos a crianca através do tato, sabor e odor. Tais preferéncias
vao construindo sensagdes e significados de representagdes fisicas, sociais, psicoldgicas e culturais e que irdo moldar
o comportamento alimentar de toda uma vida. A alimentacdo e a nutricdo adequadas constituem requisitos essenciais a
confirma¢do do completo potencial de crescimento e desenvolvimento com qualidade de vida, bem como a prevengao
de doencas carenciais a obesidade e co-morbidades associadas, além de constituir-se em direito humano indispensavel a
construcao de cidadania. Assim, identifica-se a relagdo da educago nutricional com a promoc¢ao da satide enfatizados por
uma das diretrizes da Politica Nacional de Alimentacao e Nutri¢do do Ministério da Saude que € a promogao de praticas
alimentares e estilos de vida saudaveis.

Palavras-Chave: Alimentacao. Satide. Adolescéncia.

ALIMENTACAO SAUDAVEL

Sara Dos Santos Figueredo, Ana Paula Abreu Pereira, Luana Lara Silva Forato, Rayne Martins De Oliveira, Maria Alice
Pigarri

Autor(a) curso de 5* ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Navarro de Andrade, Praga Tiradentes, 546. Adamantina -
SP. galyparaamor@outlook.com.br, alicepigari@yahoo.com.br

Resumo: Diante do crescente numero de criangas ¢ adolescentes obesos e com doengas associadas, serd necessario que
as pessoas se conscientizem da importancia de se manterem saudaveis. Tratar da satide e da alimentagao saudavel é pensar
num futuro saudavel, uma vez que muitas doengas sdo decorrentes de uma alimentagdo inadequada. Com as recentes
pesquisas sobre numero de obesos essa conscientizagdo sobre habitos alimentares deve ajudar as pessoas a terem uma
alimentag@o mais natural e habitos de vida mais ativos. A fim de realizar esta conscientizagdo, foi realizada uma pesquisa
de temas de interesse das criangas e através da mesma foi concluido que o tema da alimentag@o ¢ de interesse das criangas
e com o estudo de material em livros e sites pretende-se realizar um trabalho de didlogo, interagdo e mudanga de habitos ¢
através de exposicdo desse trabalho seria uma das formas de colaborar.O resultado esperado ¢ uma atitude mais saudavel
para se alimentar e viver com mais satide. Concluindo, pensamos que se as pessoas estiverem comendo bem, se alimen-
tando adequadamente e tendo habitos saudaveis estardo vivendo melhor.

Palavras-Chave: Alimentar. Piramide. Saudavel. Satude. Alimentagao.

ALIMENTACAO SAUDAVEL NA ADOLESCENCIA
Julia Araijo de Mendonca, Leticia Alves Da Silva, Silvio Cesar Cecato

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - EE Prof. Jorge Corréa, Rua Osvaldo Barioni, 60. Aragatuba - SP. julia.
araujo.atal4@gmail.com
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Resumo: As mudangas fisicas, mentais e comportamentais acontecem com o aumento da producéo dos hormonios e for-
magao corporal, ¢ nesta fase que obtemos 25% da nossa altura final ¢ 50% do peso da fase adulta, na qual onde os orgéos,
como o coragdo ¢ o pulmédo se expandem ao seu tamanho adequado. Tais mudangas acarretam a maiores necessidades
nutricionais, que variam de pessoa para pessoa. Nesta fase a necessidade proteica ¢ maior devido ao alto desenvolvimento.
No decorrer desta, ¢ necessaria uma alimentag@o balanceada e de exercicios fisicos frequentemente com orientagdes de
um profissional, para que o corpo se desenvolva adequadamente, sem que o adolescente possa ter complicagdes na saude
futuramente. Segundo Tanner19-21 afirma que o crescimento ¢ o sinal mais adequado do estado nutricional durante a
adolescéncia ¢ a base de observagdo clinica do processo de maturagdo puberal. No sexo feminino o amadurecimento ¢
mais precoce do que no masculino, pois elas desenvolvem-se mais rapidamente, com dez a doze anos, enquanto neles este
processo comega a partir dos treze anos. Quando os meninos comegam a desenvolver-se, aumentam os hormdnios ¢ com
isso a fome comeca a ser evidente, deixando-os com maiores indices de obesidade, causando disturbios futuros nos dois
sexos. Um dos erros mais cometidos pelos jovens ocorre quando eles “enganam” a fome com alimentos rapidos, os fa-
mosos fastfood, acarretando excessos de sais e gorduras no corpo. Outro erro cometido frequentemente por eles ¢ quando
tentam fazer dietas “milagrosas” com rapidos resultados, afetando a sua satide ¢ o metabolismo. Pesquisas comprovam
que os jovens estdo deixando de lado os habitos saudaveis e adquirindo o costume de comer alimentos gordurosos, e bebi-
das caldricas em horarios inadequados, acarretando a obesidade, hipertensédo, diabetes ¢ até mesmo doencas cancerigenas.

Palavras-Chave: Alimentagdo. Adolescéncia. Saude.

ALIMENTOS TRANGENICOS

Luana Stefani Da Silva, Gabriela PollatoCodonho, Marcos Vinicius Marcondes De Menezes, Bianca De Souza Rocha,
Marcelo Marchiolli

Autor(a) curso de 9* ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - E.E. Dona Noé€mia Dias Perotti, Rua Rondonia. Mirando-
polis - SP. luana@hotmail.com, mvmmenezes@hotmail.com

Resumo: Com o desenvolvimento das pesquisas nos ultimos anos na area de genética, diversos estudos e trabalhos cien-
tificos foram surgindo, demonstrando os progressos importantes nas manipulagdes das matérias genéticos de plantas, ani-
mais e seres humanos, sempre alvo de discursdes os alimentos transgénicos, tendo um avango muito grande nas pesquisas.
Alguns ambientalistas acusam a criagdo de alimentos transgénicos como grandes causadores de problemas irreversiveis
no meio ambiente, mesmo tendo esse debate com grande parte o contra a producdo, os alimentos transgénicos tem des-
pertado grande interesse para varios laboratorios e centros de pesquisas. Esses alimentos sdo criados geneticamente em
laboratdrios com proposito de criar produtos com qualidade, podendo ser animal, vegetal, grao, frutifero, esses materiais
genéticos de animais e plantas sdo manipulados e muitas vezes combinados sucessivamente, depois desta etapa laborato-
rial esses alimentos sao implantados na agricultura ou na pecudria, varios paises estdo adotando essas técnicas de produ-
¢do, aumentando o baixo custo no mercado, evitando desperdicios. Na agricultura os alimentos t€ém um gene inseticida
na propria planta. Sendo assim, ela propria consegue produzir a resisténcia necessaria para qualquer doenga que a lavoura
possa ameacar a apresentar, a biotecnologia tende a evoluir cada dia mais, logo teremos outros alimentos sendo produzido
em laboratorio, assim como os graos transgénicos.

Palavras-Chave: Ogms. Alimentos Transgénicos. Saude Publica

ALIMENTOS TRANSGENICOS NA VIDA DAS PESSOAS. RISCOS E MALEFiCIOS PARA A SAUDE
DOS SERES HUMANOS

Leandro Fernandes Monzani, Adriana de Lima Fornarolo, Gabriel Evangelista Dos Santos, Geovani Bernardo Boton,
Larissa de Souza Forato, Maria Clara SteffenCantelli de Toledo, Maria Bernadete Maranha, Aline Valente Nunes Borro

Autor(a) curso de 2* Série do Ensino Médio - Etec. Prof. Eudécio Luiz Vicente, Rua Leonidia Maria dos Santos, 219.
Lucélia - SP. leandro1234.fernandes@hotmail.com, leandro1234.fernandes@gmail.com

Resumo: Este projeto tem por objetivo analisar e especificar os riscos dos alimentos transgénicos na vida dos seres huma-
nos. Para isso procurou-se consultar livros, aplicar questionario aos colegas do ensino médio, entrevistar as merendeiras
da escola e ler artigos cientificos na rede mundial de computadores. Além de analisar e especificar os riscos desses alimen-
tos, este projeto tem, também, como objetivo a conscientizag¢ao de que tais alimentos trazem prejuizos a saude e a vida das
pessoas, entre eles o aumento de alergias, resisténcia do corpo aos antibidticos e o aumento de agrotdoxico no organismo.
Todo alimento que por meio da engenharia genética contém materiais geneticamente modificados ¢ chamado de transge-
nico. Os alimentos transgénicos estdo extremamente presentes no nosso cotidiano, sendo que a maior parte da populagao
consome sem ao menos saber quais sdo suas desvantagens. Em discussoes técnicas esse parametro esta avaliado como
um instrumento estratégico na politica dos alimentos. Em relag@o ao trabalho desenvolvido na escola, a maior parte dos
alunos sabe o que sao os alimentos transgénicos, porém apenas alguns realmente conhecem o mal que esses podem causar
a saude. Por mais que todos os alimentos industrializados com transgenia venham identificados em suas embalagens,

Rev. OMNIA - Suplemento, Adamantina-SP, v.19, n.1, 2017 15
LLSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSESSSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEGGSSSSSHHEERL



Congressos Cientificos da UniFAI na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia 2016

dando o conhecimento para as pessoas do que estdo consumindo, atualmente muitos alimentos possuem algum tipo de
modificagdo genética, o que diminui as possibilidades de escolha na hora da compra ¢ faz com que as pessoas consumam
tais alimentos por falta de opgao.

Palavras-Chave: Alimentos transgénicos. Riscos. Consumo. Conscientizagao.

ANALISE DO MERCADO VAREJISTA DE HORTALICAS ORGANICAS NO MUNICiPIO DE
ADAMANTINA

Jeniffer Stefanie Davoli, Adriane Ribechi Cardoso, Jodo Vitor Juliani Franco, Jodo Vitor Ribeiro, Nelson Welton de
Oliveira Fortunato, Alfredo Luiz Fernandes, Francieli Simionato Silveira

Autor(a) curso de 9* ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Servi¢co Nacional de Aprendizagem Rural, Rua Turquesa
120. Adamantina - SP. adrianeribechi@outlook.com, alfpublicidade@hotmail.com

Resumo: A abordagem dos assuntos sustentabilidade, manuten¢do do meio ambiente, agricultura sustentavel, alimenta-
cdo saudavel, se tornou crescente em todo o mundo. Nas escolas brasileiras o tema esta frequentemente abordado, porém
ainda limitado as teorias e pouco percebemos de atitudes préticas desses assuntos. E muito facil falar em preservacio de
meio ambiente e alimentacdo saudavel, mas o assunto se complica quando se buscam exemplos praticos. Discutindo sobre
alimentagao saudavel, abordaremos o tema sobre alimentos organicos, mais especificamente sobre hortaligas, ja que parti-
cipamos de um Programa de aprendizagem agropecuaria basica (Jovem Agricultor do Futuro- SENAR-SP) e trabalhamos
a agricultura sustentavel da produg@o a comercializag@o. O objetivo sera compor um levantamento de informagdes sobre
a oferta de hortaligas organicas, ou produzidas de maneira sustentavel, tendo enquanto praga de pesquisa o mercado vare-
jista adamantinense. Segundo informagdes de pesquisa realizada pelo Instituto Qualibest, em marco de 2016, existe uma
estimativa boa de crescimento do setor de alimentos organicos com relagdo a producdo e consumo. Na pesquisa, entre 0s
consumidores entrevistados, 90% considera importante o consumo de alimentos organicos, mas apenas 24% consomem
com frequéncia e 60% esporadicamente. Quanto aos fatores falta de conhecimento de consumidores sobre os produtos,
certificagdo de produtores, distribui¢do ¢ preco sdo considerados entraves para um crescimento ainda maior desse mer-
cado. Neste trabalho procuramos verificar realidade acima descrita para o mercado local, Adamantina, realizando uma
pesquisa em uma amostra de 10 estabelecimentos comerciais do setor alimenticio da cidade, de pequeno, médio e grande
porte. Foi aplicado um questionario com 10 perguntas relacionadas ao mercado de hortaligas organicas. De acordo com a
pesquisa, percebemos menos da metade das empresas entrevistadas trabalhando com hortali¢as organicas. Das empresas
que ndo trabalham com esses produtos, todas colocaram como dificuldades a falta de procura e de fornecedores, mesmo
motivo de dificuldades informado pelas empresas que vendem esses produtos. Todas as empresas entrevistadas disseram
ndo saber a quantidade de concorrentes existentes na cidade. Todas as empresas que vendem esses produtos disseram
investir em divulgagdo dos mesmos. Contudo, somente duas investem em estudos e pesquisas de mercado de organicos.
Concluimos com o trabalho que o setor de comércio de hortaligas organicas na cidade de Adamantina apresenta uma
situa¢@o semelhante a do pais, expondo crescimento gradativo de consumo ¢ oferta, mas também apresentando os mes-
mos problemas do setor no cenario nacional, motivados pela produgo ainda limitada a pequenos produtores. Ou seja, a
producdo, o comércio e consumo ainda estdo em processo de crescimento e o mercado nao se consolidou.

Palavras-Chave: Hortaligas. Organico. Agrotoxico. Mercado. Consumo

AVALIACAO DA EMEGENCIA DE PLANTULAS DE EUCALIPTO (EUCALYPTUS GRANDIS) EM
SOLO DE MONOCULTURA DE CANA-DE-ACUCAR PROVINIENTES DE QUEIMADAS COM
INOCULACAO DE RIZOBACTERIA (RPCP)

Rafaela Aparecida Teixeira Marini, [sabela Cavalheiro De Souza, Renato Tadeu Guerreiro

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Manoel Bento da Cruz, Rua Pedro Janser, 1174. Aracatuba - SP. Rafaela-
marini2@hotmail.com, Rafaelamarinil @hotmail.com

Resumo: Para recuperacao de um solo desgastado, além do longo tempo, o investimento utilizado ¢ alto. O uso de adubos
organicos e inorganicos nem sempre ¢ favoravel, pois os microrganismos geralmente ndo estdo presentes no solo, o que
dificulta a reincorporacdo destes aos cultivares. A parte viva (microrganismos) do solo presente na rizosfera ¢ essencial
para a decomposi¢do da matéria organica no ciclo biogeoquimico podendo acelerar as emergéncias de sementes, atuando
como efeito antagonico a patoégenos, além de estimular a producgdo de fitormdnios, mas conforme a composicao quimica
presente na rizosfera estes microrganismos nao sobrevivem. O objetivo deste projeto ¢ avaliar o potencial agricola dos
solos de monocultura de cana-de-acucar, da regido noroeste paulista na emergéncia de sementes de eucalipto, com a
inoculacao de rizobactérias coletadas em solos da cidade de Aracatuba/SP, que nao foram utilizados em monoculturas,
evitando assim o uso de espécimes de microrganismos ndo regionais, nem de defensivos agricolas diversos. Deste modo,
poderemos saber se a inoculagdo de rizobactérias regionais, para o cultivo de eucalipto, melhora as condi¢des de solos
desgastados pela monocultura da cana de agucar.
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Palavras-Chave: Emergéncia. Solo. Monocultura. Cana. Rizobactéria.

AVALIACAO DA PRODUCAO DE FEIJAO COM ADUBACAO ORGANICA E ADUBACAO QUIMICA

Jéssica Lene Cruz Viana, Andressa Caroline Dos Santos De Melo, Rodrigo Henrique Barboza Borges, José Antonio
Favarin

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Etec Engenheiro Herval Bellusci, Estrada Seis,s/n. Adamantina - SP.
jv920579@gmail.com

Resumo: O trabalho desenvolvido tem como objetivo comparar a producdo em sistema de adubagao de plantio de feijao,
com o fornecimento de adubo organico e adubo quimico. Coletou-se amostra de solo para a analise laboratorial, visando
identificar suas deficiéncias, de acordo com essa foi identificado a necessidade de correcdo do solo, que foi realizada
com a aplicagdo de calcério. O fornecimento do adubo orgénico foi utilizado com esterco de galinha, sendo lan¢ado an-
tes da semeadura e incorporado com grade niveladora leve. J& o fornecimento do adubo quimico foi feito na semeadora
juntamente com a semente a 5 cm abaixo e 5 cm ao lado da mesma. Apos o feijao ser plantado, foram realizadas capinas
periodicamente, e uma pulverizagdo antes do periodo de florescimento. O resultado foi surpreendente com algumas ob-
servacdes uteis no desenvolvimento da cultura e maturagdo dos graos, uma vez que ocorreu um veranico (08/06 a 16/07)
fase esta, que a cultura é muito exigente em agua.

Palavras-Chave: Feijao. Adubagido Organica. Adubagao Quimica.

BANANA NANICA: ALGUNS BENEFICIOS E UTILIZACAO DA CASCA

Wesley Muniz Domingos Rodrigues, Lauany Emanuelle Spreafico Da Silva, Taind Barbosa Rodrigues, Fernanda Ca-
thusca Morelli Silva

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Etec. Amim Jundi, Rua Recife, N° 135. Parapui - SP. wesleymdrodrigues@
gmail.com, wesleyrodrigues03@outlook.com

Resumo: Segundo Luiz Marcelino Vieira (online, 2015), mais de 125 paises dedicam-se fortemente ao cultivo da banana
e na maioria deles essa atividade se destaca como principal fonte de arrecadacdo e geragdo de empregos. O continente
asiatico lidera a produg¢@o dessa fruta com 58% de todo volume produzido, o americano vem em segundo lugar com 26%,
em terceiro lugar o continente africano com 14% e a América do Sul ocupando apenas a 17% posi¢ao. A Organizagido das
Nagdes Unidas para Agricultura e Alimentagdo (FAO), diz que a banana ¢ hoje a segunda fruta mais consumida no pla-
neta, com 11,4 kg/hab./ano, e perde apenas para o consumo da laranja, com 12,2 kg/hab./ano. Ressaltando que a América
do Sul e América Central, sdo os maiores consumidores. (FAO, online, 2013). A boa aceitagdo da banana, conforme diz
Lichtemberg (online, 1999), deve-se aos seus aspectos sensoriais e valor nutricional, consistindo em fonte energética,
devido a presencga de carboidratos, e contendo minerais, como o potassio, ¢ vitaminas. A casca da banana constitui-se em
uma “embalagem” individual, de facil remogao, higi€nica e, portanto, pratica e conveniente. A auséncia de suco na polpa,
de sementes duras e a sua disponibilidade durante todo o ano também contribuem para a sua aceitagdo. Devido ao fato
de ser um concentrado de carboidratos, muitos atletas recorrem a banana apds a pratica de algum exercicio fisico, dessa
forma, a fruta também ¢é uma 6tima fonte de energia muscular. Além de ndo conter colesterol e possuir propriedades tran-
quilizantes, a banana ¢ recomendada nos casos de problemas gastricos e com o fim de promover o bom funcionamento dos
rins (DANTES, online, 2010). A bananeira, no Brasil, é cultivada em praticamente todos os Estados, destacando-se: Sao
Paulo, Paraiba, Minas Gerais, Bahia, Santa Catarina, Amazonas, Ceara, Mato Grosso, Pernambuco e Espirito Santo, indo
desde a faixa litoranea até os planaltos do interior, embora o seu plantio sofra restrigdes, em virtude de fatores climaticos,
como temperatura e precipitacdo (PEREZ, online, 2002). Devido ao desconhecimento da populagdo, muitos ndo fazem
uso da casca da banana e acabam jogando fora. O que pouca gente sabe ¢ que essa casca pode ser utilizada para enrique-
cer o solo, deixando a vegetagdo mais saudavel e bonita, ja que é rica em elementos como o foésforo e o potassio. Para
isso, basta cortar algumas cascas em cubinhos e coloca-las junto as plantas. Por serem ricas tanto em fosforo quanto em
potassio, que sdo micronutrientes importantes para as plantas, arbustos de rosas se beneficiam particularmente do potassio
adicionado. No entanto, todos os fertilizantes com potassio sdo extremamente caros. A casca da banana ¢ de facil acesso
e pode substituir esses fertilizantes. (FLORES, online, 2014)

Palavras-Chave: Banana. Beneficios. Casca. Adubo. Reutilizacdo.

BIODIESEL A PARTIR DO OLEO DA SEMENTE DO GIRASSOL

Bruna LorranyCruaia, Andressa Portella Ribeiro de Oliveira, Davi Bonifacio Felipe, Samuel Bonifacio Felipe, Greyce
Roberta de Souza
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Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - EtecAstor de Mattos Carvalho, Manoel Francisco 519. Cabralia Paulista - SP.
lorraynecruaia@hotmail.com, bruna@vidambiental.com

Resumo: A grande preocupagdo com o meio ambiente e os combustiveis fosseis vem aumentando a busca por combusti-
veis alternativos e sustentaveis como o biodiesel. Uma das alternativas esta sendo o Girassol que, por ser uma cultura que
vem se tornando muito utilizada no campo por médios e pequenos produtores. Com sua alta capacidade de armazenar 6leo
em suas sementes, pode ser destinado a fabricagdo do Biodiesel. E uma cultura tradicional de baixas e médias proprie-
dades, com alta capacidade de armazenar 6leo em suas sementes, sendo superior na produgdo de biodiesel, beneficiando,
assim, pequenos e médios produtores rurais. A principio, os materiais utilizados sdo: papel filtro, balang¢a analitica, con-
densador, extrator de Shrek, balao fundo chato, éter, liquidificador. O primeiro processo realizado para a obten¢ado do 6leo
derivado da semente do girassol foi relacionado a pesagem da matéria-prima. Utilizou-se uma balanca semi-analitica e um
papel filtro para pesar a semente. O processo seguinte consistiu em preparar a matéria-prima e entdo foi necessario realizar
a desintegracao da mesma, através de um liquidificador, aumentando a superficie de contato, e empacotada “soquete. A
préxima etapa realizada foi o extrator de Soxhlet, ou seja, O primeiro processo realizado para a obtencdo do 6leo derivado
da semente do girassol foi relacionado a pesagem da matéria-prima. Portanto utilizou-se uma balanga semi-analitica e um
papel filtro para pesar a semente. O processo seguinte consistiu em preparar a matéria-prima; entao, foi necessario realizar
a desintegracdo da semente, através de um liquidificador, aumentando a superficie de contato, e empacotada a soquete. A
préxima etapa realizada foi com o extrator de Soxhlet, ou seja, a partir do uso de uma coluna de extracao de Soxhlet, foi
possivel extrair o 6leo da semente do girassol a partir de uma Destilagdo” de um solvente, no caso o hexano. Quando ¢
atingido o ponto de Ebulicdo do hexano o préprio evapora e vai de encontro com o condensador que resfria e volta para
sua fase liquida entrando em contato com o amendoim, que retira o 6leo da semente. Quando a pressdo atmosférica se
igualar com a pressao interna da aparelhagem, o 6leo juntamente com o solvente sai do Soxhlet e vai para o baldo destila-
do. Depois, se espera a evaporagao do solvente, pois como o proprio 6leo ¢ muito volatil obtém-se o 6leo com um pouco
de residuo do solvente. Em suma, tendo em vista buscar e revelar-se a importancia do girassol no processo de producao do
bicombustivel e na obtencao de resultados positivos e lucro, explorando-se a necessidade de um combustivel renovavel,
a finalidade deste trabalho (em fase de projeto de pesquisa) € levar ao conhecimento da importancia de se utilizar o 6leo
da semente do girassol aos pequenos e grandes produtores rurais e quais seriam as intengdes do processo produtivo em
sustentabilidade.

Palavras-Chave: Biodiesel. Girassol. Renovavel. Sustentabilidade. Biocombustivel.

CERVEJA: BEBER COM MODERACAO OU NAO? UM ESTUDO DE CASO

Andressa Leticia De Paula, Débora Carolina Fonseca Da Prata, Feres Nicolau Neto, Gabriel Barbosa Pereira, Natacha
Souza Da Rocha, Natalia Souza Da Rocha, Vinicius Branddo Dos Santos Leite, Tiago Rafael Dos Santos Alves

Autor(a) curso de 3% Série do Ensino Médio - Escola Estadual Helen Keller, Rua Galdino Da Silva 306. Adamantina - SP.
dressa201013@hotmail.com, dhe 60@hotmail.com

Resumo: Este trabalho tem por objetivo principal realizar uma analise em relacdo aos pros e contras da produgdo e
consumo da cerveja em nosso pais. Para tanto destacamos a seguinte problematizagdo motivadora: Quais sdo os pros e
contras da produgdo e consumo da cerveja em nosso pais? E diante de tal questdo chegamos inicialmente a seguinte hi-
potese: Com relagdo a produgdo acreditamos que esta tem um forte impacto ambiental, ja com relagdo ao consumo, este
em excesso pode gerar maleficios a satide. Como metodologia foram utilizados diversos recursos, entre os quais: Fontes
bibliograficas, fontes documentais, fontes orais e pesquisa de campo, esta ultima fora realizada para analise quimica do
objeto em questdo. A produgdo da cevada em nosso pais ocorre em regides de baixa temperatura, porém em nossa pes-
quisa constatamos poucas marcas a utilizam em sua composi¢@o. Ressalte-se que no processamento da cerveja também
ha um forte impacto ambiental causado pelas empresas. Em relagdo ao consumo percebe-se que em grandes quantidades
isso pode levar a sérios problemas sociais. Por outro lado, seu consumo em quantidades moderadas também pode trazer
diversos beneficios. Em uma analise quimica, pudemos perceber que os niveis de acidez so altos se comparados com
outros liquidos para o consumo humano. Mediante os fatos analisados percebemos ao final desta pesquisa que em relagéo
a produgdo esta tem um forte impacto ambiental, ja com relagdo ao consumo, este em excesso pode gerar maleficios a
satde, porém em quantidades moderadas pode gerar beneficios.

Palavras-Chave: Cerveja. Produgdo. Consumo. Beneficios. Maleficios.

COMPARACAO ENTRE PALETA DE IOGURTE COM PEDACOS DE MORANGO E PEDACOS DE
AMORA

Leticia Steffani Batista Amancio, Eduarda Marengoni Zanetti, Jodo Gustavo Silva, Laisa Rodrigues Barbosa, Fernanda
Cathusca Morelli Silva

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Etec. Amim Jundi, Rua 2. Osvaldo Cruz - SP. adrianabaamancio@gmail.com,
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maikiamancio@gmail.com

Resumo: O trabalho diz respeito aos beneficios de se alimentar através de paletas de iogurte com pedagos de morango e
de amora. Existem muitas vitaminas presentes nas frutas pela qual sdo benéficas a nossa satude e o iogurte, sendo rico em
proteinas e nutrientes, ajuda a combater algumas doencas como hipertensao, dentre outras. Assim, foram comparados os
sabores e qual das paletas poderia trazer mais vantagens para a saude. Utilizar-se-4 os laboratérios da propria instituicao
de ensino Etec Amim Jundipara a produgao das paletas. Foram feitas pesquisas de campo e bibliografica para a finalizagao
do trabalho.

Palavras-Chave: Paleta. Morango. Amora. logurte. Beneficios.

CONFINAMENTO DE GADO DE CORTE

Maria Rafaela De Souza Dos Santos, Maria Gabriela De Souza Dos Santos, Maria Isabela de Souza Dos Santos, Ana
Claudia Marassa Roza Boso

Autor(a) curso de 2 Série do Ensino Médio - Aristides Rodrigues Simapues, Fazenda Sao Jodo. Herculandia - SP. rafae-
ladonato83@gmail.com

Resumo: O confinamento de gado de corte consiste em um processo de grande importancia na engorda em curto periodo
de tempo, onde o mesmo pode ser caracterizar como um sistema de criagdo de bovinos. Seu o objetivo consiste em produ-
zir carne de boa qualidade em grande escala, onde os quais sdao fechados em currais ou piquetes, tendo sua area restrita e
fornecimento de alimentos balanceados e agua. Este trabalho tem por objetivo promover informagdes para produtores que
estdo interessados em adquirir tal sistema em sua propriedade. Para esse sistema ¢ necessario identificar a localizagao de
instalagdo do mesmo na propriedade, a estrutura necessaria para o procedimento, a alimenta¢do necessaria para o sucesso
do sistema e a manutengio do confinamento. E recomendavel que o confinamento seja localizado em uma propriedade
rural, onde possa se evitar areas com grande movimentagao, como as rodovias. O local tem de estar proximo de fontes
de agua, redes de energia elétrica, para sefazer o abastecimento dos cochos e utilizagdo de maquinarios eletronicos. O
solo tem de ser plano e bem drenavel. No local ndo pode haver a encanago de vento, pois isso evita eventuais acidentes
entre os animais. Um sistema bem projetado devera possuir: centro de manejo dos animais (brete, apartador, balanga e
etc.), galpao para o armazenamento de ragdo, area para preparo dos alimentos (galpao com triturador, misturador, balan-
ca, picadeiras e etc.); galpdo para maquinas e implementos (trator, carreta, vagao forrageiro, caminhdo de trato e etc.);
instalagdes com piquetes que deve ter um espaco minimo de 15 m? por animal, para que eles possa se movimentar de
forma confortavel, instalagdo de cochos especificos para colocacdo dos alimentos e bebedouros. A escolha do animal para
o confinamento de gado consiste em um selegdo entre os animais pela suas caracteristicas, como o bom desenvolvimento
corporal e grande potencial de ganha de peso. A nutri¢ao de bovinos ¢ um ponto fundamental para o sistema, pois ¢ ela que
determina, com os niveis de energia e proteina, a engorda e terminagdo do gado de corte. A alimentacao deve ser balan-
ceada de acordo as exigéncias nutricionais dos animais de diferentes ragas e apresentacio das variagdes no metabolismo
do jejum, sendo este também influenciado pela idade, sexo, composi¢ao corporal, alimentagdo previamente recebida,
local de deposigao das reservas de gordura corporal, entre outros fatores. A sua manutengdo esta diretamente ligada com
a mao-de-obra no funcionamento dos cuidados com a higiene do local, da obtencdo de profissionais capacitados para o
maneja da sanidade e balanceamento da ragdo dos bovinos (zootecnistas, agronomos ou médicos veterinarios) e principal-
mente pela compra de ragdo. Portanto, podemos concluir que o confinamento de gado de corte é uma técnica de engorda
que consiste em um custo elevado sobre a relacdo de engorda convencional no pasto referente aos gastos nas estruturas
e manuten¢do. No entanto, tem a capacidade de desenvolver a engorda de bovinos em um curto espago de tempo, com
maior qualidade e quantidade de carne, sendo esta sua grande vantagem.

Palavras-Chave: Confinamento. Nutri¢do. Bovino.

CONSUMO DE REFRIGERANTES NOS ALUNOS DO 6°ANO DA ESCOLA ESTADUAL DR. EDGAR
RAIMUNDO DA COSTA DA CIDADE DE MIRANDOPOLIS-SP

Thais dos Santos Dos Reis, Joice Gaspar Salomao, Raquel Soares dos Santos, Sara Ferreira Brenha, Sara Ferreira Bre-
nha, Elaine Monteiro Ribeiro Oda, Elisangela Daniela de Frias, Jéssica Andreotti

Autor(a) curso de 2 Série do Ensino Médio - faculdades adamantinense integradas, Rua: Sergipe 768. Mirandopolis - SP.
sininhoreisO@gmail.com, patriciacris3@terra.com.br

Resumo: A adolescéncia se convertenuma fase caracterizada por diversas mudangas biologicas, psicologicas e sociais
que podem interferir no consumo alimentar. Os estudos sobre alimentagao dos adolescentes mostram a inadequagao ali-
mentar com excessos de aglicares e gorduras, marcados muitas vezes pela preferéncia de alimentos ndo saudaveis. Segun-
do Carmo (2006), dados da USDA (United States Departament of Agriculture — Departamento de Agricultura dos Estados
Unidos), mostra um aumento de consumo de refrigerantes acima de 500% nos ultimos 50 anos. Atualmente, metade dos
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americanos e a maioria dos adolescentes consomem refrigerantes diariamente. O uso universalizado dos refrigerantes
revela a aceitagdo globalizada dessa bebida composta na maior parte das vezes por um extrato vegetal ou suco de frutas,
gaseificada artificialmente, adogado por agucar ou edulcorantes. Este estudo é descritivo cuja populagao estudada foi de
60 estudantes dos 6° anos da Escola Estadual Edgar Raimundo da Costa, com faixa etaria entre 11 e 12 anos. A avaliagdo
foi realizada nas dependéncias do colégio com o apoio dos professores das salas, que cederam um tempo para fazermos
um questionario com os mesmos, onde foi avaliado a quantidade de refrigerantes ingeridos e o local de seu uso. Apds a
coleta dos dados, discutiremos através de graficos os resultados obtidos para realizar uma conscientizagdo dos riscos do
consumo abusivo do mesmo e apresentaremos nosso trabalho na Feira de Ciéncias da Escola.

Palavras-Chave: Refrigerantes. Escola. Consumo.

CULTIVO DE HORTALICAS ORGANICAS
Maria Eduarda Fernandes, Mariana Da Silva Magnossao, Vanessa AraujoVallimKina

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Deputado Francisco Franco, Av. Pedro Machado de Goes,58. Rancharia - SP.
mariaah.eduh@gmail.com

Resumo: As hortaligas organicas sdo todos os tipos de hortali¢as que ndo contém produtos quimicos. Sao utilizados restos
de esterco de gado, aves e utilizam-se restos de vegetais (cascas, caules e folhas) entre outros. A agricultura organica tem-
-se destacado como uma das alternativas de renda para os agricultores, devido a crescente demanda mundial por alimentos
mais saudaveis.Ha dois pontos de vista, no tocante a producao orgéanica: o do técnico e o do agricultor. Uma das vantagens
técnicas ¢ a possibilidade de recuperag@o de um solo degradado, um solo que ja tenha passado por alteracdes quimicas.
No sistema organico as chances de recuperar tal solo sdo muito maiores. Outra vantagem ¢ que se recuperarmos o solo,
conseguimos utilizar este mesmo solo por décadas sem interferir no cultivo.Por outro lado, do ponto de vista do agricul-
tor, pode-se observar que a remunera¢ao em relagao a venda do produto cultivado vai ser bem maior do que produzi-lo
convencionalmente.Para o processo de elabora¢do de uma horta é necessario, primeiramente, um local adequado, com
base nos critérios ja expostos; além disso, ha a necessidade de uma limpeza inicial e uma lista de equipamentos que serao
utilizados; na sequéncia, ¢ fundamental o planejamento e a distribuicao dos canteiros, para, finalmente, procedermos com
a correcao e preparo do solo e ao subsequente processo de mudas. Espera-se, como resultado, a producdo de frutos gran-
des, bonitos que vao diretamente para o consumidor final.

Palavras-Chave: Agricultura organica. Hortalicas. Processo da horta.

CUSTO DE PRODUCAO NA CULTURA DA VAGEM PRODUZIDA EM ESTUFA
Juan Ferreira Rebello

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Etec Engenheiro Herval Bellusci, Estrada Seis, S/n. Adamantina - SP.
ferreirajuan267@gmail.com

Resumo: Muitos empreendedores buscam um projeto com menos custos, menos tempo de investimento ¢ um retorno
rapido do seu tempo e dinheiro investido, para o melhor desenvolvimento do seu projeto, com mais niveis de produtivi-
dades e de economia, para um resultado final desejado ou melhor. Este trabalho foi realizado na Etec Engenheiro Herval
Bellusci, no periodo de junho a setembro de 2016. Com base em nossos conhecimentos, fomos desenvolvendo um projeto
de custo de produg@o com a cultura da vagem, uma planta leguminosa. O sistema empregado foi o de “efeito guarda chu-
va”, com o sistema de irrigacdo tipo gotejamento. A area utilizada para o estudo foi de aproximadamente 31 m2 dentro da
estufa. Primeiramente, foi realizada capina manual dentro e fora da estufa; depois preparo de solo com chorume (3 litros)
e enxofre (100 gramas), utilizando regador. Espera-se obter neste trabalho uma relagdo custo x beneficio positiva ¢ um
baixo custo de produgdo para a cultura da vagem.

Palavras-Chave: Vagem. Chorume. Enxofre. Custo de Producdo.

DESPERDICIO DE ALIMENTOS X FOME
Brian Chicoli Belchior, Renata Motta Chicoli Belchior

Autor(a) curso de 8 ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Colégio Cooperativo, Travessa Pitangueiras, 40. Osvaldo
Cruz - SP. brianchicolibelchior@hotmail.com, teacher renatal @hotmail.com

Resumo: Um dos grandes problemas, ndo sé nacionais, mas sim mundiais, ¢ a fome. Uma em cada oito pessoas sofre
deste tipo de problema, totalizando cerca de 8§70 milhdes de pessoas que vivem na inseguranga alimentar todos os dias.
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Mas sera que estamos aproveitando nossos alimentos ao maximo ou desperdigamos algo que poderia ser consumido e
consequentemente amenizar este problema da fome? Sera que o problema da fome ¢ realmente a falta de alimento ou
a falta de gestdo publica e privada? E o gerenciamento do processo que vai desde o plantio até a chegar os produtos na
mesa do consumidor? Quanto se perde de alimentos neste processo? Vocé ja ouviu falar em seguranga alimentar?Foram
questdes assim que propulsionaram um direcionamento para a realizagdo deste trabalho intitulado sob “Desperdicio de
alimentos X Fome” e que tem os objetivos de identificar situagdes de desperdicio de alimentos no cotidiano das pessoas,
promover a conscientizagdo e aprendizagem dos individuos sobre o valor nutritivo contido nas sobras dos alimentos,
oferecer oportunidades de reaproveitamento dos alimentos, propor um projeto de aproveitamento de alimentos em 6timo
estado que ndo sdo vendidos e sobram na feira e que acabam sendo descartados e sensibilizar a populagdo para a seriedade
do tema e para o exercicio da cidadania. Para o desenvolvimento deste projeto, foram aplicados dois questionarios: um
escrito com consumidores € outro em video com feirantes na Feira da Lua em Osvaldo Cruz, SP, ambos com o intuito de
verificar a dimensao do desperdicio de alimentos. A partir dos resultados obtidos nestas pesquisas, venho propor uma agao
de combate ao desperdicio de alimentos para o inicio do préximo ano para a gestdo publica da cidade de Osvaldo Cruz
e que sera apresentada para o prefeito no més de novembro de 2016 para que este possa avaliar e considerar um possivel
implementar desta agdo no municipio. Em ambito particular, a conscientizagdo e a preocupagdo dos consumidores entre-
vistados foi perceptivel, através de falas sobre mudangas de postura, em se reaproveitar aquilo que antes era jogado fora
e que pode fazer a diferenga com doses maiores de vitaminas na alimentagdo dos familiares. Enfim, Se cada um fizer sua
parte, e assumir sua parcela de contribuigdo em relacdo a este assunto, teremos uma balanga mais justa na sociedade em
que vivemos.

Palavras-Chave: Desperdicio de Alimentos. Segurancga Alimentar. Fome. Reaproveitamento. Conscientizagéo.

EFEITO DA TORTA DE NEEM NO CONTROLE DE NEMATOIDES NA CULTURA DA CENOURA

Julia Salvador De Carvalho, Elcio Carvalho Martine Almada, Geovana Cristina Marin, Pablo Henrique Dos Santos
Lima, Tiago Alves Dos Santos, Jos¢ Antonio Favarin

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Etec Engenheiro Herval Bellusci, Estrada Seis, S/n. Adamantina - SP.
salvadorr.julia@gmail.com

Resumo: Nos tltimos anos importantes mudangas tém sido observadas na producao de leguminosas, incluindo a forma
de estabelecimento delas no campo. No caso a cenoura, por sua vez, dependendo da escolha de suas variedades e também
seu modo de plantio, suas sementes sao lancadas diretamente no solo em uma superficie rasa, para que elas germinem
com facilidade. O canteiro foi dividido em duas partes onde, em um lado foi adicionada a Torta de Neem, uma vez antes
da semeadura e duas vezes depois da semente ja semeada, e o outro lado ndo foi adicionada a torta. O experimento foi
realizado na Escola Técnica Engenheiro Herval Bellusci, localizado no municipio de Adamantina/SP, regidao da Nova
Alta Paulista. O efeito da Torta no controle de nematdides na cultura sera realizado pela primeira vez na horta organica da
escola. Foram realizadas avaliagdes didrias para garantir que as sementes estavam com uma boa germinacao, para garantir
um bom desenvolvimento, e que pudesse ser feito a testemunha como parcela padrao.

Palavras-Chave: Nematoides. Torta de Neem. Cultura da Cenoura.

ERVAS E SUAS PROPRIEDADES MEDICINAIS

Amanda Ferreira Silva, Agnes Fernanda Pereira Santos, Glener Diniz Macedo, Jodo Pedro Bueno Evangelista, José
Paulo Lima Cavalcante, Fernanda Cathusca Morelli Silva

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Etec. Amim Jundi, Carmine Ferrari ,285. Osvaldo Cruz - SP. amanda-ocz@
hotmail.com

Resumo: O trabalho tem por foco orientar e conscientizar a populacdo para a utilizagdo de ervas e especiarias, do tipo
orégano, salsa, cebolinha, manjericdo e coentro, dentro da cozinha podendo assim aumentar o sabor e a aparéncia de um
prato de maneira natural, além de ser também uma forma de fornecer nutrientes adicionais e benéficos a satide. A meto-
dologia aplicada foi por meio de revisdes bibliograficas sobre os temas abordados, de forma a ressaltar seus beneficios,
verificando o valor nutricional através de uma tabela especifica e também de sua composi¢do quimica. O procedimento
realizado foi a fabricacdo de pao caseiro convencional adicionando-se as ervas abordadas, sendo um pao de cada erva e
outro contendo todas elas juntas no qual obtiveram sabores diversificados e gerando um sabor muito agradavel. Também
no preparo de chas usou-se cada tipo de cada erva. Os resultados esperados foram os melhores e de grande aceitacao.

Palavras-Chave: Ervas. Especiarias. Coentro. Manjericao. Salsa.
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EVOLUCAO DE MUDAS DE ALFACE (LACTUCA SATIVA) EM DIFERENTES SUBSTRATOS
Thalita Rodrigues Dos Santos Ferreira, Keven Rodrigo De Jesus Robles, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Etec Engenheiro Herval Bellusci, Rua Bahia N° 463. Adamantina - SP.
thalita_23santos@outlook.com, keven bom@hotmal.com

Resumo: O trabalho sera implantado na Etec Engenheiro Herval Bellusci, Colégio Agricola de Adamantina. Adamantina
esta localizada na regido Sudeste do Estado de Sdo Paulo, a uma latitude de 21°41 07” S, longitude: 51°04 21” W e altitu-
de: 401m. Serdo utilizados dois tipos de substratos na cultura de alface (Lactuca sativa), quais sejam: substrato 1: bagaco
de cana, esterco de galinha, inoculante e super fosfato simples. Substrato 2: bagago de cana, inuculante, super fosfato
simples e micronutrientes. Um substrato contera nitrogénio, através do esterco de galinha e o outro substrato serd utilizado
cobalto, molibdénio e boro como micronutrientes. O objetivo do estudo ¢ avaliar os seguintes parametros: desenvolvi-
mento de sistema radicular, uniformidade geral das mudas (stand), vigor e produtividade da cultura em diferentes subs-
tratos. Serdo utilizados dois canteiros cobertos com sombrite, para evitar problemas com intempéries, onde cada canteiro
tera um tipo de substrato. As avaliacdes serdo realizadas semanalmente para verificar principalmente o desenvolvimento
radicular da alface e, posteriormente os outros parametros supracitados.

Palavras-Chave: Alface (lactuca Sativa). Substratos. Produtividade.

FARINHA DE FOLHAS DE CENOURA - PRODUCAO E APLICACOES
Giovana Ribeiro Sapia, Loislaine Castro Ribeiro, Fabio Luiz Seribeli

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - ETEC - Prof. Dr. Antonio Eufrasio de Toledo, Rua Pedro Marchiolli,630.
Presidente Prudente - SP. giovana ribeiro99@hotmail.com, loisscastro@hotmail.com

Resumo: Devido as deficiéncias de vitaminas e minerais na populagdo e do quadro socioeconomico brasileiro, surge
de alternativa a utilizag@o integral de hortali¢as na dieta e sua incorporag@o na elaboragdo de produtos alimenticios que
possam agregar valor nutritivo a alimentag@o e que sejam acessiveis as populagdes menos favorecidas. As partes ndo
aproveitaveis dos alimentos poderiam ser utilizadas enfatizando o enriquecimento alimentar, diminuindo o desperdicio
¢ aumentando o valor nutricional das refei¢des, pois talos e folhas podem ser mais nutritivos do que a parte nobre do
vegetal como ¢ o caso das folhas de cenoura. Sendo assim, a utilizagdo integral dos alimentos possibilita uma maneira
de incrementar a culinaria diaria, com a cria¢@o de novas receitas como geleias, tortas, sucos, doces, além de enriquecer
nutricionalmente a dieta, proporcionando mais fibras, vitaminas e sais minerais. O desperdicio de alimentos no Brasil é
alto, chegando a 26 milhdes de toneladas ao ano, o que poderia alimentar 35 milhdes de pessoas. Uma maneira de evitar o
desperdicio seria a utilizagdo de todas as partes dos alimentos, o que ainda ¢ bastante discutido, ja que ha poucos estudos
abordando o tema, principalmente em relagdo ao valor nutricional, preparagdes e receitas que utilizem folhas, talos e se-
mentes de frutas e hortali¢as. A cenoura ¢ uma planta da familia das umbeliferas, produz uma raiz aromatica e comestivel,
caracterizando-se como uma das mais importantes olericolas, pelo seu grande consumo em todo mundo, pela extensdo de
area plantada e pelo grande envolvimento socioecondmico dos produtores rurais. O presente trabalho tem como objetivo
verificar a viabilidade técnica e econdmica da produgio agroindustrial de farinha de folhas de cenoura para consequente-
mente utilizar na fabricacdo de alguns alimentos ¢ melhorar sua composic¢éo nutricional. As amostras de folhas de cenoura
foram adquiridas na instituicdo de ensino ETEC Prof. Dr. “Ant6énio Eufrasio de Toledo” pertencente ao Centro Paula
Souza no municipio de Presidente Prudente. Amostras sadias da folha de cenoura foram separadas manualmente para o
preparo da farinha. A farinha foi preparada secando-se as amostras em estufa com circulagdo forgada de ar quente a 60°C,
por aproximadamente 48 horas. Em seguida, as amostras secas foram trituradas em liquidificador e peneiradas. Estas fica-
ram entdo armazenadas em saco plastico, em temperatura ambiente, até 0 momento da produgdo de produtos alimenticios.
A fabricagao de palitos salgados foi feita de forma caseira, substituindo 30% da farinha de trigo pela farinha de folha de
cenoura. Para acompanhar os palitos foi desenvolvido um paté de farinha de folha de Cenoura, juntamente com bolinho
de farinha de folha de Cenoura. Os resultados serdo avaliados com analises sensoriais ¢ testes de aceitagdo pelo publico.
O presente trabalho vem de encontro com o tema “Ciéncia alimentando o Brasil” apresentado para a Semana Nacional
de Ciéncia e Tecnologia de 2016, que tem também como um de seus objetivos, demonstrar a melhoria de propriedades e
caracteristicas dos alimentos com ideias ¢ iniciativas que mantenham a énfase em sustentabilidade.

Palavras-Chave: Folhas de cenoura. Farinha. Sustentabilidade.

HABITOS ALIMENTARES DA FAUNA: CONHECER PARA PRESERVAR A BIODIVERSIDADE.
Gabriela De Oliveira Moura Silva, Daniele De Oliveira Moura Silva, Wiverson Moura Silva

Autor(a) curso de 2* ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Colégio Objetivo, Al. Santa Cruz 1282. Adamantina - SP.
gabrielaoms30@gmail.com, daniele.bio.oliveira@gmail.com
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Resumo: Muitas espécies de seres vivos, ja desapareceram da Terra e outras estdo ameacadas. As causas da extin¢ao das
espécies sdo as mais diversas: mudancas no ambiente, falta de alimento, dificuldades de reproduc¢ao, a acao destruidora
do homem. Conhecer a biologia das espécies ¢ uma forma de contribuir com a preservagcdo do meio ambiente e da fauna.
Muitas pessoas tém preconceitos contra uma ampla variedade de insetos como, por exemplo, a abelha, e dizima-as sem a
consciéncia de que sao importantes agentes polinizadores; sem elas ndo teriamos a producao de varios alimentos. Os inse-
tos, também sdo importantes como uma forma natural de controle de pragas: a joaninha por exemplo ¢ um predador natu-
ral dos pulgdes, dispensando o uso de produtos quimicos poluidores como os agrotoxicos. Por outro lado, outras pessoas
nao gostam de anfibios e répteis, como os sapos e as lagartixas, eliminando-os de seus quintais sem se darem conta de que
sdo eles quem fazem o controle de muitos mosquitos e outros insetos. Assim, muitas espécies podem entrar em extingao
enquanto outras aumentam muito o tamanho da populago, passando a ser consideradas como pragas. Quando uma espé-
cie ¢ extinta, varias outras também serdo afetadas, pois todos os seres vivos sdo interligados. O presente trabalho tem por
objetivos apresentar o habito alimentar de algumas espécies da fauna como uma forma de promover o respeito pelos seres
vivos e o despertar sobre a importancia da preservacao ambiental para que todos tenham um futuro com qualidade de vida.

Palavras-Chave: Alimentagdo. Fauna. Conhecer. Preserva¢ao. Futuro.

HORTA ORGANICA: ALIMENTO SAUDAVEL
Lucas Aguiar da Silva, Kevem Augusto Revelim Fernandes, Pedro Amado Belo De Oliveira, Ana Paula Fabiane

Autor(a) curso de 1* Série do Ensino Médio - Colégio Madre Clélia Merloni, Rua Jose Miguel 17. Adamantina - SP.
lucas@aguiar.com, anap_ocz@hotmail.com

Resumo: O trabalho relata a experiéncia desenvolvida com o cultivo de horta orgénica e seus beneficios e sustentabilida-
de, o produto orgénico ndo e apenas a hortalica sem o uso de adubos quimicos ou agrotéxico, e também um produto limpo,
e saudavel que ndo necessariamente tem que ser cultivado em grandes terrenos ou em um sitio. Esta horta pode ser culti-
vada em pequenos espacos em apartamentos ou casa com pouco espaco. Utilizando materiais reciclaveis obtém-se uma
pequena horta que, aproximadamente em 25 dias, pode se colher hortalicas para salada, ervas aromaticas, e medicinais
com um pouco de capricho e amor pela natureza pode-se fazer uma excelente horta. E podemos fazer isso com ajudas das
criangas, para ensila-las os beneficios de ter um alimento saudavel fresco e com grande valor nutritivo. Produto organico
¢ o resultado de um sistema de produgao agricola que ndo utiliza agrotoxicos, aditivos quimicos.

Palavras-Chave: Horta. Sustentabilidade. Alimento. Educa¢@o. Organica.

HORTA SUSTENTAVEL: HIDROPONIA

Vinicius Costa Mingoranci, Ana Elisa Da Silva Rodrigues, HigorKiyoshiFukuhara, Karen Sousa Castro, Luiz Gabriel
Dos Santos Pinheiro, Raphael Soriano Isepon, Kaian Guilherme Boian Carneiro

Autor(a) curso de 2* Série do Ensino Médio - E.E. Professor Joel Aguiar, Av. Bauru,745. Pacaembu - SP. vinycostamin-
goranci0@hotmail.com

Resumo: Hidroponia ¢ o nome dado a um sistema de cultivo sustentavel de plantas, caracterizado por ndo precisar de
terra (solo). As raizes recebem uma solugdo nutritiva que contém agua e todos os nutrientes necessarios para o desenvolvi-
mento da planta. E uma técnica aplicada tanto em escala doméstica quanto em escala comercial. O objetivo desse trabalho
¢ demonstrar o funcionamento de uma horta hidropdnica, expondo suas vantagens e beneficios, pois ¢ um método sus-
tentavel e econdmico por ndo necessitar de areas grandes para o cultivo além de ser uma opgao viavel em regides aonde
o solo ndo ¢ favoravel. Além disso, também ¢ um modo ecologicamente correto pois nao prejudica o meio ambiente pois
ndo necessita o uso de agrotoxicos. O trabalho sera demonstrado através de uma horta construida com canos de PVC com
aberturas feitas em sua superficie, aonde sdo colocadas as mudas que ficam com as raizes submersas na solugdo de agua
e nutrientes que fica em um reservatério, que ¢ bombeada para os canos mantendo um ciclo constante que possibilita a
absor¢@o dos nutrientes.

Palavras-Chave: Meio-ambiente. Sustentabilidade. Ecologia. Economia. Recursos renovaveis.

INSULINA NATURAL A BASE DE CASCAS DE JABUTICABA

Gabriel Feitosa Azevedo, Camila Do Nascimento Anguita, Gabriel Fernando Da Silva, Jaqueline SayuriMachida, Jodao
Pedro Gongalves Melo, Jodo Pedro Pagliari Mariano Manoel, Loani Tae Belchior Uchibaba, Otavio Maziero Serafim,
Luciana Akemi Kimura
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Autor(a) curso de 2° Série do Ensino Médio - Etec. Amim Jundi, Rua: Paineira, 460. Osvaldo Cruz - SP. gabryel 20111 @
hotmail.com, gfeitosaazevedo@hotmail.com

Resumo: O Projeto de Iniciacdo Cientifica visa, em primeiro plano, contribuir com o controle da Doenga Crénica Dia-
betes, por meio de solugdes naturais a base de cascas de Jabuticaba, no qual o mesmo apresenta resultados em beneficio
aos portadores da patologia. Optamos por desenvolver um suco apenas com cascas da fruta e dgua (e se necessario algum
outro ingrediente), que passara por observacdes durante duas semanas ou mais, caso necessario, sendo ingerido por um
voluntario diabético. Primeiramente, afere-se a glicemia do voluntario para fins de melhor conhecimento de seu organis-
mo. Feito isso, ingere-se um copo de 200ml pela manha e, duas horas depois, o voluntario afere a glicemia novamente,
para observarmos se houve alguma mudanga. Caso haja alguma mudanca na glicemia do voluntario, pediremos ao mesmo
para que continue tomando a solucdo durante os prazos desejados e, depois, informar-nos se notou alguma mudanga em
suas taxas glicémicas. Ansiamos por resultados satisfatdrios na vida do voluntario.

Palavras-Chave: Beneficio. Natural. Saude. Controle. Diabetes.

LARVICIDA NATURAL A BASE DE CURCUMA

Ermes Rodrigues De Almeida Neto, Evelin Maria Ferreira Franco, Mizael De Moraes Pedro, Tais Carolyne Ferreira
Menegassi, Tais Belan Dos Santos, Emmanuelly De Andrade Silva

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Prof. Carmelina Barbosa, Av. Santa Cecilia - 160. Monte Castelo - SP.
ermes_r@hotmail.com

Resumo: Os virus da Dengue, Zika e Chikungunya s@o transmitidos para o ser humano através do Aedes aegypti. O ciclo
de vida deste mosquito varia de acordo com as condigdes climaticas. A fémea necessita de sangue para a maturagdo dos
ovos, em seguida, deposita-os em agua parada. Em condi¢des favoraveis, apés dez dias, o mosquito ja se encontra na
forma adulta. Para diminuir a proliferacdo do mesmo € preciso rever estratégias para o controle e a prevengao da evolugao
das larvas que seja de baixo custo. A producao de um larvicida, a base de ciircuma com cloro, ¢ uma alternativa de baixo
custo, acessivel para toda comunidade e ambientalmente inofensivo. A ciircuma (um rizoma do agafrdo-da-india) possui
propriedades fotodinamicas que ao entrarem em contato com a luz solar produzem uma espécie reativa de oxigénio, que
por sua vez ¢ extremamente toxica para as larvas do mosquito as levando a morte. O cloro possui a¢do nociva a alguns
organismos. As analises foram realizadas no laboratério da ETEC Profa Carmelina Barbosa com proporgdes diferentes
dos reagentes. Para a produgdo do larvicida as quantidades mais eficientes foram: 0,015 gramas de cloro de piscina para
0,2 gramas de curcuma para cada litro de agua. Uma parceria com a prefeitura de Monte Castelo/SP foi firmada para a
coleta das larvas e distribui¢do da mistura para a populacdo. Os resultados foram positivos para todos os testes. Pode-se
perceber que a circuma tem melhor agdo quando exposta a radiacdo solar fazendo com que as larvas morram em menos
de seis horas e, na sombra, mais de vinte e quatro horas. Foi possivel concluir que o larvicida ¢ eficiente e de baixo custo.
Podendo ser utilizada em ambientes externos que possam acumular dgua parada.

Palavras-Chave: Aedes aegypti. Larvicida. Ctircuma. Cloro. Cal.

LEITE PSICODELICO

Vinicius Evaristo de Souza, Higor Felipe Duarte Martins, Julio César Santos Silva, Matheus Marques De Sales, Thais
Anataiany Evaristo De Souza, Fernando Biazi

Autor(a) curso de 2% Série do Ensino Médio - Jodo Batista Berbet, Rua José Lima De Andrade 49. Martindpolis - SP.
exu-evaristo@hotmail.com, andrejj2012@hotmail.com

Resumo: Nosso projeto ¢ composto por corante de fins alimenticios, detergente de lavar louga e leite. O efeito da que
se observa ocorre porque o detergente dissolve (emulsifica) a mistura de leite e corante. O leite ¢ uma mistura de varias
substancias, principalmente dgua e gordura. No entanto, o leite que compramos para consumir ¢ homogeneizado, o
que significa que por meio de processos industriais a gordura do leite passa por um furo muito pequeno que quebra os
glébulos de gordura, tornando-os mintsculos e fazendo com que fiquem em suspensao no leite. Assim, os corantes nao
se misturam no leite por causa de sua gordura, mas o detergente ¢ um agente tensoativo, o qual ¢ capaz de quebrar essa
tensdo superficial que impede o corante de se dissolver no leite. Esta acdo do detergente pode ser entendida no processo
de retirada da gordura das lougas. O detergente ¢ constituido por moléculas com longas cadeias carbonicas apolares € uma
extremidade polar. Sabendo-se que o detergente possui uma parte apolar e uma polar, este liquido ¢ capaz de interagir
tanto com a gordura como com a agua. A extremidade polar interage com a agua e a cadeia longa apolar interage com a
gordura, formando pequenos globulos, chamados de micelas. Nas micelas, a parte apolar fica voltada para a parte interna
do glébulo em contanto com a gordura, e a parte polar fica voltada para a parte exterior, em contato com a agua. Dessa
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forma, quando se “arrastam”, as micelas de detergente removem também a gordura junto, pois ela estara aprisionada na
regido central da micela. Um fendmeno similar ocorre com o leite € o corante, sendo que o detergente quebra a tensdo e
eles comegam a se misturar loucamente.

Palavras-Chave: Mistura. Reagdo. Efeito.

MAQUINA DE ALGODAO DOCE

Luiz Tavares Cimara Junior, Alisson Teixeira Sousa, Ana Maria Pereira Tardin, Karolayne Da Silva Oliveira, Lucas
Alves Camara, Luis Gustavo Alcantara Corréa, Vitor Hugo Da Silva, Fernando Biazi, Julio César Junior Medeiros Peixoto

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Jodo Batista Berbet, Fazenda Guadiana. Martinépolis - SP. luiztavares66@
gmail.com, luiztavaresjunior@outlook.com

Resumo: Nos utilizaremos uma lampada para aquecer o agucar e o derrete-lo, também utilizaremos uma lata de refrige-
rante como recipiente para o agucar. Quando noés colocamos o recipiente com o actuicar sobre a lampada incandescente,
o calor que ela produz permitira que o agucar passe de sua forma original s6lida para a forma liquida. Quando ligamos o
motor, a inércia faz com que o agucar saia pelas bordas laterais, permitindo que este entre em contato com o ar, passando
assim de sua forma liquida voltando a sua forma original (s6lida, mas em fios). O agtlicar utilizado na apresentacdo sera
triturado em um liquidificador para que possa derreter mais rapidamente (quando aumentamos a superficie de contato,
respectivamente aumentara a velocidade em que o agucar derretera. A base do recipiente(latinha) serd pintada de preto,
e em volta da lampada sera revestido de papel aluminio (o que proporciona um maior aproveitamento da luz, que sera
direcionada ao recipiente).

Palavras-Chave: Actlicar. Motor. Movimento. Lampada. Estados.

METODOS DE IRRIGACAO UTILIZADOS NA CANA-DE-ACUCAR

Maria Isabela de Souza Dos Santos, Ana Claudia Marassa Roza Boso, Maria Gabriela de Souza Dos Santos, Maria
Rafaela de Souza Dos Santos, Camila Pires Cremasco Gabriel, Ana Claudia Marassa Roza Boso

Autor(a) curso de 2* Série do Ensino Médio - Aristides Rodrigues Simapes, Fazenda Sao Jodo. Herculandia - SP. isabe-
ladonato5@gmail.com

Resumo: A producdo da cana de aglicar cresce ainda mais, pois o aumento da produtividade dessa cultura se reflete a
disponibilidade dos recursos hidricos e dos nutrientes encontrado no solo. No entanto, a falta dos recursos hidricos no
cultivo da planta e a escassez da chuva durante o ano, faz se necessaria a introducao de métodos de irrigagdo no cultivo da
planta. Esse trabalho tem como objetivo explicar os métodos utilizados na cana de agucar e viabilizar o melhor em relagao
ao crescimento, produtividade e qualidade. Os métodos que mais se destacam no cultivo da planta sdo da irrigagdo por
superficie, irrigagdo por aspersao e irrigac¢ao localizada. No método de irrigagao por superficie, a 4gua ¢ aplicada de forma
concentrada em sucos de irrigacdo abertos paralelamente as fileiras das plantas. Por ser um método que apresenta baixa
eficiéncia de aplicagdo de agua, estd recomendado apenas por situagdes especificas de solo com textura médio-argilosa e
topografia plana. Suas vantagens estdo no menor custo operacional, utilizagdo de equipamentos simples, menor custo de
energia e pode ser utilizada com sélidos em sua jungdo. Esse método esta dividido em trés sistemas: sulco, inundagao e
faixa. Sulco que permite aplicacdo da 4gua em canais; inundag@o, onde a 4gua € aplicada em bacias ou tabuleiros mantidos
na superficie do solo durante o cultivo da planta; e faixa, que consiste em compreender faixas paralelas com declividade
longitudinal na plantag@o. Na irrigagdo por aspersdo, a agua ¢ aplicada por emissores chamados de aspersores, por onde a
agua ¢ aspergida sob pressdo em forma de uma chuva artificial, os aspersores sdo concentrados em tabuleiros de diferentes
diametros, e uma bomba centrifuga responsavel pela pressurizagio do sistema. E um método que apresenta eficiéncia de
aplicagdo de agua em torno de 70% a 80%, onde o mesmo é composto por motobomba, aspersores e tubulagdes. Para o
manejo dos aspersores necessita de um numero maior de mao de obra. Ja no sistema autopropelido, o movimento é gerado
por meio de energia hidraulica e constitui de um aspersor canhdo e um sistema de pivd central, que ¢ movido por meio de
energia elétrica ou diesel. Na irrigagdo localizada, a agua ¢é aplicada de forma localizada, proxima as fileiras das plantas.
Diferente dos outros, sua concepgdo esta em irrigar o solo onde esta a maior concentracdo das raizes da planta. O sistema
de irrigacdo mais utilizado é o gotejamento subsuperficial entre as fileiras duplas da planta. Com este sistema, sera pos-
sivel a aplicagdo de fertilizantes por meio da agua de irrigagdo, reduzindo o custo com a mao-de-obra, mais apresentado
elevado nivel de inquisicdo com as linhas de gotejadoras, tubulagdes, filtro e acessorios. Podemos concluir que entre
os trés métodos analisados, o melhor ¢ irriga¢do localizada, mesmo apresentando um custo mais elevado, obtém mais
eficiéncia por ter concentragdo das raizes, ¢ assim a planta tem um melhor crescimento, maior qualidade e quantidade.

Palavras-Chave: Métodos. Irrigacao. Cana-de-acucar.
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NUTRICAO ENTERAL

Sonaira Pereira Silva de Almeida, Caroline Soares de Aratjo, Gabriela Da Silva Lopes, Gabrieli Custodio da Silva, Luis
Henrique de Camargo, Marla Penasso Brozulato Monarin, Marla Penasso Brozulato Monarin

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Etec. Amim Jundi, Geraldo Teodoro Rodrigues 15. Osvaldo Cruz - SP. almei-
dasool2016@gmail.com, gaabysilvalopes2016@gmail.com

Resumo: O foco do trabalho ¢ mostrar os procedimentos utilizados em pessoas que nao tem capacidade de ingerir alimen-
tos por via oral. Sendo assim uma técnica que utiliza alimentos com fins especiais, com ingestdo controlada, especialmente
formulada e elaborada para uso por sondas substituindo ou complementando a alimentagao oral em pacientes desnutridos
ou ndo, conforme suas necessidades nutricionais, em regime hospitalar, ambulatorial ou domiciliar. A Nutri¢cdo Enteral ¢
feita por meio de uma sonda que chega diretamente ao estomago ou intestino delgado e pode ter diferentes vias de acesso,
como: Nasogastrica, Faringostomia, Gastrostomia, Jejunostomia. Temos dois tipos de dieta: as dietas industrializadas e as
dietas caseiras. Ao se administrar esta nutri¢do, devemos ter muitos cuidados, pois qualquer falha ao se administra essa
nutri¢do o estado do paciente pode se agravar, devemos ter o cuidado dés da hora em que armazenamos a dieta, na hora
que iremos limpar os equipamentos para serem colocados no paciente, e passados a sonda para ser realizada a nutrigdo,
os cuidados também dever seguir quando retiramos a dieta do paciente, ao limpar o paciente, e a0 armazenar novamente
o0 que sobrou da dieta, os cuidados devem ser seguidos em todos os momentos, pois precisamos lembrar que esse paciente
tem uma saiide um pouco mais fragil do que as outras pessoas.

Palavras-Chave: Nutricdo. Paciente. Tratamento. Vias. Administragao.

O GLUTEN

Jaqueline Vitoria Alves, Beatriz Calvo Binotto, Daniel Alves de Oliveira, Henrique Garcia de Sa, Fernanda Cathusca
Morelli Silva

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Etec. Amim Jundi, Rua Paulino Orlandi, 157. Osvaldo Cruz - SP. jaqueline.
vitorialves@gmail.com, henriquegarciadesal @gmail.com

Resumo: Com a modernizagdo, a sociedade passou a ter mais informagdes sobre economia e politica e com a saude e
estética, gerando-se maior preocupagdo com a alimenta¢do (BRALY,J; HOGGAN,R, 2014). Atualmente, as dietas sem
gluten se destacam por além de acelerar o metabolismo (contribuindo para a perda de peso), evitam inflamagdes gerado-
ras de inchaco e dores articulares, minimizando a indisposi¢do. O gliuten ¢ a combinacdo de dois grupos de proteinas: a
gliadina e a glutenina. Encontra-se dentro de graos de trigo, cevada e centeio e desta maneira estdo presentes em massas:
pao, o macarrdo, o bolo e a bolacha. Para os sensiveis e intolerantes a proteina ou celiacos, a ingestdo de gluten provoca
danos na parede intestinal, agredindo e danificando suas vilosidades e prejudicando a absor¢ao dos alimentos. Segundo
o Dr. Drauzio Varella (online, 2011), em pessoas predispostas, as moléculas nao digeridas de gliadina, ao entrarem em
contato com as camadas mais internas da mucosa intestinal, disparam uma reacdo imunologica no intestino delgado, cau-
sadora do processo inflamatdrio cronico responsavel pelos sintomas da Doenga Celiaca (DC). A doenca celiaca ndo tem
cura, sendo a dieta sem gliten € o tnico tratamento possivel. O paciente celiaco, por continuar ingerindo alimentos com
gluten, apresentara maior risco de desenvolver outras doencas: doengas de tireoide, figado, rins, pele e até cancer. Sendo
assim, a dieta deve ser seguida para o resto da vida, afirmam a nutricionista Cecilia Carvalho e o médico Dr. Hugo de
Lacerda. Como a tal doenga nao tem cura e o inico modo para os portadores nao sofrerem com sintomas ¢ continuarem
em uma dieta sem gluten, o estudo da proteina ¢ indispensavel ja que: “A DC ¢ a condicdo geneticamente determinada
mais comum no Ocidente, com uma prevaléncia que varia entre 0,5% a 1% nos diferentes locais do mundo (FERREIRA;
FEGAL, online, 2010).” Com isto, o intuito principal do trabalho serd o de repassar o aprendizado sobre o gliten, desde
suas propriedades quimicas, até o preparo de alimentos que ndo o contenham. Para este trabalho ser realizado foram feitas
pesquisas em livros, artigos e sites, tendo por finalidade a informatizacao sobre o tema.

Palavras-Chave: Glaten. Proteina. Alimentos. Celiaco. Dieta.

OASIS: CERVEJA ARTESANAL ENRIQUECIDA COM CACAU

Fernanda Gomes Oliveira, Emely Elizabete Gongalves Carvalho, Isabela Cristina Felizatti de Jesus, Aparecido Qui-
rinEiaGalipi, Dulcinéa Ramalho Amaral De Oliveira

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Deputado Francisco Franco, Rua Sdo Paulo 1364. Rancharia - SP. whind@
outlook.com.br

Resumo: Desde o oitavo milénio A.C., o homem ja comandava técnicas de maltagem e fermentagao de cereais, essa pra-
tica fora descoberta acidentalmente, difundindo-se para longinquas civilizagdes. Na sociedade contemporanea o consumo
da cerveja ¢é enraizado no cotidiano, sendo norteada enquanto uma das bebidas alcodlicas mais ingeridas pela populagao
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mundial. Entretanto, o efeito colateral maléfico produzido pela ingestdo de alcool vem interferindo na saide humana.
Diante desta problematica, presume-se como inovagao, a estratégia de uma bebida com caracteristicas fisicas semelhantes
as da cerveja, no entanto com propriedades quimicas distintas. A mesma detém de uma quantidade milimétrica de teor
alcoolico. De matéria-prima para este processo, aplica-se o cacau em p6 aproveitando-se de seus requisitos positivos que
influenciam na percep¢ao de bem-estar. Denominando-se assim Oasis, que, segundo o dicionario, pode significar: coisa
que em meio hostil propicia sensagdo de conforto. Em contrapartida, um dos motivos para essa reiteragao trata-se da rele-
vante preocupagao com a saude, uma extensa parte da populagao ¢ vitima desses impasses causados pelo alcool. Afetando
os orgdos do figado, coracdo e estdomago, no Brasil, cerca de cinco milhdes de individuos, morrem por conta do alcoolis-
mo. Enquanto recurso para esta questdo viabiliza-se a utilizagdo do cacau e seus componentes benéficos, matéria na qual
motiva a produgdo de serotonina, elemento responsavel por melhorar o humor, a qualidade do sono, combater a insonia,
reduzir a ansiedade, suprimir o estresse, favorecer o relaxamento e combater a depressdo. Basicamente, este processo de
fabricagdo de cerveja constitui-se em: fabricagdo do mosto, fermentagio, maturacao, filtragdo e engarrafamento. Porém,
a fermentacdo ¢ interrompida com a pasteurizagdo a 63°C, eliminando-se as leveduras e o excesso de alcool. O pd de
cacau ¢ acrescentado em quinhentos gramas para cada dez litros de mosto, quantidade necessaria para produzir os efeitos
desejados. Em linhas gerais, espera-se que a bebida formulada se estenda aos resultados significativos, gerando-se uma
alta contribui¢do na sociedade vigente, diminuindo-se o consumo de alcool, principalmente nos jovens. A bebida Oasis
tem por func¢do primordial trazer a mesma sensagdo de bem-estar e entusiasmo das bebidas compostas por quantidades
elevadas de alcool, diferenciando-se desta, por se tratar de uma bebida sem teor alcodlico.

Palavras-Chave: Cerveja. Oasis. Alcool. Bem-estar. Cacau.

OS HABITOS ALIMENTARES NA ADOLESCENCIA

Maria Clara Rodrigues Montelo, Bruna Gimenes Butarelo, Gabriele Cardoso Trabaquini, Igor Olmo Da Silva, Carla
Danielle Ribeiro

Autor(a) curso de 7* ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Colégio Madre Clélia Merloni, Rua Jodo Possari, 33.
Adamantina - SP. mariaclaramonteloO@gmail.com

Resumo: A adolescéncia, que vai dos 10 aos 19 anos de idade, ¢ um periodo muito especial da vida e de extrema impor-
tancia, pois, muitos dos habitos adquiridos nesta fase serdo decisivos para a idade adulta. Adolescentes bem alimentados
provavelmente serdo adultos saudaveis. Trata- se de uma fase “conturbada”, ja que nesta fase entram em jogo as preocu-
pacdes excessivas com o peso e a estética. Cabe aos pais muita conversa e conhecimento dos habitos e escolhas dos filhos.
A alimentag@o nesta fase tem como principais objetivos: Desenvolvimento maximo das caracteristicas genéticas; Aumen-
to da capacidade imunoldgica para reduzir a susceptibilidade a doencas infecciosas; Impedir o aparecimento de doengas
metabolicas degenerativas; Beneficiar a competéncia mental, favorecer a atencao e assim melhorar aptiddes escolares.
Atualmente, encontramo-nos inseridos em uma sociedade em que ainda prevalecem o sedentarismo e a alimentacao hiper-
caldrica. Por isto, o cuidado deve ser redobrado. Todo adolescente necessita de uma alimentacao sadia e equilibrada, tanto
em quantidade, quanto em qualidade. Esta deve ser capaz de fornecer combustivel para atividade muscular, promover o
seu crescimento, dar satisfacdo e prazer. Foram pesquisados os hébitos alimentares de meninos e meninas na faixa etaria
entre 10 e 15 anos.

Palavras-Chave: Adolescentes. Alimentac¢do. Habitos

PE DE PLANTA: SEMEANDO PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR DA REGIAO DE BAURU
Renata Caroline da Silva, Ana Paula Zaniboni Barreto

Autor(a) curso de TECNICO EM INFORMATICA - EtecAstor de Mattos Carvalho, Fazenda Santo Antonio. Piratininga
- SP. renatacaroline.galega@gmail.com

Resumo: Os agricultores familiares sdo, invariavelmente, prejudicados pelo modelo produtivo vigente no pais. Contudo,
eles resistem e prosseguem sendo os maiores produtores de alimentos do Brasil. Entretanto, algumas etapas do ciclo pro-
dutivo ainda s3o mais dificeis de serem alcangadas com éxito, sobretudo as dependentes de técnicas ainda inacessiveis
para a maioria da populagao rural. As etapas de divulgacdo e comercializagdo tém-se apresentado sendo as de maiores
dificuldades para o escoamento da produgdo, fazendo com que uma grande parcela do cultivado perca-se sem nem mes-
mo chegar ao consumidor. Frente aos desafios para a construg@o da soberania alimentar, a tecnologia se coloca enquanto
grande aliada e oferece recursos para otimizar as relagdes de producgdo e consumo no campo. O sistema P¢é de Planta se
tornou um projeto de e-commerce adaptada a realidade do pequeno agricultor brasileiro, especialmente da regido de Bau-
ru, area de abrangéncia de vendas do sistema. O intuito do sistema é proporcionar mais um canal de comunicagio entre
as partes envolvidas nos processos de vendas — consumidores e produtores -, onde os agricultores familiares da regido de
Bauru disponibilizam o produzido em suas propriedades para vendas a populagdo de localidades proximas. Desta forma,
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ofertam-se alimentos de origem conhecida e potencializa-se a renda familiar dos agricultores.

Palavras-Chave: Agricultura Familiar. E-commerce. Regido de Bauru. Comunica¢do Produtor- Consumidor.

PESQUISA COMPARATIVA NA CRIACAO DE BOVINOS

Victor Lemoell Negrao Da Silva, Jeferson Mateus Mazani, Maycon Castro de Brito, Thales Moura de Baguar, Luciana
de Deus Neto Ferrari

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Deputado Francisco Franco, Av. Comendador Pedro Ferreira Doninho.
Rancharia - SP. victor.negrao@yahoo.com

Resumo: A bovinocultura se tornou uma das mais importantes atividades de agronegodcio surgida no Brasil. Nos ultimos
anos o Brasil alcangou excelentes indices de produgdo e exportacdo de carne bovina. Este sucesso da pecuaria de corte
se deve, dentre outros fatores, a qualidade do sistema produtivo nacional e a confianga crescente no conceito de alimento
saudavel, especialmente pela producao de carne de qualidade. Por isso ¢ necessario que haja um controle de todas as fases
do animal desde seu nascimento até a fase adulta. Com o objetivo de comparar os mais utilizados tipos de sistema de aca-
salamento, de investimentos e manejos reprodutivos, desenvolvemos uma pesquisa para comparar os mais utilizados tipos
de manejo nos dias de hoje no sudeste brasileiro, desenvolvendo opinides administrativas de vantagens e desvantagens de
cada manejo utilizado pelos pecuaristas. Foi desenvolvido na Fazenda Nossa Senhora Aparecida, em Iepé— SP-, um traba-
lho de pesquisa sobre o Manejo de Gado de Corte utilizado na propriedade. Apos o desenvolvimento dos diferentes tipos
de manejo, comparamos com os encontrados na Fazenda experimental no qual foi designado um estudo classificatorio das
atividades. Todas as fontes da pesquisa sdo de sites oficiais aprovados pela ABCB (Associacao Brasileira dos Criadores
de Bovinos). Todos os dados coletados sdo de trabalhos realizados no sudeste brasileiro. Os estudos foram realizados
com animais cuja alimentag@o se deu por suplementacdo mineralizada e em regime a campo (pastagem). Nenhum dos
animais teve estimulo a anabolizantes. Apds os levantamentos dos dados, a pesquisa serd apresentada através de tabelas
comparativas.

Palavras-Chave: Bovinocultura. Manejo. Comparar. Pesquisa. Sudeste.

PRODUCAO DE ALCOOL A PARTIR DO REFRIGERANTE VENCIDO

Jhonathan Oliveira Isidoro, Lucas Generoso Bueno, Luiz Fernando Ferreira Gomes, Renan Pacheco Cardoso, Greyce
Roberta De Souza

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - EtecAstor de Mattos Carvalho/Centro Paula Souza, Rua Veriador Francisco
Krall. CabrAlia Paulista - SP. jhonathan.oisidoro@hotmail.com, luiz.fernando.fly150@gmail.com

Resumo: Todos os anos sao produzidos milhdes de litros de refrigerantes pelas industrias alimenticias e uma certa quan-
tidade passara do seu prazo de validade, sendo aumentada a quantidade de produto que deve retornar as fabricas. Visando
diminuir as quantidades de descarte e perdas das empresas com este produto, o projeto busca reutilizar o refrigerante a
ser descartado na natureza. Reduzindo-se a quantidade de descarte, terdo as industrias uma redug@o nos custos de trans-
porte e mao de obra, pois ndo serdo necessarios gastos, gerando-se, assim, lucro para as empresas que desejarem po-lo
em pratica, dentro dos setores especializados em refinamento dos refrigerantes transformando em alcool. O método de
preparo do alcool se constitui através do processo de levedura (Fermentagao) sobre os agucares de modo geral. De modo
geral, transformando em etanol e (alcool) + CO2 (Géas Carbdnico) + H20. O tempo médio da fermentacdo abrange de
1 4 2 semanas, dependendo do clima e da temperatura ambiente, podendo ser mais rapida, caso esteja quente, sendo que
esta temperatura nao pode ser superior a 40° C e, acima desta temperatura, a atividade microbiana cessa por estar muito
quente, causando a morte das bactérias que fazem o processo de fermentagdo. Entretanto, este projeto vai acarretar na
reducdo dos descartes, e reducdo de mao de obra, aumentando a viabilidade, com baixo custo, e aumento lucrativo para a
empresa em questdo, tornando o produto original ja com sua validade ultrapassada, a ser descartado, em um novo produto
aumentando-se sua nova produgdo de alcool.

Palavras-Chave: Fermentagio do Refrigerante. Produgdo de Alcool. Refrigerante vencido. Alcool do Refrigerante.

PRODUCAO DE ERVAS AROMATICAS PARA USO DE TEMPEROS CASEIROS
Adriana Ferreira Barbosa, Adriana Ferreira Barbosa

Autor(a) curso de TECNICO EM ACUCAR E ALCOOL - Etec. Amim Jundi, Rua Remerio Galdino 75. Osvaldo Cruz -
SP. adrianaual@bol.com.br, adriana.barbosa@etec.sp.gov.br
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Resumo: Com intuito de dar aplicagdo ao conhecimento adquirido no ano letivo de 2015, o projeto visa estimular o
interesse pela ciéncia, a iniciativa experimental, o desenvolvimento da criatividade dos alunos, de sua aprendizagem
¢ da capacidade de trabalhar em equipe, além da integragdo de outras disciplinas ¢ areas de grande importancia para a
concretizacdo das metas a serem atingidas. Apresentar a oportunidade do projeto, enquanto proposta de um mercado de
trabalho auténomo, sendo mais uma opgao de ganho financeiro pelo profissional, aproveitar a oportunidade para aprimo-
rar os conhecimentos adquiridos no decorrer do aprendizado do Curso Técnico em Administragdo Integrado ao ensino
Meédio. Os alunos irdo desenvolver o cultivo das ervas aromaticas (alecrim, horteld, coentro, cheiro verde, cebolinha,
orégano, manjericdo, manjerona, pimenta malagueta e tomilho) nos canteiros da Unidade Escolar. Fardo o plantio, cultivo
e colheita das ervas aromaticas e produzirdo temperos utilizando-se as ervas cultivadas. Terao a oportunidade de decidir
em equipe sobre o nome, forma, embalagem, apresenta¢do (marketing), calcular custos e lucros de cada produto. Através
destas atividades, os alunos serdo capazes de organizar em grupo, relatos orais e registros sobre as questdes apresentadas e
as informagdes obtidas em fontes diversas, relacionando os beneficios de produtos artesanais com os produtos fabricados
em grande escala industrial, compreendendo-se as técnicas utilizadas para a produgdo dos produtos.

Palavras-Chave: Aromaticas. Temperos. Quimica. Ervas. Comida.

PRODUCAO DE HIDROMEL A PARTIR DE DIFERENTES TIPOS DE MEIS

Nathan Alves Pereira, Gabriel Dias Guerche, Jodo Pedro Carneiro de Mattos, Victor Mirabel Bueno, Eduardo Biancon-
cini Teixeira Mendes

Autor(a) curso de Técnico - OUTROS - EtecAstor de Mattos Carvalho/Centro Paula Souza, Rua Guiomar Braga Coelho.
Bauru - SP. naalvespereiral @gmail.com, naalvespereira@gmail.com

Resumo: O mel ¢ um produto natural produzido pelas abelhas que o homem atribuiu ao consumo desde o comego da
civilizagdo, tendo repercussao de seu uso até os dias de hoje gerando renda por meios de produgdo comercial e exportagao.
“A fonte principal do mel é o néctar das flores, agucares dissolvidos, secretados pelos nectarios e colhido pelas abelhas.
Depois de desidratado por elas, e por elas elaborado fisica e fisiologicamente, resulta o mel”. As flores nectariferas dis-
pdem do néctar em diferentes épocas do ano, porém nem todas disponibilizam a mesma quantidade de néctar, variando
seu teor de concentragdo. “Quando armazenado nos favos, o mel maduro alcanga seu ponto ideal de concentragao de
1,48%”. O seu uso nos dias atuais se deve principalmente ao aproveitamento de suas propriedades fisicas e quimicas,
que apresentam elementos propicios a extragdo de subprodutos com necessidade de alto teor sacarino. O hidromel ¢ um
subproduto derivado do mel feito sobe processo de fermentagdo com a adi¢do de agua e levedura. Em um determinado
periodo fermentando se obtém uma bebida alcéolica derivada de mel, disponibilizando ao apicultor um meio alternativo
de agregar valor comercial ao seu principal meio de produgdo, o mel. A produgdo do mel tem importante valor econdomico
em diversos paises, com isso a agricultura brasileira teve crescimento intenso de produtividade e qualidade técnica nos
polos de produg@o mundial de alimentos. O mais recente dado estatistico da producao de mel brasileiro ¢ estimado em “
35,364 toneladas em 2013 ”. Sendo considerado entre os anos de 2013 a 2014 o 8° maior produtor de mel do mundo. No
entanto a exportagdo do produto chega a ’25.317.265 Kg”. O consumo do produto no mercado interno brasileiro depende
principalmente das exporta¢des do mel, que chega a “10.047kg/ano e com consumo individual de cada pessoal chega a 60
g/ano”. As caracteristicas das composicdes fisicas e quimicas presentes no mel sofrem variagao de acordo com a origem
floral que a abelha coleta o polen e o néctar para produzir o mel “ A maior parte da composi¢ao do mel é constituida por
hidratos de carbono, dentre estes os que estdo presentes em maior quantidade sdo a frutose (38,4 %), a glicose (30,3 %)
e a sacarose (1,3 %). A agua ¢ o segundo composto mais importante no mel, variando a quantidade conforme a época
de colheita, grau de maturacao da colméia e fatores climaticos. A atividade de agua no mel ¢ de 0,5 a 0,6. No entanto, o
resultado da fermentac¢ao do mel repercutira na obtengdo do subproduto do mel, o hidromel, podendo alternar na consis-
téncia sensorial do produto. Sendo produzido a partir da fermentagdo com levedura. A produgao dos tipos variados de
bebidas alcoolica derivada de mel tera como base a vinculagdo para alcangar uma determinada classificagdo do nivel de
teor alcoolico, cor, aroma e sabor baseado na classifica¢do sensorial.

Palavras-Chave: Mel. Abelhas. Hidromel. Subproduto. Levedura.

PRODUCAO DE OLEO A PARTIR DA BIOMASSA DA PERSEA AMERICANA
Nathan Alves Pereira, Gabriel Dias Guerche, Gustavo De Lima Barbosa, Greyce Roberta De Souza

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - EtecAstor de Mattos Carvalho/Centro Paula Souza, Rua Guiomar Braga Coe-
lho. Bauru - SP. naalvespereiral @gmail.com, naalvespereira@gmail.com

Resumo: O Brasil se classifica no terceiro lugar de maior produtor de abacate do mundo, onde se produz cerca de 500
milhdes de unidades ao ano, a producéo ocorre em todos os estado brasileiros, até mesmo em locais com solos acidentado
¢ degradados. A produg@o da biomassa do abacate ¢ um método que ainda ndo foi testado, e com a produgdo espera poder
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extrair um o6leo de qualidade para a produc@o de hidratantes, pois o 6leo do abacate ¢ rico em gorduras essenciais e bené-
ficas para a pele humana. E tendo em vista a importancia da “energia biomassa” para a industria como fonte de energia
renovavel, sendo uma alternativa eficaz, lucrativa além de proporcionar menos agentes poluentes ao meio ambiente, assim
como redugdo de importagdo do petrdleo e o reaproveitamento de 100% da fruta diminuindo os residuos no processo in-
dustrial. Ao ser analisado a importancia da biomassa como fonte de energia renovavel no Brasil e no mundo, pretende-se
entender a origem da energia de biomassa identificar as principais fontes de energia biomassa e demonstrar as vantagens
d energia biomassa pode proporciona nos aspectos: econdomicos, social e ambiental. A produgdo da biomassa foi realizada
através da fervura do abacate verde e depois, onde na sequencia foi homogenizado e triturado no liquidificador ate obter
a biomassa, ap0s estar pronta a massa foi distribuidas em formas de finas camadas, e levadas até a estufa onde ficou por
5 horas em uma temperatura de 50° C, em seguida foi separado o residuo da biomassa do abacate para a obtencdo do
6leo. De acordo com estudos ¢ possivel extrair cerca de 250ml de 6leo de abacate com cerca de 100 abacates, um numero
bem alto comparado com outros fornecedores de 6leo vegetal com a soja (440 a 550 litros/hectare), mamona (740 a 1 mil
litros/hectare), girassol (720 a 940 litros/hectare) e algodao (280 a 340 litros/hectare). E ter aproveitamento de 100% do
produto, entdo com o carogo seria descartado, ele passa a ser aproveitado para produgdo de um bicombustivel.

Palavras-Chave: Abacate. Biomassa. Energia renovavel. Produg@o. Biocombustivel.

PROJETO BAGACO DA CANA-DE-ACI'JCAR UTILIZADO NO ARTESANATO
Adriana Ferreira Barbosa, Adriana Ferreira Barbosa

Autor(a) curso de TECNICO EM ACUCAR E ALCOOL - Etec. Amim Jundi, Rua Remerio Galdino 75. Osvaldo Cruz -
SP. adrianaual@bol.com.br, adriana.barbosa@etec.sp.gov.br

Resumo: Um dos desafios e destaques do projeto estano uso do bagago de cana-de-agticar - matéria-prima fornecida por
Usinas do Setor Sucroalcooleiro, para a produgdo de produtos artesanais que permitiriam a experimentagao, a unido das
técnicas, ¢ a aplicacdo do contetido ministrado em Tecnologia de Subprodutos. Com intuito de dar aplica¢do ao conheci-
mento adquirido no ano letivo de 2015, o projeto estimula o interesse pela iniciativa experimental, o desenvolvimento da
criatividade dos alunos, de sua aprendizagem e da capacidade de trabalhar em equipe, além da integracdo de outras dis-
ciplinas e areas de grande importancia para a concretizacdo das metas a serem atingidas. Apresentaremos a oportunidade
do projeto, enquanto proposta de um mercado de trabalho auténomo, sendo mais uma op¢ao de ganho financeiro pelo
profissional. Aproveitar-se-a a oportunidade para aprimorar os conhecimentos adquiridos no decorrer do aprendizado do
Curso Técnico em Agtcar e Alcool. Os alunos irdo desenvolver e aperfeigoar a produgdo de produtos artesanais, tendo
por matéria prima o uso do bagago da cana-de-agucar, oferecendo produtos acessiveis ao consumidor. Fardo os alunos
testes de extragdo da celulose nos produtos desenvolvidos, no laboratorio da area de Quimica, através analises praticas.
Irdo produzir produtos artesanais, despertando o interesse no consumidor final, mesmo ndo dispondo de recursos finan-
ceiros altos. Terdo, ainda, os alunos a oportunidade de decidir em equipe sobre o nome, forma, embalagem, apresentacao
(marketing), calcular custos e lucros de cada produto. Através dessas atividades, os alunos serdo capazes de, organizar
em grupo, relatos orais e registros sobre as questdes apresentadas, bem como as informagdes obtidas em fontes diversas.
Relacionar os beneficios de produtos artesanais, com os produtos fabricados em grande escala industrial. Compreender as
técnicas utilizadas para a producao dos produtos.

Palavras-Chave: Bagaco. Cana-de-a¢tcar. Quimica. Artesanato. Celulose.

PROTOTIPO DE UMA CASA ALTAMENTE SUSTENTAVEL

Jayne Lima, Beatriz Aratujo Dos Santos, Mariana Panizo Fernandes, Mikaelle Cristina Polo Monteiro, Natalia Cristina
De Almeida, Vinicios Rosa Ferreira, Lourdes Alves Da Cruz Grassi, Flaviane Wanessa Lopes Fernandes

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - E.E Professor Salvador Ramos De Moura, Rua Cavalheiro 311. Sdo Jodo
Do Pau D Alho - SP. jaynelima2011@hotmail.com, natalia 1998 almeida@hotmail.com

Resumo: O nosso projeto visa promover a populagdo tecnologia e inovagao; tendo como foco principal as questdes am-
bientais. Sera abordado temas como: a estrutura de uma casa ecologica, onde toda a sua formagao sera constituida por
materiais que ndo agridam o meio ambiente, como o telhado verde, forma a partir de gramineas sobre uma membrana
impermeavel dada a alta capacidade de absor¢do da a agua. Sua energia seria gerada por imds de neodimio, utilizando
como um gerador, onde a energia elétrica seria obtida a partir de uma corrente magnética (energia cinética); e os materiais
utilizados para a sua fabricac@o seriam reciclaveis, e o ima poderiam ser obtidos a partir de placas de HDs queimadas ou
fones de ouvido. Também, uma nova forma de separagao do lixo organico e reciclavel, onde os residuos de alimento, po-
derdo ser utilizados na adubagem da horta organica produzida em algum espago da casa; ¢ o reciclavel pode ser entregue
ou vendido para empresas de reciclagem, para o seu reaproveitamento. E por fim, a d4gua da chuva também podera ser
utilizada, através de encanamentos embutidos na calha da casa, sendo armazenada em um mini reservatorio.
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Palavras-Chave: Tecnologia. Inovagdo. Meio-ambiente. Sustentavel. Reaproveitamento.

RACAO PARA BOVINOS DA POLPA CITRICA
Andressa Luana da Silva, Dulcinéia Ramalho Amaral de Oliveira

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Deputado Francisco Franco, Av: Pedro Machado de Goes 58. Rancharia - SP.
deh_apx@live.com

Resumo: O Brasil se tornou o maior produtor de polpa citrica seca, mundialmente conhecida, além de ser exportador da
paletizada por 80% de nutrientes digestiveis totais, sendo possivel substituir o milho em 100% no balanceamento. Além
disso, o milho pode ser utilizado para fazer parcialmente dependendo do valor econdmico. A polpa citrica vem sendo
utilizada em todo o mundo com destaque para os paises europeus os Estados Unidos onde 90% ¢ desidratado ¢ utilizada
na alimentacdo de vacas na lactagdo. Possui em torno de 85-90% de valor energético do milho e sua proteina bruta esta
abaixo 7,1% a 0,40 da base de matéria seca. No Brasil, a média da produgdo de polpa citrica nas safras de 96/97 até de
95 ja chegou a 1,23 milhdes de toneladas. O acido acético ¢ um dos principais precursores da gordura do leite e por isto
sugere-se que a polpa citrica pode auxiliar na manutencdo de altas porcentagens de gordura do leite. Por ser um produto
novo ¢ ndo explorado, a polpa citrica acaba impedindo de melhorar a eficiéncia do produto economicamente ¢ mantendo
a competitividade no mercado. A polpa pode ser utilizada desidratada para fazer a paletizada e, ao contrario de outros
alimentos energéticos, ¢ capaz de elevar ophruminal € aumentar as propor¢des molares de acetato, criando condi¢des fa-
voraveis e degradacdo da celulose. A silagem de polpa citrica imida ¢ armazenada sob uma lona plastica e por um periodo
de tempo prolongado. A coloragdo escura, a alta temperatura do material, odor forte e o visivel crescimento fungico dao
sinais do avancgado estagio de deterioragao.

Palavras-Chave: Polpa citrica. Lactacdo. Gordura do leite.

RECEITAS SIMPLES ENRIQUECIDAS COM A FARINHA DE CASCA DE OVOS
Amanda Luiza Carneiro Santos, Mariana Yukie R. Hidaka, Priscilla Gomes Soares

Autor(a) curso de 9° ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Gabriel Monteiro da Silva, Rua Antonio Abdo, 140, aparta-
mento A 32. Marllia - SP. luizaamandacs@gmail.com, jeansergiol3@gmail.com

Resumo: O ovo, além de ser saudavel e de baixo custo ¢ utilizado em incontaveis pratos, rico em proteinas como fibra,
calcio entre outros. Mas muitas vezes um dos seus componentes ¢ desperdicado todos os dias por milhares de pessoas - a
casca. A casca de ovo também ¢ fonte de sais minerais, utilizada como base para desenvolvimento de produtos na industria
cosmética, suplementos alimentares, bases biocerdmicas, fertilizantes, implantes dsseos e dentarios e como agentes anti
- tartaro em cremes dentais. O calcio, presente na casca do ovo, ¢ um nutriente essencial para os dentes e 0ssos. Alguns
tracos desses nutrientes fazem parte do sistema circulatério e também atuam no Sistema nervoso central, para a transmis-
sa0 dos impulsos nervosos e para toda parte da membrana da célula e também ajudam a impedir hemorragias fatais. Algu-
mas bibliografias relatam que a farinha da casca de ovo, pronta para o consumo, pode ser adicionados em molhos, sucos,
vitaminas, caldos, saladas e onde seu paladar permitir, sendo necessaria uma colher de café nas principais refeigdes para
suprir a caréncia de calcio, pois na casca de um ovo caipira tem-se 2400mg de célcio, enquanto um copo de leite apresenta
apenas 290 mg; a casca ainda apresenta quantidades de magnésio e potassio. Diante desses dados o presente projeto tem a
finalidade incorporar a farinha da casca do ovo como ingrediente em algumas receitas simples. Dessa forma, iniciamos o
projeto preparando a farinha da casca de ovo e em seguida incorporando-a em duas receitas simples: a limonada e o bolo
de caneca. Apds alguns testes, seguidos de preparo de receitas e analise do paladar, chegamos a resultados atendendo o
paladar dos degustadores, concluindo-se assim o objetivo proposto.

Palavras-Chave: Casca. Ovo. Receitas.

SALTO CARLOS BOTELHO LUCELIA/SP

Andressa Caroline Rodrigues, Caio Vinicios Caldeira Fernandes, Gabriel Augusto Vieira Takara, Lohanylzabela Lima,
Matheus Agenor Gomes Da Costa, Yasmim Da Silva Malachias, Geise Mary Gualti Suzana, Carina De Andrade Bertuci,
Elias Marcelo Chuman, Jessica Larissa Gualti Suzana, Mariana De Freitas Santos

Autor(a) curso de 9° ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - EE Carlos Umberto Carrara, Rua Das Seringueiras. Lucélia
- SP. andressa.caroline.rodri@gmail.com

Resumo: O rio Aguapei, também conhecido como rio dos Aguapés ou rio Feio, ¢ um curso de agua que banha o Estado
de Sao Paulo. Ao atravessar o municipio de Lucélia, despenca numa cachoeira com mais de 50 metros de extensdo e 5
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metros de altura proporcionando imensa beleza, este ponto ficou conhecido como Salto Carlos Botelho. A historia de
muitas cidades da atual Nova Alta Paulista se deve a divisdo e distribuigdo de terras pelo governo do estado de Sao Paulo
no final do século XVIII e inicio do século XIX, e teve como ponto de referéncia o Salto Carlos Botelho. Neste local foi
instalado na década de 60 o Clube de Campo Max Wirth, que em seus tempos gloriosos recebia grandes nomes da musica
brasileira como o cantor Roberto Carlos, Moacir Franco dentre outros, propagando o nome da cidade de Lucélia por toda
Alta Paulista e Alta Noroeste. Procuramos, neste trabalho, construir uma representagdo em maquete deste local conside-
rado muito influente em nossa cidade.

Palavras-Chave: Lucélia. Salto Botelho. Maquete

O USO DE AGROTOXICOS NA AGRICULTURA BRASILEIRA - DA REVOLUCAO VERDE A
AGROECOLOGIA: FEIRA CIENTIFICA E CULTURAL DO COLEGIO OBJETIVO DE TUPA

Beatriz Vieira Gomes, Everton Henrique Gongales Cardoso

Autor(a) curso de 1? Série do Ensino Médio - Colégio Sao Pedro - Sistema Objetivo, Rua Pedro Sanches Serrano, 166a.
Tupa - SP. biavieiragomes@gmail.com, tinavieiragomes@hotmail.com.br

Resumo: Por meio de uma analise contemporanea do uso de agrotoxicos em solo brasileiro, da revolugdo verde a agroe-
cologia, incorporando um novo olhar ambiental, agente de fomento ao desenvolvimento rural sustentavel, este ensaio
adotou um caminho metodoldégico com abordagem qualitativa. Como objetivo geral buscou-se analisar a trajetoria his-
torica e cronologica do uso de insumos quimicos sintéticos na produgdo primaria de alimentos do Brasil e apresenta-la a
comunidade académica e a sociedade por meio de exposi¢do na Feira Cientifica e Cultural do Colégio Objetivo de Tupa.
Especificamente foram identificados ¢ descritos dois periodos antagdnicos historicos da agricultura nacional — a revo-
lugdo verde e a introdugdo da agroecologia, que envolvem a dialética do uso abusivo e do uso racional ou auséncia de
agrotoxicos nas lavouras. E por fim, observou-se que o mercado ¢ demandante pelo consumo de alimentos produzidos de
maneira sustentavel e atualmente, impera o viés de producdo limpa e sustentavel de alimentos no agronegdcio nacional,
principalmente entre os pequenos e médios produtores com destaque aos produtores da agricultura familiar.

Palavras-Chave: Agrotoxicos. Agricultura Sustentavel. Agroecologia. Revolugao Verde.

SEGURANCA ALIMENTAR: SAUDE E BEM-ESTAR

Leonardo Medeiros, Andressa Yuri Otuka, Bianca Santana Soares Malta, Joao Henrique De Souza, Marco Aurélio Tava-
res, Cristiane Dos Santos Liberato Eugenio, Tatiana Santana Pelisson Froio, Tiago Breve Da Silva

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Escola Prof* Gumercindo Corréa de Almeida Moraes, Rua: Medardo Be-
lantani,180. Dracena - SP. leonardo-medeiros1999@bol.com.br, ml.medeiro@bol.com.br

Resumo: O trabalho desenvolvido pelo grupo “Saude na Mesa” visa conscientizar a comunidade local sobre o desenvol-
vimento de saude preventiva por meio da identificacdo da origem de produtos alimentares, bem como gerar um incentivo
a producdo organica. A intengdo do estudo ¢ melhorar a qualidade de vida da populacdo, incentivando-a a criar habito
de questionamento e a emitir juizo de valor acerca do assunto abordado. Além de promover a realizagdo de horta escolar
aos alunos do ensino fundamental do municipio, a fim de resgatar habitos alimentares saudaveis e desenvolver a apren-
dizagem de forma ludica dos conteudos da grade escolar. O projeto visa proporcionar a conscientizagao do ensino funda-
mental I da importancia do consumo saudavel de produtos agricolas. Como também, garantir por meio de um projeto de
lei a seguranga alimentar dos consumidores.Desenvolvemos o projeto baseados na integracao dos grémios estudantis da
cidade e no didlogo com os poderes Executivo (Prefeitura de Dracena) e Legislativo (Camara Municipal) a fim de criar
uma proposta de lei com o apoio dos 13 vereadores, propondo a rotulagem dos produtos agricolas do municipio, o incen-
tivo a produtos organicos e resgate de habitos alimentares saudaveis aos cidadaos. Entrevistamos feirantes, produtores
agricolas, alunos do ensino municipal e privado, especialistas em toxicologia (UNESP), genética médica (UNICAMP) e
agricultura (UNESP), consumidores, produtores de agricultura organica; assim como 6rgaos fiscalizadores: Secretaria de
Agricultura de Dracena e CATI (Coordenadoria de Assisténcia Técnica Integral). Buscamos profissionais qualificados,
como os especialistas entrevistados, para darem palestras educacionais em escolas da rede municipal, publica e privada,
além de proporcionar a educagdo municipal hortas escolares que causem impactos e sejam usadas como recursos de cons-
cientiza¢do para uma alimentacdo saudavel, concretizando assim uma verdadeira saide na mesa e na familia de todos.
Como resultado das pesquisas desenvolvidas a partir do engajamento da equipe, concretizamos:A aprovacao do nosso
projeto de lei pelos vereadores e sua tramitacao no gabinete do prefeito;A integracdo dos grémios estudantis municipais,
a fim de conscientizar a populagdo local partindo da juventude, criando, assim, uma relag@o de aprendizado entre crian-
cas, adultos e idosos;A apresentagdo do projeto no Simposio de Quimica da UNICAMP; A apresentacao dos beneficios
da criag@o de etiquetas para o prefeito, tendo em vista o Cédigo de Defesa do Consumidor, Lei n°8078, 11 de Setembro
de 1990, absorvido no projeto pela identificacdo da origem de produtos agricolas e gera¢do de seguranca alimentar aos
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consumidores.Além disso, através de pesquisas do Instituto Nacional do Cancer (INCA) buscamos sobre os efeitos pre-
judiciais dos agrotoxicos quando usados de maneira incorreta, constatamos com a analise de trabalhos cientificos que os
mesmos podem causar danos & saude: infertilidade, intoxica¢ao, diarreia, impoténcia, desregulacdo hormonal, efeitos
sobre o sistema imunoldgico, cancer, entre outras. Refletindo sobre esses dados, procuramos informar a populagdo sobre
a ocorréncia de uma alimentagdo saudavel e o desenvolvimento da saude preventiva; E finalmente promover a horta es-
colar nas escolas de Dracena por meio de um requerimento aos diretores do municipio, a fim de enriquecer o ambiente
estudantil associando-as a aprendizagem de disciplinas de forma lidica e prazerosa.

Palavras-Chave: Satde. Agrotoxicos. Organicos. Lei. Horta.

SELETIVIDADE DA ESPECIE ARBOREA EMBAUBA DO GENERO CECROPIA A APLICACAO DE
HERBICIDAS.

Nathan Barbosa Grava, Allan Christhian, Elton Felipe Marques, Guilherme Barbosa, Willersson da Silva, |elaine Cris-
tina Martins, Leandro de Oliveira, Guilherme Constantino Meirelles, Maikon Vinicius da Silva Lira

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - Prof. Carmelina Barbosa, Rua Hiroshieto 200. Tupi Paulista - SP. nb.grava@
hotmail.com, nb.grava@gmail.com

Resumo: Scletividade da espécie arborea Embauba do género Cecropia a aplicagdo de herbicidas. Na alta paulista ha
muitas areas de mata ciliares que devem ser recuperadas em carater emergencial, no entanto, o uso de métodos mecani-
cos e manuais esta invibializando e retardando o processo de regeneragdo. Segundo SPAROVEK e outros autores(2010)
ha um grande déficit em APPs (area de preservagdo permanente) ¢ RL (reserva legal) em todas as regides agropecuarias
do Brasil. A recuperagdo de sitios degradados ¢ um processo complexo. Apds sofrer um distirbio, um sitio degradado
perde, juntamente com a sua vegetagao, os seus meios bioticos de regeneragdo, impedindo, assim, o retorno natural do
ecossistema a sua condicao inicial. Portanto, sera necessaria uma forte interveng@o antropica para que sejam superados
impedimentos existentes a recuperagdo natural do ecossistema, possibilitando o retorno da area a condi¢do pré-existente
(ANAND; DESROCHERS, 2000; RODRIGUES ¢ GANDOLFI, 2000). Em geral, ¢ muito dificil de se erradicar uma in-
vasora em areas naturais, uma vez que isso exige tratamentos mais drasticos, que podem comprometer as espécies nativas
locais (Wittenberg&Cock 2001). O manejo das plantas daninhas, antes realizado predominantemente por meios manuais
¢ mecanizados, vem, nos ultimos 30 anos, sendo substituido pelo uso de herbicidas. O Objetivo do trabalho foi estudar a
seletividade de alguns herbicidas utilizados sobre a espécie nativa da mata atlantica do género Cecropia, conhecida como
banana-de-macaco, pois o uso de herbicidas pode acelerar o processo de restauracdo de areas degradadas, além disso. O
experimento foi realizado no viveiro de mudas na ETEC de Dracena. O delineamento experimental utilizado foi intei-
ramente casualizado, com nove tratamentos mais uma testemunha com 4 repeti¢cdes. Os tratamentos foram: clethodim
+ fenoxaprop-p-ethyl (50 + 50g ha-1); sethoxydim (184g ha-1); quizalofop-p-ethyl (50g ha-1); nicosulfuron (40g ha-1),
fluasifop-p-butyl (250 g/1-1); fomesafen (250 g/I-1); haloxyfop-methyl (120 g/1); bentazon (600 g/1-1); chlorimuron-ethyl
(250 g/I-1). As variaveis analisadas foram: diametro de caule ¢ altura de planta, aos 42 dias ap6s a aplicagdo (DAA)e ao
final a massa seca da parte aérea. Os resultados mostraram que ndo houve diferenca significativa entre os tratamentos e
testemunha para o didmetro ¢ altura de plantas, porém, a testemunha obteve maior diferenca em altura que o clethodim +
fenoxaprop-p-ethyl, chlorimuron-ethyl e o nicossulfuron. De todos os tratamentos, apenas o fluasifop-p-butyl, reduziu in-
cremento de massa seca comparados a testemunha. Este mesmo herbicida perdeu incremento também para o clethodim +
fenoxaprop-p-ethyl, haloxyfop-methyl, bentazon e o chlorimuron-ethyl. Neste tltimo herbicida, houve incremento desta
mesma variavel comparados ao fluasifop-p-butyl, quizalofop-p-ethyl e o nicossulfuron. Concluimos que menores alturas
de plantas, ndo influenciaram em perdas de incremento de massa seca e didmetro.

Palavras-Chave: Nativas. Herbicida. Embatba. Massa seca. Seletividade

SELETIVIDADE DE HERBICIDAS A ESPECIE ARBOREA GUARUCAIA (PARAPIPTADENIA
RIGIDA)

César Henrique Gomes Pereira, David Dutra, Mateus Gongalves, Leandro De Oliveira, Guilherme Constantino Mei-
relles, Maikon Vinicius Da Silva Lira

Autor(a) curso de 3% Série do Ensino Médio - Prof. Carmelina Barbosa, Rodovia Comandante Jodo Ribeiro De Barros
Km 653. Dracena - SP. Cesartigrehenriquegomes@gmail.com, Danieljunior 29@hotmail.com

Resumo: A escassez de agua nos grandes centros urbanos e até em alguns casos no interior, ¢ atrelado diretamente a des-
truigdo de areas florestadas como nascentes, reservas legal, mata ciliar, topo de morros ou qualquer bioma que necessita
de recuperacdo. Estas areas precisam em carater emergencial serem restauradas, além das vantagens agrondmicas e am-
bientais para os ecossistemas e agroecossitemas. Segundo SPAROVEK et al., 2010 ha um grande déficit em APPs (area de
preservagdo permanente) ¢ RL (reserva legal) em todas as regides agropecuarias do Brasil. A recuperacéo de sitios degra-
dados ¢ um processo complexo. Apos sofrer um distarbio, um sitio degradado perde, juntamente com a sua vegetacao, os
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seus meios bidticos de regeneragdo, impedindo, assim, o retorno natural do ecossistema a sua condicdo inicial. Portanto,
se torna necessario uma forte intervengdo antropica para que sejam superados impedimentos existentes a recuperagao
natural do ecossistema, possibilitando o retorno da area a condigdo pré-existente (ANAND; DESROCHERS, 2000; RO-
DRIGUES e GANDOLFI, 2000). Em geral, ¢ muito dificil de se erradicar uma invasora em areas naturais, uma vez que
isso exige tratamentos mais drasticos, que podem comprometer as espécies nativas locais (Wittenberg&Cock 2001). O
manejo das plantas daninhas, antes realizado predominantemente por meios manuais e mecanizados, vem, nos ultimos
30 anos, sendo substituido pelo uso de herbicidas. O Objetivo do trabalho foi estudar a seletividade de alguns herbicidas
utilizados sobre a espécie arborea Parapiptadenia Rigida, conhecida porGuarucaia, pois o uso de herbicidas pode acelerar
o processo de restauragdo de areas degradadas, além disso, o uso de capinas inviabilza o processo. O experimento foi
realizado no viveiro de mudas na ETEC de Dracena. O delineamento experimental utilizado foi inteiramente casualizado,
com nove tratamentos mais uma testemunha com 4 repetigdes. Os tratamentos foram: clethodim + fenoxaprop-p-ethyl
(50 + 50g ha-1) ; sethoxydim (184g ha-1); quizalofop-p-ethyl (50g ha-1); nicosulfuron (40g ha-1), fluasifop-p-butyl(250
g/1-1); fomesafen ( 250 g/I-1 ); haloxyfop-methyl ( 120 g/l ); bentazon ( 600 g/I-1) ; chlorimuron-ethyl (250 g/I-1). As
variaveis analisadas foram: didmetro de caule e altura de planta, aos 42 dias apds a aplicagdo (DAA)e ao final a massa seca
da parte aérea. Na avaliagdo dos resultados, observaremos que para o diametro de caule ndo houve diferencga significativa
entre os tratamentos e testemunha. O tratamento com sethoxydim e testemunha obtiveram aumento no incremento em
altura relacionado ao clethodim + fenoxaprop-p-ethyl. Para massa seca, a testemunha e o fluasifop-p-butyl, acarretaram
acréscimo no incremento desta variavel comparado ao nicossulfuron e ao clethodim + fenoxaprop-p-ethyl. Este Gltimo
herbicida apresentou déficit no incremento na altura e massa seca, 0 mesmo resultado com nicossulfuron para massa seca.
Portanto, afetaram o desenvolvimento inicial da guarucaia.

Palavras-Chave: Nativas. Herbicida. Guarucaia. Seletividade.

SISTEMA AGRO FLORESTAL

Jaqueline Perez Muniz, Brenda Vitoria Moreira Dos Santos, Marcelo Henrique Marques Araujo Porto, Vitoria Silva
Souza, Renata Motta Chicoli Belchior

Autor(a) curso de 2% Série do Ensino Médio - Escola Estadual Helen Keller, Rua Maria Conceigdo 143. Adamantina - SP.
jaquelinemuniz14@gmail.com, jaque-perez1@hotmail.com

Resumo: Este trabalho ira apresentar como funciona o sistema AGRO FLORESTAL, através de um conjunto de Enge-
nharia Agrondmica com a natureza florestal, e também o manejo de gado. Serdo também ilustradas planta¢cdes no novo
método HIDROPONIA (plantagdes a base de agua e sais minerais)deixando de lado o uso dos agrotéxicos mais perigosos,
usado para evitar pragas, porém um modo pouco mais caro de plantagdo, mas se levado em consideragdo que os produtos
plantados sobre HIDROPONIA acabam sendo bem mais verdes e saborosos e, segundo estudos, esse método de evolucao
acaba sendo até mais saudavel para satde tanto humana, quanto animal, podendo por sua vez plantar diversos tipos de
plantas. Alguns pequenos exemplares e mais simples sdo o alface, o morango e também o tomate. Na parte do manejo de
gado, sera mostrado uma forma simples e pratica de manter o gado sempre saudavel e em perfeitas condi¢des tanto para
serem leiloados, quanto para serem consumidos por conta propria, deixando o pasto sempre verde e cheio para o consumo
necessario do gado, evitando gastos altos com rac¢des especificas, assim deixando de prejudicar também o pasto, em con-
junto com o gado sera apresentado outros animais que sdo também extremamente necessarios para o produtor rural caso
ele queira ter algumas rendas extras sobre sua fazenda e o Agro Florestamento sera representado juntamente os rios que
s30 responsaveis em manter as arvores vivas.

Palavras-Chave: Floresta. Animais. Plantagdes. Administragdo. Manejo.

SISTEMA DE IRRIGACAO ECONOMICA

Weslen Cesarini De Souza, Mateus Marchetti Zanino De Souza, Maria Angela Da Silva Gomes Rodrigues Nogueira,
Dulcinéa Ramalho Amaral De Oliveira

Autor(a) curso de 1* Série do Ensino Médio - Deputado Francisco Franco, Rua Jose Janudrio da Silva. Rancharia - SP.
weslenpalmeirasmil@gmail.com

Resumo: Existe um sistema de irrigag@o solar feito pela Embrapa, que economiza agua e energia elétrica. Esse equipa-
mento pode ser feito com materiais reciclaveis. Nao ha nenhum tipo de motor e evita o desperdicio de agua por ser um
sistema de gotejamento. Feito com mangueiras, garrafas pets de plastico e de vidro, esse sistema ¢ muito econdmico,
além de barato e ecologico. Uma dessas garrafas precisa ser preta para captar a energia solar e ha apenas ar dentro dela.
“A garrafa ¢ preta para absolver mais luz que vem do sol, absorvendo ela aquece, expande o ar que esta dentro dela, o
ar procura sair, mas encontra a agua que esta nesta garrafa e empurra a agua”. A dgua vai para uma mangueira cheia de
pequenos furos ¢ aos poucos as gotas vao caindo e molhando a terra. Do outro lado, uma garrafa também com mangueira,
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retira 4gua de um galdo, por causa da diferenga de pressdo de ar. O sistema pode ser beneficiado tanto produtores rurais,
como pessoas que tenham um jardim em casa. Pode ser adicionado a agua fertilizantes que vao diretamente para a propria
planta. Este sistema de irrigacdo tem baixo custo. O sistema ja testado mostrou que ocorre uma economia de agua, evitan-
do o encharcamento dos canteiros e rega se faz de acordo com o que a planta precisa também sem o consumo de energia.
Se esse produto alcancar uma escala maior, no meio rural sera economicamente viavel.

Palavras-Chave: Sistema. Irrigagdo. Barato. Gotejamentos. Economia.

SITIO MODELO. INTEGRACAO DA CRIACAO DE FRANGOS CAIPIRAS E HORTA NA ZONA
RURAL NO MUNICiPIO DE ADAMANTINA.

Naira Vitoria Rossi, Alfredo Luiz Fernandes, Francieli Simionato Silveira

Autor(a) curso de 3? Série do Ensino Médio - EE Prof Fleurides Cavallini Menechino, Rua Itirapina, 225; Adamantina -
SP. luzia.ribeiro0 1 @terra.com.br, stradamantina@hotmail.com

Resumo: Grande parte dos alimentos consumidos no Brasil sdo produzidos pelas pequenas ¢ médias propriedades que
chagam a somar 70% do que chega a mesa dos consumidores. Nessas pequenas propriedades os trabalhadores rurais pro-
duzem diversas culturas com pouca tecnologia e méo de obra familiar. Por isso € preciso aproveitar o maximo do poten-
cial da propriedade ¢ desenvolver alternativas para economizar espaco ¢ reduzir custos. Este trabalho teve como objetivo
apresentar informagdes de um projeto denominado ‘Sitio Modelo’, desenvolvido pela Fundagéo Banco do Brasil, Sebrae
(Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas) ¢ PAIS (Producdo Agroecoldgica Integrada e Sustentavel)
a pequenos produtores rurais de Adamantina. Este projeto foi colocado em pratica por jovens alunos do Programa Jovem
Agricultor do Futuro oferecido pelo Sindicato dos Trabalhadores Rurais de Adamantina e desenvolvido pelo SENAR-SP
e apresentado em exposic¢ao durante a Expo Verde deste municipio nos anos de 2013 ¢ 2104. Foi realizado um levanta-
mento entre agricultores do municipio e regido sobre o reaproveitamento do esterco da criagdo de aves para adubagao
da horta, ¢ utilizacdo de sobras da horta como alimentagdo das aves, formando assim, um ciclo integrado de reaprovei-
tamento de material que seria descarte. A maioria dos produtores pesquisados tem horta para o consumo proprio e para
pequenas vendas. Essas hortas podem ser integradas com a criagdo de aves, como medida de aproveitamento de espago
fisico e facilidade no manejo, como reaproveitamento das folhas defeituosas sem valor comercial da horta para alimentar
os frangos, da mesma forma, o esterco dos frangos como componente para a compostagem, concentrando nutrientes para
os canteiros. Nesta estrutura também esta presente o quintal agroecoldgico que se trata de um local com arvores frutiferas.
Sao duas as finalidades, uma de alimentar a familia e as aves. Integrado neste espaco, também ficam um viveiro de mudas
de hortaligas e uma compostagem de facil manejo e acesso. Durante a exposi¢@o do sitio modelo (2013 ¢ 2014) notou-se
a grandiosidade de interessados em obter informagdes sobre o referido sistema. Também segundo a pesquisa feita em
2014, a maioria dos produtores reaproveitavam as folhas descartadas da horta para alimentar os frangos, porcos e outros
animais, e nenhum deles utilizava esses restos para preparar a Compostagem como adubagao dos canteiros. Vamos reali-
zar um levantamento atualizado, comparando a pratica pesquisada em 2014 para hoje. Os beneficios do Sitio Modelo sao
percebidos para o pequeno agricultor, que consegue produzir reduzindo espago e custos. Para o consumidor final, que se
beneficia de uma alimenta¢do com produtos saudaveis sem uso de agentes quimicos. E para os animais e meio ambiente
que sdo tratados de maneira correta ¢ sem degradacgdes. Sdo técnicas sustentaveis e viaveis para os produtores, mas ¢
necessario que eles percebam as vantagens do sistema. Por isso julgamos importante as iniciativas de estudos e pesquisas
sobre este tema para desenvolvimento da agricultura familiar.

Palavras-Chave: Sitio modelo. Agricultura Familiar. Sustentabilidade. Compostagem. Agroecologia.

TONICO CAPILAR DE CAFEINA

Gabriela Cruz, Laura Satie Da Silva Tanaka, Matheus Neves De Oliveira, TamirisFrancini Macedo De Souza, Tais Belan
Dos Santos

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - Prof. Carmelina Barbosa, HistoshiSawasaki. Santa Mercedes - SP. gabs-
cruz123@hotmail.com, gabscruzps4@hotmail.com

Resumo: O tonico capilar a base de cafeina auxilia o crescimento capilar e prolonga o ciclo de vida dos fios. A cafeina
atua no bloqueio do hormoénio masculino DHT (dihidrotestosterona) causador de desequilibrio hormonal que ocasiona
a queda de cabelo. A cafeina ¢ um composto quimico (alcaléide) conhecido cientificamente por trimetilxantina(C8H-
10N402). E conhecida por ser um pé branco e brilhante, pertencente a familia da Xantina. Esta presente principalmente
no café, porém ha outros produtos como cha preto, bebidas energéticas, refrigerantes, remédios entre outros que pode ser
encontrada. O seguinte trabalho tem como objetivo estudar com base de revisdes bibliogréficas os efeitos da cafeina como
estimulante capilar. Para teste foi utilizado p6 de café homogeneizado em shampoo incolor o qual foi utilizado pelos inte-
grantes do grupo com o objetivo de obervagdo para discussdo de resultados questionados em informagdes bibliograficas.
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Palavras-Chave: Café. Cafeina. Shampoo. Cabelo.

TRANSTORNOS ALIMENTARES: A INFLUENCIA DA MiDIA NOS CASOS DE ANOREXIA E
BULIMIA NERVOSA

Gabriela Correia, Marcel Alessandro de Almeida

Autor(a) curso de 2* Série do Ensino Médio - E.E. Jodo Arruda Brasil, Rua Gerdnimo Manzatti. Guararapes - SP. gabrie-
lacr.014@gmail.com, merciavanusa@yahoo.com.br

Resumo: Nos dias atuais, percebe-se claramente uma extrema valorizacdo do corpo magro como padrdo de estética.
Ideais fortemente disseminados através dos veiculos de comunica¢do em massa. Tendo em vista esta alusao, levantamos
informagoes sobre os efeitos causados por esse padrdo comportamental, dentre esses estao os casos de transtornos alimen-
tares, dentre os quais sdo mais comuns a anorexia e a bulimia nervosa. Ao inicio da realizagdo do projeto houve a ideali-
zacdo objetiva dos resultados, bem como: causas e fatores para o desenvolvimento do disturbio, classificagdo diagnostica,
indice de incidéncia do problema, e possiveis tratamentos psicoterapéuticos. Dentre esse meio, consideramos a situagao
problema que serviu como motivagao para a escolha do tema: Se todos nds estamos expostos aos padroes de beleza so-
cialmente inoculados na nossa cultura, por que somente determinado grupo desenvolve uma resposta tdo extrema, como
no caso dos disturbios de comportamento alimentar? Frente a isso, apresentamos a hipdtese de que esses grupos compar-
tilham outros fatores que contribuem relativamente ao processo de desenvolvimento do transtorno. Os métodos para a
implanta¢ao dos conteudos aqui desempenhados encontram-se de acordo com o método cientifico, onde buscamos sugerir
uma hipdtese para o problema. A pesquisa foi realizada de forma explicativa e/ou exploratoria e produzida com base nos
referenciais bibliograficos além de pesquisa com profissional da area. Os resultados apresentam uma resposta parcial da
hipotese apresentada no inicio do trabalho, onde os fatores avaliados por nos aparecem seguidos de outros e concluimos
que as causas mais evidentes dos transtornos alimentares se diferem da crenca de que estes sdo meras demonstragdes de
vaidade. Na fase semifinal do projeto, tém-se a crenga, por parte do grupo, de que os disturbios de comportamento ali-
mentar s3o demonstragdes autodestrutivas de conflitos internos e ma interpretacao de emogdes, somatizado a problemas
biologicos e também relativos as imposi¢des sociais referentes ao corpo e a valorizagdo da magreza.

Palavras-Chave: Corpo Magro. Transtornos Alimentares. Anorexia e Bulimia. Padrdes de Beleza.

USO DA TECNICA MINI FLOATING NO CULTIVO DE ERVAS AROMATICAS PARA RESIDENCIAS
E APARTAMENTOS.

Gabriel Sant’anna Matos, Bruno Matheus Pereira Dos Santos, Denner De Oliveira, Andréa MeiadoChiarioni, Marcel
Ricardo Da Silva

Autor(a) curso de 3% Série do Ensino Médio - E.E Prof. Jodo Augusto Lopes Borges, Estrada Do Goulart, Km 1,45. Ara-
catuba - SP. matos.gs2016@bol.com.br

Resumo: Mini floating ¢ uma técnica na qual o cultivo hidropdnico ¢ aplicado em embalagens plasticas de forma caseira,
simples e utilizando pouco espaco. A hidroponia ¢ a técnica de cultivo onde o vegetal, ao invés do solo, desenvolve-se em
solucdo nutriente dispensando todos os cuidados e custos com manejo de solo requerido em cultivares tradicionais. Neste
sistema de hidroponia, a planta fica flutuando na 4dgua. Para fazer o mini-floating foram utilizados potes de sorvete vazios
com tampa, garrafas descartaveis de 2 litros e um rolo de fita adesiva de aluminio. O objetivo da pesquisa ¢ demonstrar
a possibilidade de cultivo de ervas, tradicionalmente utilizadas como tempero, em pequenos espagos reutilizando emba-
lagens plasticas preservando o meio ambiente evitando o descarte desses recipientes e sem a necessidade de introduzir
vasos com terra dentro da cozinha ou em espagos gourmet. Pode-se concluir que esse cultivo hidropdnico em pequenos
espagos fisicos ¢ uma alternativa de produzir alimentos mais saudéaveis e reutilizando embalagens plasticas, preservando
0 meio ambiente.

Palavras-Chave: Hidroponia. Mini floating. Ervas Aromaticas.

UTILIZACAO DA PLINIA CAULIFLORA PARA A PRODUCAO DE CACHACA
Daniel de Camargo Santana, Edvaldo Ferratto Dias, Matheus Leonardo Oliveira, Greyce Roberta de Souza

Autor(a) curso de TECNICO - OUTROS - EtecAstor de Mattos Carvalho/Centro Paula Souza, Rua Adelino Cazarin,
186. Tacanga - SP. danielcamargosantana@gmail.com, danielcamargosantana@hotmail.com

Resumo: A Plinia cauliflora, popularmente conhecida como jabuticaba ¢ um 100% nativo do Brasil, além de ser adoci-
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cada e bem apreciada pelo povo brasileiro a cultura da jabuticaba necessita de paciéncia. Para que este frutochegue a sua
maturidade demora cerca de dez a quinze anos, entdo existem alguns métodos de aceleragdo como aalporquiaque consiste
em uma estimulagdo em seus galhos fazendo com que haja enraizamento em um substrato, ea estaquia que ¢ de repro-
ducdo assexuada, o qual ¢ feito o plantio de estacas em um meio imido, e por tltimo o método de mergulhia, que ¢é feito
através do enterramento dos galhos da planta méae, fazendo com que a parte enterrada crieraizes. Ajabuticaba ja esta no
ramo de bebidas ha um bom tempo, sendo empregada na fabricag@o de vinhos, licores, sucos e, atualmente, na produgao
de cerveja. Com isto, o projeto visa inovar abrindo um mercado novo com a producdo da cachaca, utilizando a jabuticaba
para extrair oalcool, fazendo com que o produto ganhe outras caracteristicas pois ha um leve aroma do fruto. Apos a co-
lheita, sdo separadasascascasda semente e da polpa do fruto, depois sdo levados para um recipiente onde elevamos a tem-
peratura do caldo até a fervura para o melhor desprendimento do agucar e eliminar algum tipo de impureza caso houver,
apos esse processo foi deixado resfriar a temperatura ambiente ¢ em seguida ¢ adicionado o fermentobiolégicopara que se
possa realizar a fermentacdo que ¢ a conversao dafrutose, sacorosee glicose emalcool. Ao término do processo o vinho,
obteve-se 5,2 Gl através da analise buliométrica, uma graduagio alcodlica maior do que a da cerveja. Logo apos todo
este processo, foi iniciada a fase da destilagdo, com uma destilagdo simples repetida varias vezes até atingir a graduacéo
prevista para bebidas alcodlicas destiladas. Entretanto, o trabalho conseguiu inovar no ramo de bebidas com a conversao
do acucar presente na jabuticaba em alcool proprio para consumo em forma de cachaga, a graduagdo alcodlica alvejada
pelo trabalho s6 foi atingida depois de varias destilagdes.

Palavras-Chave: Cachaga. Jabuticaba. Fabricagdo de cachaga. Plinia Cauliflora. Cachaca de jabuticaba.

VERDURA BIODINAMICA E ORGANICA

Livia Martins, Bruna Lira Da Silva, Bruna Vieira Romano, Bruno Azevedo Marinho, Camila Faria Viana, Camila Graton
Moura Dos Santos, Debora Dos Santos Silva, DevelinGeovana Das Neves Magalhaes, Gabriel Luiz Picolo De Andrade,
Jodo Pedro De Toledo Dias, Lanna Cristina De Souza Onorio, Luiz Augusto Da Costa Silva, Nathalia Santos Da Silva,
Pedro Henrique De Oliveira Pinto, Janaina Félix Da Silva

Autor(a) curso de 9° ANO DO ENSINO FUNDAMENTAL - Escola Estadual Prof. Geral Pecorari, Rua Das Perdizes,
816. Junqueirdpolis - SP. liviamartins820@gmail.com

Resumo: Durante o ano de 2016 foi realizado um projeto na escola com a inten¢ao de nés alunos produzirmos as nossas
proprias hortalicas, com a finalidade de ver o crescimento dos alimentos e conhecendo a reacdo dos diferentes tipos de
hortalicas e os adubos ministrados na terra. Assim enriquecendo o aprendizado nas areas alimenticias e agrarias. No ini-
co foi complexo por conta das dificuldades que tivemos em relagdo ao preparo da terra, mas logramos éxito por alguns
conhecimentos de alunos e da professora, também com o auxilio de um engenheiro agronomo para que tivéssemos uma
melhor visibilidade em proé aos alimentos, da terra e todo o processo de cultivo. Comegamos com pesquisas para entender
como funcionavam, os procedimentos a serem adotados com as técnicas de preparo da terra para o plantio. No primeiro
dia, assistimos a videos ensinando o preparoda terra para cultivar. Primeiramente Fizemos a limpeza das areas ocupadas
assim ja partimos para o primeiro canteiro iniciado em 10/08/16 logo apds as aulas de base nacional comum, para isso
iniciamos também as reunides no dia 12/08/16 para decidirmos os alunos que ficariam nos dias planejados, houve também
uma divisdo com os alunos, para virem aos finais de semana regar a horta, para que ndo houvesse uma sobre carga nos
alunos, foram feitos 9 canteiros. Logo depois também fizemos a adubacao do solo e assim conseguir um melhor aprovei-
tamento do solo, no dia 29/08/16 iniciamos a implantagdo das mudas como citadas a seguir: Beterrabas, Ruculas de folhas
largas, alfaces, e almeirdes. Juntamos resto de alimentos, p6 de café, e serragem, para compostagem que € um processo
de transformag¢@o de matéria organica, encontrada no lixo, em adubo organico (composto organico). Com todos os can-
teiros adubados, replantamos as primeiras mudas de alface e cebolinha, beterraba, ricula,e almeirdo. Realizamos muitas
modificagdes na horta, como, aumento dos canteiros e mudanga no preparo da compostagem. Semanalmente, temos tido a
oportunidade de observar o desenvolvimento das hortalicas, e o sua intima relacdo com agua e nutrientes. Apresentaremos
com muito orgulho a Banca, os produtos do nosso trabalho nesses ultimos 3 meses.

Palavras-Chave: Horta. Adubo. Nutrientes. Agua. Crescimento

VINHO E SEUS BENEFICIOS
Larissa YukiTonookaOsako, Jaqueline Almeida Festi, Ligia Maria Fardin Bocutti, Silvio Cesar Cecato

Autor(a) curso de 3* Série do Ensino Médio - EE Prof Jorge Correia, Rua Dr. Clea F Sacramento, 359. Aragatuba - SP.
larissayuki8@hotmail.com, larissayuki8@gmail.com

Resumo: Pesquisas mostram que o resveratrol, substancia encontrada na semente e pele da uva preta, na casca do amen-
doim, e em maior concentra¢do no vinho por conta do processo de fermentagao e da presenga do etanol, pode ser benéfico,
se consumido na dose certa, principalmente no tratamento de varios tipos de cancer e no retardamento do envelhecimento
das células. O artigo tem por objetivo relacionar as recentes pesquisas que envolvem o consumo moderado de vinho e os
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beneficios que tras a satide humana, especialmente; no que diz respeito as doengas cardiovasculares; quimio prevengao;
de varios tipos de cancer, e mesmo a doengas hepaticas; e a senilidade; ¢ um polifendl (substancia natural encontrada
em plantas); classificado; como antioxidante natural e possui propriedades terapéuticas. E geralmente encontrado nas se-
mentes e peles de uvas; pretas e na casca do amendoim. Beneficios De modo geral o vinho € constituido de agua, alcool,
acucares, acidos organicos; proteinas ¢ seus produtos de constituicao, polifonos, pigmentos e; sais minerais.

Palavras-Chave: Resveratrol. Satde. Substancias. Tratamento.

CICFAI

A DEFICIENCIA ALIMENTAR DE ALUNOS DE ESCOLA PARTICULAR NA CIDADE DE
ADAMANTINA/SP

Vinicius Ferreira Garcia, Rafael Henrique Ponteli, Filipe Augusto Fornari Montanholi

Autor(a) curso de MEDICINA - faculdades adamantinense integradas, Rua Nicolau Da Silva Nunes 471, Casa 02. Biri-
gui - SP. viniciusgarcial23@hotmail.com

Resumo: A avaliagdo alimentar de individuos e populagdes ¢ considerada um passo fundamental na qualidade da sa-de.
Atualmente, os jovens no Brasil ndo estdo se alimentando de maneira correta, ingerem poucos alimentos de bom valor
nutricional. A realizagdo de uma dieta regulada ¢ essencial para a prevencao de uma série de doenpas e no caso dos jovens,
para o desenvolvimento cognitivo eficiente. Entretanto, em uma comparacao entre alunos do terceiro ano do ensino mé-
dio de uma escola particular, verificou-se que até mesmo os individuos que tem condip§es financeiras para realizar uma
boa alimentac¢do, ndo estdo fazendo-a de modo adequado. Muitos jovens estdo se alimentando de maneira inadequada,
com baixa variedade de alimentos e pouca qualidade, devido a dificuldade em seguir e se adequar a um padrao alimentar
correto ou a falta de informagdes dos impactos negativos que uma mf alimentacao possa causar. Verificar a deficiéncia da
alimentag@o entre jovens de escola privada na cidade de Adamantina. Além disso o consumos de drogas licitas (alcodl e
cigarro) pelos mesmos.Foram realizados recordar 6leos de 24 horas na populacdo da pesquisa, o qual continha o registro
das refei¢des feitas nas ultimas 24 horas como por exemplo: café da manha, lanche da manha, almoco, lanche da tarde,
jantar e ceia. A estratificacdo dos grupos foi feita baseada no género da pesquisada, onde no grupo I encontram-se a po-
pulacdo masculina do ensino medio particular e no grupo II a populagdo feminina do ensino médio de escola particlar.
Na analise dos dados do IMC foi utilizado a padronizacao do indice de Quetelet. Para anélise do recordatdrio de 24h foi
utiliza A Piramide Alimentar feita pela Satde Publica da Universidade de Sao Paulo (Sonia Tucunduva Phillippi). Foi ana-
lisado o fracionamento das refei¢gdes em 24 horas, sendo que o recomendado era o maior numero de refei¢des. Por ultimo
perguntou-se a essa populacdo se realizava atividade fisica, se ingeria bebida alcodlica e se era fumante regular. O grupo
I era composto por 14 alunos (53%), com idade variando de 16 a 18 anos, e o grupo II composto por 12 alunas (47%),
o IMC variou de 19,6 a 27,2 kg/m (Média 33,2). Os dados demonstraram que neste grupo, 70% dos participantes con-
sumiram cereais abaixo do preconizado pela pirdmide alimentar padrdo, 14% consumiram 6leos abaixo do padrdo, 88%
consumiram leguminosas abaixo do padrao, 88% consumiram frutas abaixo do padrdo, 70% consumiram leite abaixo do
padrdo, e 29% consumiram ap-car acima do padrdo. Diante os resultados expostos verificou-se que os alunos de escola
particular consomem 10% a menos de cereais do que o ideal, 61% a menos de dleos, 7% a menos de frutas e 16% a mais
de apucares. Além disso, a quantidade de refei¢des didrias, encontra-se menor do que o ideal e o nimero de fumantes e
de ndo praticantes de atividades fisicas Sdo elevados de acordo com o grupo analisado. Tal estudo evidencia que, apenas
o aumento da renda familiar ndo contribui para que populagdes tenham boa alimentacao na cidade de Adamantina/SP.

Palavras-Chave: Alimentar. Alimentagdo. Adamantina. Dieta. Avaliagdo

A DEFICIENCIA NUTRICIONAL ENFRENTADA POR JOVENS DE ESCOLAS PUBLICAS NA
CIDADE DE ADAMANTINA/SP

Rafael Henrique Ponteli, Vinicius Ferreira Garcia, Filipe Augusto Fornari Montanholi

Autor(a) curso de MEDICINA - Centro Universitario de Adamantina, Rua Itirapina, 91. Adamantina - SP. rafa_rhp pon-
teli@hotmail.com, rafael ponteli@hotmail.com

Resumo: A avaliagdo alimentar é considerada um passo fundamental da satide. Atualmente, os jovens no Brasil estdo mal
alimentados, ingerem poucos alimentos de valor nutricional e poucas vezes durante o dia. Uma dieta regular ¢ essencial
para a prevengdo de doengas e manutenc¢do do estado higido. Dessa maneira, alguns alunos de uma escola publica expu-
seram a realidade enfrentada por boa parte deles. M4 alimentagdo, baixa regularidade e pouca qualidade, devido a fatores
financeiros e falta de informacdo. O objetivo foi de analisar a alimentagdo deficiente entre os jovens de escola publica.
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Realizados recordatdrios de 24 horas, divididos em: grupo I masculino e grupo II feminino, ambos de escola ptiblica. O
IMC utilizado foi de acordo com Indice de Quetelet. Utilizado a Piramide Alimentar feita pela Satide Publica da USP.
Analisado o fracionamento das refeigdes, a pratica de atividade fisica e ingestdo de bebida alcoolica e fumo. Grupo I - 10
alunos (50%), entre 16 a 18 anos, o IMC variou de 15,9 a 48,4 Kg/m? (média 22,91). O numero de refei¢des variou de 3 a
6, média 3,5. Alunos que nio praticavam atividade fisica eram de 6 (60%), de fumantes 2(20%) ¢ que consumiam bebidas
alcodlicas 8(80%). Neste grupo, participantes consumiram abaixo do padrdo: 80% dos cereais, 75% leguminosas, 95%
frutas e 45% carnes; Consumiram acima do padrdo: 85% acucar, 75% o6leos e 60% leite. Grupo II - 10 alunas (50%), entre
16 a 18 anos, o IMC variou de 15,7 a 36,5 Kg/m? (média 26,10). O niimero de refei¢des variou de 3 a 5, media 3,4. Alunas
que ndo praticavam atividade fisica eram de 4 (40%), de fumantes 1(10%) e que consumiam bebidas alcodlicas 6(60%).
Neste grupo, participantes consumiram abaixo do padrao: 70% dos cereais, 45% leguminosas, 94% frutas e 56% carnes;
Consumiram acima do padrdo: 76% agucar, 60% oleos ¢ 73% leite. Diante os resultados expostos verificou-se que os
alunos de escola publica tanto homens quanto mulheres consomem 10% a menos de cereais, 61% a mais de 6leos, 97% a
menos de frutas e 86% a mais de agucares. Além disso, a quantidade de refei¢oes diarias, o numero de fumantes e de ndo
praticantes de atividade fisica foi maior no grupo I. Tal estudo comprova a influéncia da renda familiar na alimentagao
infantil da cidade de Adamantina/SP.

Palavras-Chave: Avaliagdo Alimentar. Dieta. Escola Ptblica. Deficiéncia Nutricional. Alimentagdo

A IMPORTANCIA DA SOJA: BRASIL E BIODIESEL

Bruce Wellington Amorin Da Silva, Gustavo Ruas Bomfim, Luiz Claudio Santos, Marcus Vinicius Cavalcanti Gandolfi,
Wesley Pontes

Autor(a) curso d¢ TECNOLOGIA EM BIOCOMBUSTIVEIS - Faculdade de Tecnologia do Estado de SA£o Paulo, Rua
Ugolino Dall’oca, 225. AraCatuba - SP. brucewellington@hotmail.com, brucewadas1995@gmail.com

Resumo: Soja ¢ uma oleaginosa oriunda da Asia, mais precisamente da China. Os registros historicos sobre esta cultura
datam de cerca de 5.000 anos e seu cultivo apenas chegou ao Ocidente na primeira metade do século XX. Atualmente, tem
grande importancia no agronegdcio brasileiro, tanto no aspecto agrondémico quanto no industrial. Seu uso ndo é apenas na
producdo de alimentos, mas também de biodiesel, um biocombustivel similar ao diesel que tem tecnologia suficiente para
ser produzido. Biodiesel normalmente ¢ utilizado como um aditivo no diesel, e no Brasil hé alguns percentuais diferentes.
Relacionado a isto, ha pesquisas que mostraram boas propriedades para uso de biodiesel comparado com diesel. Sendo
assim, a soja tem uma grande participagdo e ¢ a matéria-prima mais importante para a producdo de biodiesel no Brasil.
Além disso, produz subprodutos que Sdo capazes de serem utilizadas enquanto racdo animal, o que pode ser impactante
no mercado de alimentos, especialmente relacionado com a alimentag@o de ruminantes. Contudo, pesquisas Sao necessa-
rias para se ter seguranca em sua utiliza¢ao.

Palavras-Chave: Soja. Biodiesel. Brasil. Subprodutos. Matéria-prima

A QUALIDADE ALIMENTAR ENTRE OS ATLETAS DISCENTES DE MEDICINA DA CIDADE DE
ADAMANTINA/SP

Rafael Henrique Ponteli, Vinicius Ferreira Garcia, Filipe Augusto Fornari Montanholi

Autor(a) curso de MEDICINA - Centro Universitario de Adamantina, Rua Itirapina, 91. Adamantina - SP. rafa_rhp pon-
teli@hotmail.com, rafael ponteli@hotmail.com

Resumo: A avaliagdo alimentar de individuos e populagdes ¢ considerada um passo fundamental na avaliacao da satde.
A realizacdo de uma dieta regulada ¢ essencial para a prevencao de uma série de doencas e manutencdo de um estado
higido. Dessa forma, uma avalia¢do direta dos alunos de medicina de uma faculdade municipal, que Sao praticantes regu-
lares de esportes coletivos e/ou individuais, expds uma realidade alimentar acima da média. Nesse estudo, demonstraram
também uma maior quantidade no niimero de refei¢des didrias, além se preocuparem mais com a necessidade da pratica
de atividade fisica e em ter uma dieta balanceada, motivados pelo interesse no bem estar da saude e por competicdes es-
portivas. Objetivou-se verificar a qualidade e regularidade da alimentac@o entre jovens atletas estudantes de medicina na
cidade de Adamantina/SP. Além disso, verificar a média de IMC, a realizagdo de atividade fisica e o consumo de drogas
licitas (4lcool e cigarro) pelos mesmos. Foram realizados recordatérios de 24 horas na populagdo da pesquisa, o qual
continha o registro das refeicdes feitas nas ultimas 24 horas. A estratificacdo do grupo foi feita baseada na realizagao, em
grande quantidade, de atividade fisica. Na analise dos dados do IMC foi utilizada a padronizagdo de acordo com Indice
de Quetelet. Para analise do recordatdrio de 24h foi utilizada a Piramide Alimentar feita pela Sonia Tucunduva Phillippi,
do Departamento de Nutri¢cdo da Faculdade de Satide Publica da Universidade de Sao Paulo. Foi analisado o fraciona-
mento das refeigoes em 24 horas, sendo que o recomendado ¢ o maior nimero de refei¢des. Por ltimo perguntou-se a
essa populacdo sobre a realizagdo de atividade fisica, se ingeria bebida alcoolica e se era fumante regular. O grupo era
composto por 21 alunos de medicina, com idade variando entre 18 a 25 anos, sendo que 9 (42%) eram do sexo masculino

Rev. OMNIA - Suplemento, Adamantina-SP, v.19, n.1, 2017 39
LLSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSESSSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEGGSSSSSHHEERL



Congressos Cientificos da UniFAI na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia 2016

e 12 (57%) eram do sexo feminino, o IMC variou de 18,8 a 27,6 kg/m? (Média 23,07). O nimero maximo de refei¢des ao
longo de 24 horas variou de 4 a 6, sendo a de média 5,4 refei¢des por dia. A pratica de atividade varia entre 3 a 5 vezes
por semana (média 3,52), a quantidade de fumantes era de 4 (19%) enquanto aqueles que consumiam bebidas alcooélicas
era de 15 (71%). Nos resultados obtidos verificou-se que os atletas alunos de medicina consomem em sua maioria, com
excecdo do grupo dos cereais, uma quantidade regular e correta do grupo das leguminosas, 6leos, frutas, leite e carnes.
Além disso, apresentaram numeros significativos na regularidade da alimentacdo diaria e média do IMC dentro dos pa-
drdes normais. Demonstrando que existe, nesse circulo de alunos, uma preocupagdo maior em manter uma dieta adequada
as suas praticas esportivas. Entretanto, a pesquisa revelou uma porcentagem muito elevada de fumantes e principalmente
de consumidores de bebidas alcodlicas, expondo um habito ruim do jovem universitario brasileiro. Tal estudo comprova
a influéncia da atividade fisica na alimentag@o dos académicos de medicina da cidade de Adamantina/SP.

Palavras-Chave: Avaliacdo Alimentar. Dieta. Estudantes De Medicina. Atividade Fisica. Piramide Alimentar

ADUBACAO DE COBERTURA NO TOMEIRO
Manoel Antonio Garcez Costa, Gustavo Da Silva Borro, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Av. Antonio Tiveron N°1028 Ap. 05.
Adamantina - SP. manoel garcez@hotmail.com

Resumo: A adubagdo e muito importante na agricultura em geral, e dentre as hortalicas o tomateiro ¢ a espécie considera-
da mais exigente em adubag@o, o que ¢ passivel de desequilibrios nutricionais na cultura, e portanto, corrigir os principais
sintomas de deficiéncia se torna importante para boa produtividade de frutos. A adubagdo de cobertura no tomate ¢ muito
relevante, pois a planta tem uma demanda nutricional maior na fase de inflorescéncia, porém com um baixo coeficiente
de utilizac¢do biologia (contetido de nutrientes absorvidos pela quantidade de biomassa produzida), e consequentemente
para ter uma boa produgdo tera que ser feita uma adubacdo para suprir esses nutrientes. O presente trabalho tem como
objetivo avaliar a produtividade da cultura do tomate rasteiro (Solanum lycopersicum) através do diferencial da adubacao
de cobertura. Num experimento conduzido num delineamento experimental em blocos casualizados, com trés tratamen-
tos (sem adubo de cobertura; 20-00-20 e 20-00-20 mais esterco de galinha) e trés repetigdes com 9 plantas por repeticao
totalizando 63 unidades experimentais, Sera feito a analise de varidncia dos dados e se necessario, submetido ao teste de
tuckey ao nivel de 1 e 5% de probabilidade. Pela primeira avaliacdo visual denotamos um maior desenvolvimento aéreo
das plantas submetidas ao tratamento 2 (aplicagdo de 20-00-20).

Palavras-Chave: Tomate rasteiro. Fertilizantes. Nutri¢ao de plantas. Produg@o. Produtividade.

ADUBACAO DO FEIJAO COM MOLIBDENIO VISANDO A COLHEITA DE SEMENTES RICAS
DESSE NUTRIENTE

Renato Francisco Ribeiro Da Costa, Rafael Trevisan De Sousa, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Cuiaba 1541. Iacri - SP. rlobom@hot-
mail.com

Resumo: Entre os micronutrientes, o molibdénio (Mo) ¢ o menos requerido pela planta e faz parte da constituicdo das
enzimas como redutase do nitrato e da nitrogenase, podendo até confundir os sintomas de falta de Mo com o de nitrogé-
nio (N). Quando o N ndo ¢ aplicado em cobertura, o aumento de produtividade do feijao em resposta a aplicacdo de Mo
pode chegar a 323%. Portanto, este trabalho teve como objetivo avaliar as possiveis variagdes de produtividade com o
uso do molibdénio no feijao (Phaseolus vulgaris). Foram conduzidos dois experimentos de campo, no municipio de Santa
Mercedes (SP) num Latossolo Vermelho. Os tratamentos foram sem e com pulverizacdo foliar de Molibdénio na dose
de 60 g ha-1, o delineamento experimental foi em blocos casualizados com duas repeti¢des dos tratamentos por bloco.
Concluiu-se que o rendimento de graos e seus componentes aumentaram com aplicacdo de Molibdénio via foliar na dose
de 60 g ha-1 e que a melhor época de aplicacdo de Mo foi entre 14 e 28 dias apds a emergéncia.

Palavras-Chave: Produtividade. Nutri¢ao de plantas. Phaseolusvulgaris. Micronutrientes. Rendimento.

ADUBACAO NITROGENADA EM COBERTURA NA CULTURA DO MILHO
Adriano Cesar Machert, Renan Freire Bottignon, Jose Carlos Cavichioli

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Avenida Euclides Romanini N° 150 - Cx
Postal 42. Adamantina - SP. adriano.ambiental@hotmail.com

Resumo: O trabalho teve por objetivo estudar diferentes doses de nitrogénio e o parcelamento da adubagdo nitrogenada
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para a cultura do milho. O experimento foi conduzido no Sitio Santo Antonio, Bairro Lagoa Seca, situado no municipio
de Adamantina — SP. Segundo a classifica¢do climatica de Koeppen, o clima da regido ¢ Cwa, com estacdo chuvosa no
verdo e estagdo seca no inverno. O preparo do solo foi convencional, com uma grade pesada e uma grade niveladora,
sendo em seguida realizada a calagem com calcario dolomitico, de acordo com a analise de solo. O plantio foi realizado
no espagamento de 90 cm entrelinhas, com uma densidade de plantio de aproximadamente 60.000 plantas por hectare. A
adubacgdo de plantio foi de 270 kg.ha-1 de adubo na formulag¢ao 04-14-08. A variedade utilizada no experimento foi um
hibrido Agroceres AG8088 transgénico resistente a diversos grupos de lagartas, tendo como caracteristicas agronomicas
ciclo precoce, médio porte de planta, bom desenvolvimento de sistema radicular, inser¢do de espiga média, excelente
qualidade de colmo e grédo tipo duro alaranjado. A fonte de Nitrogénio utilizada no experimento foi a uréia, com um teor
de Nitrogénio de 45%. O experimento foi conduzido no delineamento estatistico em blocos ao acaso, com 7 tratamentos,
4 repeticdes, totalizando 28 parcelas experimentais. No experimento foram utilizados diferentes doses de aplicagdo de
Nitrogénio de 0, 40, 80 e 120 kg.ha-1, realizada em uma tnica aplicagdo aos 35-40 dias apds a germinagdo, ¢ parceladas
em duas vezes, a primeira realizada em torno de 20-25 dias apds germinacdo ¢ a segunda em torno de 35-40 dias apos
germinacao, realizadas em uma tnica aplicacdo, aos de 35-40 dias apos germinagdo. As parcelas foram constituidas de 4
linhas com um espagamento de 90 centimetros entrelinhas e um comprimento de 5 metros cada. Foram consideradas tteis,
as duas linhas centrais. Apos a completa maturag@o das espigas foi realizada a colheita. A area colhida de cada parcela
correspondeu a 9 m2 Os dados foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas pelo teste de Tukey ao
nivel de 5% de probabilidade.

Palavras-Chave: Adubagdo. Nitrogénio. Milho. Tratamentos. Produtividade.

AGRICULTURA ORGANICA: ALFACE COM ADUBO ORGANICO X ALFACE COM ADUBO
QUIMICO

Rafaela Matos Sanches Pires, Cricia Beatriz Manzane De Souza, Josiane Lourencetti

Autor(a) curso d¢ AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua ParanA, 890. Florida Paulista - SP.
rafaella_mattos2013@hotmail.com

Resumo: A agricultura organica ¢ obtida por meio de matéria de origem vegetal ou animal como, esterco, bagagos,cas-
cas,e restos de vegetais que Sdo adubos naturais além de sustentavel, ndo degrada e nem agride o meio ambiente e princi-
palmente ndo tras riscos a satde humana como as culturas cultivadas com substancias quimicas podem trazer.O objetivo
do trabalho consiste em analisar a pratica da agricultura organica e quimica, indicando as principais diferengas entre os
cultivos de alface com adubo orgénico e adubado quimicamente. Investir em meios agricolas naturais que minimiza os
impactos ambientais e impulsione a produg@o de alimentos mais saudaveis, aderindo a pratica da agricultura organica.

Palavras-Chave: Agricultura. Organico. Sustentavel. Adubo. Alface

ANALISE COMPARATIVA ENTRE AS VARIEDADES DE MILHO MORGAN 30A37PW E AGROESTE
1633 PRO

Edemilto Jose Jorge Junior, JUlia Stefanoni De Oliveira, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Bom Jesus, 516. Birigui - SP. emilti-
nho@gmail.com

Resumo: O estudo ¢ sobre espagamento, duplo alternado, parcelas. Assunto que envolve o cultivo do milho. A impor-
tancia dos espagamentos duplos e das parcelas no estudo para a cultivo do milho sera a base do trabalho apresentado,
fazendo uso do estudo de caso para embasar a teoria apresentada no que tange a variedade de milhos apresentadas:
Morgan 30A37PW e Agroeste 1633 PRO. O objetivo foi comparar qual variedade de milho melhor se identificou neste
determinado espagamento e analisar por Teste de Tukey qual o melhor resultado para a proxima safra. Foi feito um estudo
de caso na propriedade do Senhor Laercio Satoshi Kunazawa, no Sitio 3 Irméaos na cidade de Coroados-SP. Onde a cultura
do milho ¢ feita constantemente com destaque na forma de cultivo de duas variedades de milho: Morgan ¢ Agroeste. A
metodologia utilizada foi de avaliar 13 parcelas de 6 linhas e 5 metros cada, avaliando as 4 linhas centrais deixando 50 cm
de bordadura de cada lado da linha, isso de cada variedade. As variedades Morgan e Agroeste cultivadas por espagamento
duplo tiveram melhor identificagdo com a regido. No entanto, houve diferenca significativa entre as duas variedades, no
tocante a produtividade de acordo com o apontamento feito nas tabelas, onde o Morgan apresentou maior produtividade.

Palavras-Chave: Fitotecnia. Espagamento. Graminea. Variedades. Produtividade.

ANALISE DAS PROTEINAS DE RESERVA DOS GRAOS DE FEIJAO-CAUPI EM RESPOSTA A
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APLICACAO DE DOSES DE SELENIO NO SULCO DE PLANTIO
Maria Gabriela Dantas Bereta Lanza, Ana Jilia Nardeli, Caio Augusto Pires De Campos, André Rodrigues Dos Reis

Autor(a) curso de ENGENHARIA DE BIOSSISTEMAS - UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA - Campus de
Tupd, Godie Egydio Fernandes. Tupa - SP. mariadantasbl@gmail.com, gah-dantas@hotmail.com

Resumo: No Brasil ha estudos conclusivos de baixos teores de selénio (Se) no solo em diferentes regides do pais. Con-
sidera-se tal fato um problema recorrente, pois o teor de Se na planta varia conforme o teor de Se no solo, e isso possui
influéncia incisiva no contetido dos produtos comestiveis agricultaveis. O objetivo desse trabalho foi avaliar o efeito de
doses de Se nas proteinas de reserva (albumina, globulina, prolamina e glutelina) nos grdos de feijao-caupi, a partir da
aplicagdo de doses de selenato de sodio no sulco do plantio durante a fase de enchimento de gréos, utilizando a cultivar
BRS Xiquexique. As maiores fra¢des de proteinas de reserva nos graos de feijao-caupi Sdo albumina e glutelina. A fragao
glutelina aumenta até a aplicagdo da dose de 10 g ha-1 de Se. Portanto, futuros experimentos em condi¢des de campo
Sdo necessarios para determinar as doses adequadas de Se para a cultura do feijdo-caupi, desde que esse nao ultrapasse a
quantidade permitida pelo Codex Alimentarius.

Palavras-Chave: Feijdo-caupi. Selenato de sodio. Proteinas de reserva.

APLICACAO DE EXTRATO DE ALGA (ASCOPHYLLUM NODOSUM) AUMENTA A ATIVIDADE DA
ENZIMA REDUTASE DO NITRATO EM PLANTAS DE TOMATE

Jodo Pedro Castro Servilha, Caio Arena Agostinho, André Rodrigues Dos Reis

Autor(a) curso de ENGENHARIA DE BIOSSISTEMAS - UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA - Campus de
Tupd, Rua Antonio Morandi 175. Tupa - SP. jpservilha@gmail.com, jp_servilha@hotmail.com

Resumo: Com a implantacdo de novas tecnologias em estufa, como o monitoramento da irrigacao e a automatizagao desta
irrigagdo na cultura do tomateiro (Lycopersicon esculentum Mill.) é necessario novas tecnologias para melhorar o estado
nutricional do tomate e aumentar a produtividade. O objetivo desse trabalho foi avaliar o efeito da aplicagdo de doses
de extrato de alga (0; 1; 2; 3; 4; 6; 8; mL L-1) em duas variedades de tomate (Giacomo e SV2333) sobre a atividade da
redutase do nitrato. A redutase do nitrato ¢ a primeira enzima de assimilagdo do nitrogénio inorganico, sendo de extrema
importancia no metabolismo vegetal. Nesse trabalho, teve por hipoétese efeito positivo no aumento na atividade de enzi-
mas assimiladora de nitrogénio em resposta a aplicacdo de extrato de algas, o que pode melhorar processos fisiologicos
das plantas, como absor¢ao de nutrientes e fotossintese. A aplicag@o de extrato de alga via solo aumenta a atividade da
redutase do nitrato nas variedades de tomate até a dose de 3 mL L-1.

Palavras-Chave: Redutase do Nitrato. Nitrogénio. Solanum Lycopersicum.

APLICACAO DE SELENIO NO AMENDOIM VISANDO BIOFORTIFICACAO AGRONOMICA E
PROTEINAS DE RESERVA DOS GRAOS

Isabel Helena Da Silva, André Rodrigues Dos Reis

Autor(a) curso de ENGENHARIA DE BIOSSISTEMAS - UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA - Campus de
Tupd, Rua Da Consolacdo,35. Tupa - SP. isa-belhelena@hotmail.com, isahelena25@gmail.com

Resumo: O objetivo desse trabalho foi avaliar a alteragdo no perfil de proteinas de reserva das sementes de amendoim
em resposta a aplicacdo de doses de selénio em condi¢des de campo. Nesse trabalho, tem-se por hipdtese a melhoria da
qualidade nutricional e perfil proteico (albumina, globulina, prolamina e glutelina) das sementes de amendoim fertilizada
com selénio. Foi aplicado 5 doses de selénio (0, 10, 25, 50 e 100 e 150 g ha-1) na forma de selenato de sodio. Preparou-se
uma solugdo estoque de Se seguido de dilui¢des dos respectivos tratamentos e aplicado no sulco de plantio durante a fase
de florescimento do amendoim. A aplicagdo de selénio via solo até a dose de 10 g ha-1 proporciona aumento no conteudo
de albumina e glutelina e doses acima de 25 g ha-1 promove queda nas fragdes proteicas. Concluimos, que a aplicagdo de
selénio via solo até a dose de 10 g ha-1 proporciona aumento no conteiido de albumina e glutelina e doses acima de 25 g
ha-1 promove queda nas fragdes proteicas.

Palavras-Chave: Proteinas. Biofortificagdo Agronomica. Selénio. Amendoim

APROVEITAMENTO DO OLEO DE GIRASSOL COMO MATERIA-PRIMA PARA O BIODIESEL

Evandro Amorim Silva, Leonardo Felipe Lopes Pereira, Priscilla Vicente De Oliveira Amorim, Marcus Vinicius Caval-
canti Gandolfi, Celia Regina Nugoli Estevam, Wesley Pontes
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Autor(a) curso de BIOCOMBUSTIVEIS - Faculdade de Ensino Tecnolégico de Estado de Sao Paulo — Aracatuba, Rua
Silvio José Venturolli, 28. Aragatuba - SP. evandro.amorimsilva@hotmail.com, vandayme-vando@gmail.com

Resumo: O girassol (Helianthus annuus L) ¢ uma cultura de oleaginosa que apresenta maior crescimento das areas de
cultivo e aumento de produtividade fomentando o desenvolvimento de novas aplicagdes. O 6leo de girassol € segunda
matéria prima mais utilizada na indistria de cosmético e também pode ser usada como combustivel renovavel, ou seja,
matéria-prima aproveitada na producgdo de biodiesel. Atualmente o cultivo desta oleaginosa esta restrito as regides sul,
sudeste e centro-oeste como uma opg¢ao para o cultivo na época de safrinha. O processamento de 1 tonelada de sementes
resulta em média 400 kg de 6leo, 250 kg de casca e 350 kg de torta aplicada em ragdes animais por apresentar entre 45
e 50% de proteina bruta. Assim o aproveitamento do girassol como matéria-prima do biodiesel pode contribuir para a
ampliacdo das fontes renovaveis na matriz energética brasileira gerando beneficios sociais e mitigando os impactos am-
bientais da exploracao e consumo do petrdleo.

Palavras-Chave: Biodiesel. Girassol. Oleo. Energia. Biomassa.

AVALIACAO DA INFLUENCIA DO COMPORTAMENTO E HABITOS ALIMENTARES
DE GRADUANDOS DO CENTRO UNIVERSITARIO DE ADAMANTINA SOBRE ESTADO
NUTRICIONAL COMO FATORES PREDISPONENTES AS DOENCAS CARDIOVASCULARES.

Leticia Lorena, Carla Vanessa Pereira De Azevedo, Lucia Helena Pacheco Ramos Eduardo

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Giacomo Poletto, 144. Sdo Jodo Do Pau
D Alho - SP. leticialor@gmail.com, leticia lorena gatinha@hotmail.com

Resumo: As Doengas Cardiovasculares (DCV) tem sido um problema publico as quais contribuem para maior parte dos
casos de mortalidade. Tendo em vista que estas estdo ligadas a diversos fatores de risco, a situagdo clinica se intensifica
quando o individuo apresenta uma combinagdo destes fatores. O aluno ingressante na faculdade apresenta iniimeras al-
teragdes no estilo de vida que resultam em falta de tempo para realizar as refeigoes de forma adequada. A Organizagdo
Mundial da Satide em 2003, publicou uma matéria sobre a relagdo entre a alimentagdo, os habitos alimentares da popula-
¢do e a pratica de atividade fisica com as doengas cronicas ndo transmissiveis (DCNT) e os riscos de seu desenvolvimento
precoce ou a longo prazo. Sendo assim, o objetivo dessa pesquisa foi avaliar a influéncia do comportamento cotidiano e
habitos alimentares sobre o estado nutricional para predisposi¢do as DCV em graduandos da area da saide da UNIFAI
— Centro Universitario de Adamantina. Participaram do estudo 60 alunos de ambos os sexos dos primeiros e ultimos
anos dos cursos de nutri¢do, farmacia e fisioterapia. Neste estudo aplicou-se um questionario semiestruturado de carater
socioecondmico e demografico, o questionario alimentar qualitativo adaptado, com informagdes sobre a frequéncia de
ingestdo diaria — QFA e a avaliacdo antropométrica composta das medidas, peso, altura, circunferéncia da cintura (C.C) e
circunferéncia do quadril (C.Q) para a analise do estado nutricional. Os resultados foram digitalizados e anlisados com o
auxilio do programa Microsof Excel, através de tabelas, graficos ¢ da variavel da porcentagem e confrontados com reco-
mendagdes da Piramide Alimentar ¢ o Guia Alimentar da Populagao Brasileira. Os resultados do grupo iniciante mostrou
que 43,43% relataram ter antecedentes de duas ou mais DCNT, e 56,70% nos tltimos anos. Cerca de 50% dos participan-
tes mencionaram ndo praticar atividade fisica, sendo 46,66% destes dos ultimos anos. Segundo a classificacdo do IMC
dos primeiros anos, apresentaram 33,33% para pré-obesidade, 13,33% obesidade, 3,33% obesidade grau II e 3,33% baixo
peso; Nos ultimos anos 60% tem peso normal, 26,66% - pré-obesidade, 3,33% - obesidade grau I, 3,33% - obesidade
grau Il e 6,66% baixo peso, indicando que ambas as turmas apresentam riscos para o desenvolvimento de comorbidades.
O fator da C.C classificou primeiros e tltimos anos, 30% ¢ 23,33% respectivamente com risco e, associado a C.Q (rela-
¢do cintura/quadril), 96,66% com baixo risco de desenvolver DCV, sendo comparado com 93,33% dos ultimos anos. O
consumo de verduras e frutas foi abaixo dos parametros em ambas as turmas sendo 53,3% e 50%. Foi evidente o maior
indice de consumo de gorduras ¢ agticares, sendo duas ou mais vezes no dia 83,3% nos primeiros anos, ¢ nos ultimos
69,7%. Conclui-se a partir dos resultados, que a qualidade de vida dos graduandos ndo ¢ adequada e que o consumo ali-
mentar também se apresentou-se inadequado e ndo atende as recomendagdes, influenciado assim a predisposi¢@o de doen-
cas cardiovasculares. Palavras-chave: Doengas Cardiovasculares. Habitos alimentares. Estado Nutricional. Graduandos.
Palavras-Chave: Doengas Cardiovasculares. Habitos Alimentares. Estado Nutricional. Graduandos

AVALIACAO DA QUALIDADE DA CARNE NO COMERCIO VAREJISTA DO MUNICIPIO DE
ADAMANTINA/SP

Taissa Barbosa De Oliveira, Silvana Gomes Gonzalez

Autor(a) curso de MEDICINA VETERINARIA - Centro Universitario de Adamantina, Rua: Joaquim Luiz Vian, 385.
Adamantina - SP. taissa.oliveiral 3@hotmail.com, taissa.oliveiral3@outlook.com

Resumo: Apos o abate do animal, termina o fornecimento de oxigénio e nutrientes para os tecidos, assim sendo a carne
esta sujeita a varias transformagdes, incluindo a deterioragéo, que pode ser atribuida a trés fatores que atuam de forma in-
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dependente ou em conjunto. Entre estes fatores esta a autdlise, que comeca a ocorrer quando o pH da carne atinge o valor
de 6,5. Como ha substrato suficiente para producgdo de bactérias encarregadas da putrefagdo, os métodos de conservagao
devem ser intensificados pelo congelamento ou resfriamento, fazendo com que a atividade enzimatica seja paralisada ou
reduzida, conservando a carne por mais tempo. Os outros fatores Sao a deterioragdo oxidativa e deterioracdo microbiana.
Tais caracteristicas contribuem para que a carne seja um dos produtos de maior importancia em surtos de doengas trans-
mitidas por alimentos e por isso a necessidade de monitoramento de sua qualidade. Descoloragdo da superficie, odores
estranhos e alteragdo de sabor devem ser avaliados também como parametros de qualidade. O objetivo deste trabalho ¢
avaliar a qualidade fisico-quimica e microbioldgica de carnes moidas comercializadas no municipio de Adamantina/SP.
Dados parciais demonstram desde a insuficiéncia de transformagdo do musculo em carne a existéncia de inicio de putre-
fagdo em algumas amostras. Monitorar a qualidade podera nortear a qualidade e outros projetos educacionais que visem
preservar a maxima qualidade do produto.

Palavras-Chave: Temperaturas. Deteriorag@o. Qualidade. Carne

AVALIACAO NUTRICIONAL DE CARDAPIOS EM UNIDADES DE ALIMENTACAO E NUTRICAO:
ADEQUADO AO PROGRAMA DE ALIMENTACAO DO TRABAHADOR

Ingrid Brioschi Silva, Juliana Aparecida Da Silva De Carvalho, Adriana Jorge Zuccolotto

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Vinicius De Morais, 691. Dracena - SP.
INGRID_BRIOSCHI@HOTMAIL.COM, INGRID.BRIOSCHI@GMAIL.COM

Resumo: O Programa de Alimentagao do Trabalhador (PAT) é um programa de complementacdo alimentar, estruturado
na parceria entre Governo, empresa e trabalhador, que tem como prioridade o atendimento ao trabalhador de baixa ren-
da que ¢ aquele que ganha até cinco salarios-minimos mensais, com o objetivo de melhorar sua condi¢do nutricional,
promovendo sua saude, aumentando o seu rendimento e prevenindo as doengas relacionadas ao trabalho. O trabalho tem
como objetivo avaliar o valor nutricional dos pratos oferecidos aos comensais de duas UAN’s (Unidade de Alimentagao
e Nutrigdo), na regido de Adamantina, sendo uma autogestdo e outra terceirizada. Trata-se de um estudo descritivo, trans-
versal, o qual devera Sr avaliado ao todo 200 comensais. O método de avaliagdo foi através da observacao da quantidade
de alimento consumido, durante a distribui¢@o. Esses dados foram langados no software AVANUTRI, 2004 para avaliar
os nutrientes oferecidos, esses valores foram tabulados posteriormente, no Excel 2010, e comparados os resultados, com o
que o PAT determina. Referente aos resultados parciais observa-se que dos 20 comensais avaliados, nem todos atingiram
as necessidades nutricionais determinadas pelo programa, onde 75% das refeigdes ndo atingiram Carboidratos, 45% nao
atingiram Lipideos, porém a Proteinas e fibras atingiram 100% dos comensais avaliados.Pode-se concluir até o momento
que os comensais atingem a maior parte dos itens exigidos pelo PAT, exceto carboidratos e lipidios, por conta do tipo de
preparagdo servida e pela baixa quantidade consumida destes dois grupos.

Palavras-Chave: Pat. Comensais. Unidade De Alimentagdo E Nutri

BENEFICIOS DO CONSUMO DA FARINHA DE CASCA DO MARACUJA PASSIFLORA EDULIS
FLAVICARPANA ALIMENTACAO

Tainah Raianne Dos Santos Azevedo, Edelaine FogaCa Avelaneda

Autor(a) curso de NUTRICAO - Esefap- Uniesp, Alameda Cardiff, 845. Tupi - SP. taahazevedo @hotmail.com, tai-
nahwelligton@gmail.com

Resumo: O consumo por produtos naturais tem aumentado nos ultimos anos, a valorizagao residual e o reaproveitamento
dos alimentos, especialmente a casca do maracuja e a farinha feita a partir dela fazem parte desta procura. A farinha de
casca do maracuja destaca-se em relacdo aos seus efeitos na prevengdo e tratamento de doengas. Sendo assim, o objetivo
geral foi evidenciar os beneficios da farinha feita pela casca do maracuja na alimentag@o, com énfase em apresentar as
propriedades nutricionais encontrados na casca do maracuja, mostrar o maracuja como alimento funcional, expor o con-
sumo da farinha na prevencdo e tratamento de doencgas cronicas nédo transmissiveis. O presente trabalho foi elaborado a
partir de livros pertencentes ao catalogo referencial das Faculdades Esefap e artigos cientificos selecionados através do
Scielo, Google Académico e Periddicos Capes. O trabalho foi desenvolvido conforme as normas da Associacdo Brasileira
de Normas Técnicas (ABNT), utilizando-se citagdes indiretas da lingua portuguesa e inglesa entre os anos de 2000 a 2016.
Por ser uma fruta origindria brasileira, a farinha de casca de maracuja € uma boa alternativa como um alimento funcional
devido ao seu baixo custo e por ser de facil acesso. Entre todas as propriedades nutricionais disponiveis na casca do ma-
racuja estdo a niacina que atua na producdo de hormonios, energia e crescimento, o calcio que age no fortalecimento dos
0ss0s € no crescimento, o ferro que atua na prevengdo de anemia e fosforo que age na formagao celular. Sua pigmentagao
amarela se da pela presenga de um carotenoide chamado beta caroteno que é precursor de vitamina A. Além disso a fari-
nha de casca de maracuja ¢ rica em fibras do tipo solivel que auxilia o combate as doengas cronicas ndo transmissiveis,
fator este se da pela presenca de pectinas, que possuem agdo hipoglicemiante podendo ajudar pacientes com diabetes
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mellitus tipo 2, agdo hipocolesterolémico podendo prevenir doengas cardiovasculares e possui também fungéo de esta-
bilizar, espessar e gelificar substancias no intestino, produzindo também saciedade indicado a pacientes com obesidade.
Sendo recomendado para adultos 30 g de fibras/dia para a prevencao dessas doengas, deve-se consumir no minimo 100
g de farinha de casca de maracuja por dia. Portanto, a farinha de casca de maracuja ¢ um 6timo ingrediente para a pro-
ducdo de novos produtos e para enriquecer os alimentos, podendo fazer parte da rotina alimentar de pacientes sadios ou
enfermos, devendo ser utilizado na recomendag@o correta para promover uma melhora na qualidade de vida do individuo.

Palavras-Chave: Maracuja. Passiflora Edulis Flavicarpa. Farinha De Casca. Alimento Funcional

BIOESTIMULANTE NA FORMACAO DE PLANTULAS DO AMENDOIM
Renan Da Silva Bonetto Vieira, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Anténio Andriani, 40. Tupa - SP. renan.bonet-
to@outlook.com

Resumo: A busca de uniformidade na cultura, com uma maior qualidade fisica e fisiologica das sementes. Considerando
a importancia do amendoim (Arachis hypogaea L.) para a agricultura e na producdo de sementes, se faz essencial o uso
de inovagdes tendo em vista o prosseguimento da produtividade e lucratividade para o produtor. O desenvolvimento das
plantulas se torna essencial para o amendoinzeiro desempenhar um ciclo produtivo, pois, uma planta sadia e vigorosa com
maior numero de folhas e radiculas contribuem para o processo de fotossintese ¢ uma melhor adaptacdo a falta de agua
ao “estresse hidrico”. Este trabalho foi conduzido num delineamento em blocos casualizados com 3 tratamentos e 7 repe-
tigdes com o objetivo de verificar a uniformidade no desenvolvimento das plantulas de amendoim com maior qualidade
fisica e fisiologica das sementes através das aplicagdes via semente de fungicida e de Zn +Mn + Mo + B + Fe + Co + S
soluvel em agua, e de agentes percursores de crescimento (bioestimulantes), nas condigdes da regido da Alta Paulista do
estado de Sdo Paulo.

Palavras-Chave: Produtividade. Nutrientes. Arachis Hypogaea. Indutor hormonal. Fungicidas.

COMPOSICAO NUTRICIONAL DE REFEICOES E CUSTOS DA ALIMENTACAO ESCOLAR DE
CRIANCAS MENORES DE QUATRO ANOS EM UMA CRECHE DO OESTE PAULISTA

Leticia De Oliveira, Aline Cristina Bassoli Dos Santos

Autor(a) curso de NUTRICAO - faculdades adamantinense integradas, Avenida Doutor Miranda, 579. Osvaldo Cruz -
SP. deolileticia@gmail.com

Resumo: O Programa Nacional de Alimentagao Escolar gerenciado pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Edu-
cacao do Ministério da Educagao, é referéncia mundial na area da alimentagdo escolar e atende alunos matriculados na
educagdo infantil e ensino fundamental das escolas publicas e escolas filantropicas do pais, tendo por base a perspectiva
do direito humano a alimentag@o. Dessa forma, o objetivo desse estudo foi analisar a composi¢ao nutricional de refeigoes
de uma creche municipal e a relagdo das mesmas com as recomendagdes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
e seus custos. Para a avaliacdo da composi¢@o nutricional das refei¢des foi considerado valor energético total (VET), ma-
cro nutrientes (carboidrato, proteina, gordura total, e micronutrientes como fibra, sddio, vitamina A, vitamina C, célcio,
ferro, magnésio e zinco em comparacdo as recomendacdes vigentes dos pardmetros nutricionais do FNDE. Para analise
de custos foi calculado o valor per capita referente a pesagem das por¢des de cada preparagdo de acordo com a tabela de
precos fornecida pela Nutricionista responsavel pela unidade. Tratando-se de valor energético, os resultados mostram que
a alimentagdo ofertada as criancas de 7 a 11 meses superestimou as necessidades recomendadas pelo FNDE, atingindo
89% do VET, enquanto as criangas de 1 a 4 anos receberam apenas 55,2%, ndo atingindo a recomendacdo de 70%. Ob-
servou-se que essa inadequacao esta relacionada ao porcionamento subestimado das refei¢des, uma vez que a elaboracao
do cardépio atende a todas as recomendagdes nutricionais. O custo per capita de cada refei¢@o ultrapassa de 197% a 213%
dos recursos oferecidos pelo FNDE, sendo assumidos pela Prefeitura Municipal e permitindo, assim, aos alunos recebe-
rem alimentag@o qualitativa e quantitativa do ponto de vista nutricional.

Palavras-Chave: Alimentacao Coletiva. Nutricao Infanfil. Pnae

CONDUCAO DE RAMOS SECUNDARIOS NA CULTURA DO MARACUJAZEIRO AMARELO
Renan Borro Celestrino, Vitor Antonio Dos Santos Luppi, Jose Carlos Cavichioli

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Avenida Brasil, 1695. Osvaldo Cruz - SP. renan.
celestrino@hotmail.com
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Resumo: O objetivo deste trabalho foi avaliar os tipos de conducdo de ramos secundarios na cultura do maracujazeiro
amarelo (Passiflora edulis Sims). O experimento foi instalado e conduzido no municipio de Adamantina-SP, no periodo
de outubro de 2015 a margo de 2016, utilizando-se o delineamento experimental inteiramente casualizado, com quatro
tratamentos ¢ seis repetigdes. Os tratamentos constituiram-se de diferentes tipos de condugdo dos ramos secundarios: T1
— desponte do ramo principal deixando um ramo lateral; T2 — desponte do ramo principal deixando dois ramos laterais;
T3 — dobrar o ramo principal conduzindo um ramo lateral; T4 — dobrar o ramo principal conduzindo dois ramos laterais.
Avaliaram-se o comprimento ¢ diametro dos frutos, massa dos frutos, comprimento dos ramos secundarios, nimero de
ramos terciarios, nimero de frutos/plantas e a produtividade das plantas. Observou-se que os diferentes tipos de conducéo
no maracujazeiro amarelo ndo interferiram na produtividade e nas caracteristicas fisicas dos frutos.

Palavras-Chave: Maracuja. Fruticultura. Espaldeira. Passiflora edulis.

CONSUMO ALIMENTAR DE GESTANTES ATENDIDAS NO CENTRO DE SAUDE DE ADAMANTINA
Tamires Cristina Dos Santos Leite, JEssica Novaes Lima, Larissa Santos Miranda, Camila Maria De Arruda

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Augusto Padovan, 05. Adamantina - SP.
tamyy_leytte@hotmail.com, leandro_tiko@hotmail.com

Resumo: RESUMO INTRODUCAO: Durante a gestacdo, o estado anabolico é constante e promove ajustes continuos em
relagdo a diversos nutrientes. As necessidades nutricionais estdo aumentadas a fim de se garantir a saide materno-fetal.
Tém se observado que o desequilibrio no consumo alimentar, tanto em relagdo ao excesso quanto ao déficit, durante este
periodo fisioldgico pode implicar no comprometimento do crescimento e desenvolvimento do concepto. Logo, ¢ funda-
mental que se esclarega sobre a importancia do consumo energético e dos nutrientes para o adequado desenvolvimento
da gestag@o. O ganho de peso adequado, a ingestdo de energia e nutrientes, o fator emocional e o estilo de vida serdo de-
terminantes para o crescimento e o desenvolvimento normais do feto. Habitos alimentares ndo saudaveis estdo presentes
em todas as fases do ciclo vital e podem prejudicar ainda mais grupos populacionais mais vulneraveis, como mulheres
no periodo da gestagdo.OBJETIVOS: Avaliar o Consumo Alimentar das Gestantes do Centro de Saude de Adamantina/
SP. INDIVIDUOS E METODOS:O Estudo foi desenvolvido no municipio de Adamantina/SP. E fizeram parte gestantes
que aceitaram participar espontaneamente do estudo, apds a apresentagdo e assinatura do Termo de Consentimento Livre
e Esclarecido. O numero de entrevistadas foi de acordo com o niimero de consultas no dia. Os dados coletados foram
peso corporal (kg) atual e estatura (m). Para a classificagdo do diagnostico nutricional da gestante foi através do indice de
massa corporal (IMC) e curva de ATALAH 1997. Além disso, foi utilizado um questionario de marcadores de consumo do
SISVAN contendo dados sobre habitos alimentares e caracterizagdo socioecondmica das gestantes. RESULTADOS:Den-
tre as 35 gestantes avaliadas até o momento, em relagdo a avaliagdo antropométrica pelo IMC atual, 5,71 % apresentam
Baixo peso, 37,14 % Adequado, 28,57% Sobrepeso e 28,57 Obesidade. Em relagdo ao consumo alimentar pelo questiona-
rio do SISVAN, pode-se observar que 68,57% das gestantes tem costume de realizar as refei¢des assistindo TV, mexendo
no computador/ ou celular. Quanto aos alimentos consumidos no dia anterior 57,17% consome feijao;Frutas frescas ou
salada de frutas 71,42%;Verduras/ e ou legumes 57,14%;Hamburguer e/ ou embutidos (presunto, mortadela, salsicha)
40,00%;Bebidas adocadas 57,14%;Bolachas, biscoitos recheados 31,42%;macarrao instantineo, biscoitos salgados 25,71
%.Portanto até o0 momento pode-se observar que as gestantes em sua maioria se encontram com excesso de peso, € pos-
suem um consumo grande de alimentos ricos em agucares e gorduras, o que colaboram para o estado nutricional atual.

Palavras-Chave: Gesta¢do. Consumo Alimentar. Avaliagdo Nutricional

CONTROLE BIOLOGICO DE NEMATOIDES NA CULTURA DA CENOURA (DAUCUS CAROTA)
Mateus Henrique Pereira Rosseto, Luiz Fernando Costa Teles, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Alameda Padre Anchieta, 105. Adamantina
- SP. kirby.mati@hotmail.com, nutella.mati@gmail.com

Resumo: Com o objetivo avaliar a produtividade da cultura da cenoura, o desenvolvimento de raiz, o desenvolvimento
de parte aérea e a incidéncia de nematodides, foi realizado um estudo a campo na area experimental do Colégio Agricola
de Adamantina, utilizando o método de controle bioldgico. Foram instaladas dezesseis parcelas, sendo quatro tratamentos
cada parcela e quatro repeti¢des, sorteados em blocos casualizados. Trés tratamentos receberam a aplicagdao de um produ-
to com o principio ativo bioldgico e um tratamento serviu de testemunha. Observou-se, com relacdo ao desenvolvimento
de raiz, tanto o tratamento que recebeu a dosagem recomendada pelo fabricante (T1), quanto o tratamento que recebeu
uma dosagem superior (T2) mostraram-se que Sao superiores a testemunha. Com relagdo a parte aérea, todos os tratamen-
tos onde foram realizados o controle bioldgico, mostraram-se que Sdo bem superiores a testemunha. Porém, o tratamento
T2 apresentou um desenvolvimento de parte aérea de forma muito mais significativa.

Palavras-Chave: Cenoura. Controle Biologico. Nematoides.
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CONTROLE DE SCLEROTINIA SCLEROTIORUM EM SEMENTES E PROMOCAO DO
CRESCIMENTO INICIAL DO FEIJOEIRO COMUM POR TRICHODERMA SSP.

Leonardo Castor Andrade, Vinicius Aparecido Soriani, Paulo Sergio Da Silva, Eder Antonio Giglioti

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Al. Porto Alegre,436. Adamantina - SP.
leonardocastor @hotmail.com

Resumo: O trabalho teve por objetivo avaliar dois isolados no controle da doenga mofo branco causada pelo fungo Scle-
rotinia sclerotiorum e seu efeito de agdo promotora de crescimento vegetativo, através do fungo Trichoderma ssp em se-
mentes de feijdo carioca, como forma de tratamento preventivo. O experimento sera conduzido em casa de vegetacdo nas
condi¢des de clima ambiente, utilizados os isolados TH003 que resultou em melhores condigdes em desenvolvimento no
solo e isolado GF04 como padrdo. A obten¢do dos fungos Sclerotinia sclerotiorum e Trichoderma ssp foi disponibilizada
pela Empresa Mycofinder Controle Biologico LTDA, onde serdo produzidos em laboratdrios. Serdo realizados quatro
tratamentos (Trichoderma ssp + semente + Sclerotinia sclerotiorum); (Sclerotinia sclerotiorum + semente (controle);
(Trichoderma ssp + semente (promogao de crescimento) ¢ (Testemunha). Os vasos contendo substrato comercial Carolina
serdo contaminados com esclerodios (4/vaso), e mantido por 10 dias para a germinagdo da doenga. Apds esse periodo, sera
feito a microbiolizagdo das sementes com os isolados e semeadura, sendo 2 ml de suspengdo (2,5x108 conidios mL-1)
para cada 100 g de sementes. Apods 15 dias do plantio, serfo realizada as avalia¢des.

Palavras-Chave: Controle Bioldgico. Produgo. Fungo. Feijdo. Crescimento Vegetativo.

CRESCIMENTO DA ALFACE (LACTUCA SATIVA L.) EM CULTIVO HIDROPONICO SUBMETIDA A
DIFERENTES SUBSTRATOS.

Kaue De Oliveira Barboza, Alex ValErio Lopes Da Silva, Alex Valério Lopes Da Silva, Fernando Takayuki Nakayama

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Rua Alcides Rossi 121. Lucélia - SP. kaue bar-
boza@hotmail.com, lek lopes@hotmail.com

Resumo: A hidroponia no Brasil entrou em expansao no inicio da década de 90, em Sao Paulo. Hoje ¢ bastante difundido
principalmente proximo a grandes centros urbanos, consistindo em cultivar plantas em perfis (canos onde correm solucao
nutritiva), para que elas se desenvolvam. Cada cultura demora um determinado tempo para o seu pleno desenvolvimento e
colheita. Para tal feito, ¢ necessaria uma temperatura ideal para aquele cultivo, solu¢do nutritiva balanceada, um substrato
ou espuma fenodlica, que servira de sustentacdo e ajudara na absor¢ao da d4gua com os devidos nutrientes que a raiz levara
para dentro da planta. Nesta premissa, os substratos podem variar na composi¢ao sendo ainda hoje discutido a variabili-
dade na qualidade, duracdo e melhor condigdo para o desenvolvimento do sistema radicular para sistemas hidropdnicos.
Um dos mais utilizados ¢ a espuma fenolica, por ser considerada livre de fungos e bactérias e usado essencialmente no
enraizamento de mudas de alta qualidade. Ela foi produzido especialmente para oferecer retencdo de dgua e aeracdo
ideais para o desenvolvimento sadio das raizes, garantindo a produ¢ao de mudas de maneira higiénica e com economia de
mao-de-obra. O trabalho tem o objetivo de avaliar o desenvolvimento da alface crespa var. “vanda” submetida ao cultivo
de diferentes substratos no sistema hidroponico. O trabalho seré realizado em Lucélia — SP, na hidroponia II K, onde foi
confeccionada uma bancada com 6 perfis de canos e com 11 furos em cada perfil, comportando assim 66 pés de alface
crespa para o experimento. Serdo 33 pés de alface crespa “Vanda” em substrato “Carolina padrao + vermiculita” e 33
em espuma fenolica. Serdo avaliados: tamanho, peso, comprimento de raiz, comprimento de folha e nimero de folhas.
Utilizando a mesma soluc¢do nutritiva e tratos culturais (inseticidas biologicos e fertilizantes foliares). Com a realizacao
do trabalho espera-se evidenciar as possiveis diferengas na utilizacdo de diferentes substratos.

Palavras-Chave: Hidroponia. Lactuca sativa. Substratos. Espuma fenolica.

CRESCIMENTO VEGETATIVO INICIAL NA CULTURA DA MELANCIA
Murilo Furlan De Oliveira, Rodrigo Panvequi Vieira, Eliana Cristina Generoso Konrad

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Fazenda Pousada Do Sol. Lucélia - SP. murilof.
oliveira@hotmail.com, murielle.oliveira@hotmail.com

Resumo: A melancia pertence a familia das cucurbiticeas, sendo originaria do continente africano. E cultivada, pratica-
mente, em todo o Pais, tanto em condig¢des de sequeiro como em regime irrigado e ciclo é vegetativo anual. Seus frutos
Sdo utilizados tanto na alimentagcdo humana como animal. Em algumas regides, as sementes Sdo consumidas tostadas
e dessas pode-se extrair um 6leo de boa qualidade, cujo contetido varia de 20 a 45%. Este trabalho tem como objetivo
analisar o crescimento vegetativo com diferentes dosagens de adubo quimico na Citrullus lanatus, serdo testados quatros
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tipos de tratamentos (testemunha, dosagem 1, dosagem 2, dosagem 3) onde serdo colocados medidas de adubo exata,
acima e abaixo do recomendado, o espagamento do trabalho e de 1344 m2 total contendo 3blocos com 12 parcelas que
serdo sorteadas. As plantas serfo adubadas com 15 dias p6s germinagao e aos 45 dias depois da primeira adubagdo, depois
elas passardo por processo de medidas para analisarmos se houve alteracdo na planta. Esperamos resultados positivos em
nossa experimento.

Palavras-Chave: Cultivar. Adubo Quimico. Tratamentos. Germinagao.

CULTIVO DE ALFACE EM HIDROPONIA
Kamila Sivieri Colotonio, Fernanda Regina Fregolente, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Rua: Irlanda, 60. Osvaldo Cruz - SP. kamila_co-
lotonio@hotmail.com

Resumo: A hidroponia garante de certa maneira, um mercado paralelo aos produtos ofertados convencionalmente, onde
se articula maior qualidade e confianca de consumo. O consumo de hortalicas vem crescendo, ndo sé pelo crescente au-
mento da populag@o, mas também, pela tendéncia do habito de alimentar por parte do consumidor tornando-se inevitavel
o aumento da produ¢do, mostrando que qualquer pessoa de classe baixa, media ou alta pode fazer um sistema hidroponi-
co. O experimento foi instalado e conduzido em uma residéncia localizada a 489 m de altitude, 20°47°29” S de latitude e
50°53°25” W de longitude no municipio de Osvaldo Cruz, na regido da Nova Alta Paulista no periodo de agosto a outubro
de 2016. Foi instalada a estrutura em uma parede com 4 tubos de PVC com 50mm de didmetro e 1 metro de comprimento
interligados com desague em um reservatorio de PVC de 20 litros onde serdo diluido os nutriente, necessarios para nutrir
24 plantas. Nos 3 tubos de PVC fiz o espagamento de 15 cm e no 4 tubo de PVC de 5 cm. O objetivo desse trabalho foi
analisar e acompanhar a produtividade de alface em um sistema hidropdnico e comparar o espagamento entre elas.

Palavras-Chave: Hortalica. Sustentabilidade. Produtividade. Nutricdo de plantas.

CULTIVO DE BAUNILHA (VANILLA PLANIFOLIA) E SUA UTILIZACAO NA PRODUCAO DE
CACHACA ARTESANAL

Raphael Biller Jorge, Drausio Efrém Dos Santos, Renato Tadeu Guerreiro, Hildo Costa De Sena

Autor(a) curso de BIOCOMBUSTIVEIS - Faculdade de Tecnologia de Aragatuba, Rua Sio Bento, 93. AraCatuba - SP.
raphaelbillerjorge@yahoo.com.br, wesley.pontes@gmail.com

Resumo: O cultivo e o uso da baunilha (Vanilla planifolia) como produto ja ¢ consagrado como aromatizante. Trata-se
de uma espécie vegetal que pode ser utilizada tanto para a manutencgao e preservacdo ambiental, quanto para geracao e
agregacao de valor a novas praticas. O objetivo geral ¢ difundir o uso das favas como aromatizante através de sua utiliza-
¢do na cachaca artesanal. Foi proposta uma reflexdo para se explorar a viabilidade do uso comercial da baunilha natural
enquanto producdo vegetal, assim como do produto de interesse, a vanilina e ponderar suas vantagens economicas € so-
ciais, e sobretudo, ecoldgicas. No Brasil o cultivo de baunilha ainda ndo ¢ difundido, embora, haja condi¢des ambientais
excelentes para sua producdo. A baunilha natural sendo um produto organico de elevado valor comercial e demonstra ser
um tipo de cultura interessante e que pode ser associado a outros cultivos. A ideia da cachaga com baunilha reproduz um
paradoxo da cultura brasileira, pois traz a cana-de-agticar por sua importancia histdrica e econdmica — na agricultura de
plantation - em conjunto com a baunilha, que representa um rompimento ou oposi¢ao, na medida em que seu cultivo exige
a consorciagdo com outras espécies, o que pode representar uma mudanga de olhar acerca da produgdo vegetal, mediada
pela agroecologia.

Palavras-Chave: Cachaga. Baunilha. Agroecologia

DESENVOLVIMENTO DA SOJA SUBMETIDA A APLICACAO FOLIAR DE NITROGENIO
COMPLEMENTAR

Edson Augusto Camara Dias, Pedro Henrique Bertolini Corréa Leite, Fernando Takayuki Nakayama

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Antonio Facco N° 57. InUbia Paulista
- SP. guto_diaz13@hotmail.com

Resumo: O nitrogénio ¢ um nutriente requerido em maior quantidade pela cultura da soja, podendo ser fornecido por
adubacio nitrogenada, pela matéria organica e fixacao biologica do N atmosférico, sendo esta a principal fonte de N para
essa leguminosa. Considerando a importancia da adubacdo nitrogenada na cultura da soja, o presente trabalho tem como
objetivo avaliar o desenvolvimento e produtividade da soja submetida a diferentes fontes de N aplicados via foliar. Insta-
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lou-se no municipio de Lucélia/SP no ano agricola de 2015/16 trabalho com aplicagédo foliar de uréia diluida (20L.ha-1)
e Nitamin® (5kg.ha-1) comparando com o tratamento testemunha. Utilizou-se o delineamento de blocos ao acaso com
4 repeticdes. A aplicagdo de ureia na dosagem trabalhada proporcionou maiores valores de altura de plantas e inser¢do
do primeiro ramo, porém sem diferengas estatisticas. A aplicagcdo de Nitamin® na dose 5L.ha-1 aumentou o didmetro de
caule aos 70 dias apds aplicagdo e a produg@o de nimero médio de vagens por planta na colheita, diferindo dos demais
tratamentos.

Palavras-Chave: Soja . Uréia. Nitamina. Adubagdo Foliar. Nitrogénio.

DESENVOLVIMENTO DE HORTALICAS E FRUTIFERAS EM SISTEMA AQUAPONICO
Renan Borro Celestrino, Lucélia Pedro Tavares Da Silva, Carlos Eduardo Cunha Belluzo, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Avenida Brasil, 1695. Osvaldo Cruz - SP. renan.
celestrino@hotmail.com

Resumo: O objetivo deste trabalho foi avaliar e acompanhar o desenvolvimento de frutiferas e hortalicas em sistema
aquaponico. O experimento foi instalado e conduzido em uma propriedade localizada no municipio de Osvaldo Cruz-SP,
no periodo de 03 de agosto a 20 de setembro de 2016, utilizando-se uma bancada com 15% de declividade, constituida
por trés tubos de PVC de 75 mm e dois tubos de PVC de 50 mm com 2 metros de comprimento cada, com desague em um
reservatdrio de PVC de 250 litros que sera utilizado como viveiro para 6 kg de peixes, alimentados com ragao referente
a 2% do seu peso vivo. Observou-se que o desenvolvimento das plantas nutridas com excrementos de peixes apresentou
maior vigor, ciclo produtivo mais rapido, menor incidéncia de pragas e doencas e também produtos com maior saber ado-
cicado, ficando um ambiente mais favoravel para o desenvolvimento e crescimento dos peixes, devido a absor¢do pelas
plantas dos residuos gerados no sistema.

Palavras-Chave: Sustentabilidade. Olericultura. Aquicultura. Agroecologia.

DESENVOLVIMENTO E PRODUTIVIDADE DE CAFE (COFFEA ARABICA L.) SUBMETIDO AO
MANEJO NUTRICIONAL - PROGRAMA NUTRIPLANT

Murilo Rodrigués Chaves Da Silva, Jhonata Trama Robles, Fernando Takayuki Nakayama

Autor(a) curso d¢ AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua: Princesa Isabel - 244. HerculAndia -
SP. murilochaves66@hotmail.com, murilochaves66@gmail.com

Resumo: Durante décadas, a regido da Nova Alta Paulista foi alicergada no cultivo de café, haja vista o retrospecto da
colonizacdo e infra estrutura presente nas propriedades da regido. Em decorréncia do uso continuo de terras, o depaupera-
mento e degradacao nutricional foi se intensificando e, atualmente, o que se encontra € a presenca de lavouras depaupera-
das e de baixa produtividade. O objetivo do trabalho é avaliar a produtividade do cafeeiro submetido a diferentes progra-
mas nutricionais via foliar. O experimento foi instalado em Osvaldo Cruz-SP. Os periodos experimentais corresponderam
aos meses de agosto de 2015 a agosto de 2016. Foram avaliados crescimento, contagem de “par de folhas” dos ramos
plagiotrépicos e produtividade obtida por kg.ha-1. O delineamento experimental foi em blocos casualizados, com quatro
repeticdes e cinco tratamentos. Apos o termino das avaliacdes ndo foram encontradas diferencas entre os tratamentos para
as variaveis avaliadas, porém o tratamento 3 produziu 9,14 sacas a mais em relag@o ao tratamento padrao da fazenda.

Palavras-Chave: Café. Adubagao Foliar . Nutriplanta.

DESENVOLVIMENTO INICIAL DE FEIJOEIRO EM FUNCAO DA INOCULACAO DE SEMENTES
COM RHIZOBIUM TROPICI COM E SEM ADUBACAO DE COBERTURA

Edson Rafael Marques Caldeira, Dione Aparecido Ribeiro, Fernando Takayuki Nakayama

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Benedito Barreto,110. Adamantina - SP.
edson.topografia@hotmail.com.br

Resumo: O trabalho tem como objetivo de avaliar a eficiéncia da inoculagdo de sementes de feijoeiro com bactérias do
género Rhizobium, associada ou ndo a adubacdo nitrogenada de cobertura, adequando novas tecnologias para nutricao
para a regidao da Alta Paulista, a fim de reduzir a adubacao nitrogenada, e garantindo a sustentabilidade da cultura. A cul-
tura do feijoeiro, segundo varios autores, ndo pode prescindir da adubagdo nitrogenada, sendo este o motivo pelo qual o
nitrogénio é recomendado nas formulas de adubagdo. Entretanto, o feijoeiro, sendo uma leguminosa, apresenta condi¢des
de se beneficiar da associag@o simbiotica com estirpes do género Rhizobium, o que contribui especificamente para econo-
mia de nitrogénio aplicado para a condugdo desta cultura. Estudos demonstram os efeitos da adubagdo nitrogenada e da
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inoculagdo em feijoeiro, que apesar da inoculagao apresentar resposta inferior a adubag@o nitrogenada, ¢ economicamente
viavel, pois tem capacidade de promover redugdo na quantidade aplicada de nitrogénio, mantendo o mesmo rendimento

Palavras-Chave: Feijdo. Adubagdo. Rhizobium. Nitrogenio. Inoculagdo.

DIFERENTES ALTURAS DE ENXERTIA EM MARACUJAZEIRO-AMARELO NO CONTROLE DE
DOENCAS DO SOLO

Everton Macasso Xavier Da Silva, Jose Carlos Cavichioli

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Manoel Francelino Borges, 254. Caiabu
- SP. evertonmacasso_(@hotmail.com, giovanee.sl@hotmail.com

Resumo: As doengas provocadas por patogenos do solo em maracujazeiro amarelo constituem-se em um dos principais
problemas para essa cultura no Brasil. Também conhecida como morte prematura de plantas, é provocada pela associagédo
de fungos de solo, nematoides e bactéria, que se manifestam e dizimam rapidamente as plantas quando estas entram em
producdo. Os pomares de maracujazeiro-amarelo, normalmente formados por propagacdo via sexuada, tem apresentado
reduc¢do em sua longevidade, principalmente devido aos problemas fitossanitarios que atingem o sistema radicular ¢ a
parte aérea. Uma das alternativas de controle dessas doengas seria a utilizagdo de porta-enxertos resistentes. Os materiais
mais promissores Sao P. alata e P. gibertii. Apesar de varios estudos realizados com enxertia, ainda ¢ uma pratica pouco
utilizada no cultivo comercial do maracujazeiro, por caréncia de informagdes principalmente no que se diz respeito as es-
pécies a serem utilizadas como porta-enxerto, produtividade ¢ longevidade das plantas enxertadas e qualidade dos frutos.
Assim, trabalhos sobre processos de enxertia Sdo altamente relevantes. O presente trabalho tem como objetivo avaliar o
desenvolvimento e a sobrevivéncia de plantas de maracujazeiro-amarelo (Passiflora edulis Sims) enxertadas sobre Passi-
flora gibertii e Passiflora alata em trés alturas de enxertia comparadas com plantas sem enxertia. O estudo foi realizado em
uma lavoura de maracuja amarelo no municipio de Pracinha, SP, apresentando historico da morte prematura de plantas,
no periodo de julho de 2015 a junho de 2016. Foi utilizada a enxertia pelo método de garfagem tipo fenda cheia. Foram
avaliados o diametro de caule do porta-enxerto e do enxerto, o comprimento dos ramos secundarios, o nimero de ramos
terciarios ¢ de frutos, a massa média, o didmetro ¢ o comprimento médio dos frutos, a produtividade e a sobrevivéncia
de plantas.

Palavras-Chave: Maracuja-amarelo. Passifloraceae. Enxertia.

DIFERENTES SUBSTRATOS NO DESENVOLVIMENTO DE MUDAS DE MARACUJAZEIRO
UTILIZADAS COMO ENXERTO E PORTA-ENXERTO

Ricardo Aparecido Geraldo Carreira, Delcio Monteiro Junior, Jose Carlos Cavichioli

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Sitio Sao José. Adamantina - SP. ricardocar-
reira2010@hotmail.com

Resumo: O trabalho teve por objetivo avaliar trés tipos diferentes de substratos no desenvolvimento inicial de mudas de
maracujazeiro utilizadas como porta-enxerto ¢ enxerto para o maracujazeiro-amarelo (Passiflora edulis Sims). Os subs-
tratos comerciais avaliados foram: Carolina, Bioplant e Vida Verde. Foram realizados dois experimentos, um para avaliar
o porta-enxerto utilizando-se o maracujazeiro-amarelo (Passiflora edulis Sims) ¢ o maracujazeiro-de-veado (Passiflora
gibertii N.E. Brown) e outro para avaliar o enxerto, utilizando-se o maracujazeiro-amarelo. O experimento foi conduzido
em um viveiro com tela de sombreamento (75% de transparéncia) no sitio Sao José, situado no bairro Tucuruvi, Adaman-
tina, SP. Utilizou-se o delineamento experimental inteiramente casualizado com seis tratamentos e quatro repeticoes,
totalizando 24 unidades experimentais para os porta-enxertos € o mesmo delineamento com trés tratamentos e oito repe-
tigdes, totalizando também 24 unidades experimentais para os enxertos. Foi realizada a enxertia convencional (garfagem
em fenda cheia) entre os maracujazeiros amarelo ¢ veado. As caracteristicas avaliadas foram: comprimento da planta e
diametro de caule para os porta-enxertos ¢ enxertos ¢ percentagem de sobrevivéncia das enxertias. Verificou-se que o
melhor desenvolvimento das mudas de maracujazeiros tanto para os porta-enxertos quanto para os enxertos foi obtido
com o substrato Carolina.

Palavras-Chave: Substrato. Enxertia. Maracuja. Maracujazeiro-de-veado.

EFICIENCIA DE FUNGICIDAS E ESTIMULANTES DE BROTACAO SOB A INCIDENCIA DA
PODRIDAO ABACAXI EM CANA-DE-ACUCAR

Emerson Eduardo Alves Dos Santos, Claudio André Conca

Autor(a) curso dc AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Ramos De Mourdo 1660. Valparaiso -
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SP. Emerson.santos@raizen.com

Resumo: Esse trabalho teve como objetivo avaliar a aplicabilidade agrondmica de diferentes fungicidas e estimulantes
de brotagdo aplicados via sulco de plantio sob a podriddo abacaxi e produtividade em cana-de-agticar durante o plantio de
inverno, época mais seca ¢ fria do ano, periodo este considerado como favoravel a ocorréncia dessa doencga nos toletes da
cana. Para tal, foi conduzido um experimento em area comercial de cana-de-agucar, onde foram avaliados 8 tratamentos
(Testemunha sem aplicacdo, 4 fungicidas ¢ 3 estimulantes de brotacdo) e 5 repeti¢cdes no delineamento em blocos casua-
lizados (DBC). A partir dos resultados obtidos pode-se concluir que os tratamentos com PrioriXtra, Ethrel e NutryCana
foram os que apresentaram maior incremento de produtividade de colmos (TCH) agucar total recuperavel e produtividade
de agucar (TAH) em relagdo a testemunha. O experimento foi realizado em area comercial cultivada com cana-de-agtcar,
localizada no municipio de Valparaiso, SP. A area foi escolhida para a condug@o do experimento devido ao historico de
incidéncia da podriddo abacaxi. A implantag@o da cultura foi realizada mecanicamente com mudas de aproximadamente
30 cm comprimento da variedade RB92-579, com distribuigdo média de 18 a 20 gemas por metro linear. Os sulcos foram
abertos, onde os toletes foram distribuidos juntamente com a aplicagdo do adubo da formula MAP, na dose de 250 kg/ha.
O experimento foi realizado com 8 tratamentos (Testemunha sem aplicacdo, 4 fungicidas e 3 estimulantes de brotagdo) e
5 repetigdes no delineamento em blocos casualizados (DBC) (Tabela 1). Cada repetigdo consistiu de uma parcela de 9,6
metros de largura (8 linhas de cana-de-agucar no espagamento entre linhas duplo-alternado de 1,5 x 0,9 m) por 15 metros
de comprimento, totalizando uma area de 144 m2 por parcela experimental.

Palavras-Chave: Saccharum Spp. Produtividade de Agucar. Controle Quimico. Cana-de-acucar.

ESTUDO DOS DESPERDiICIOS ALIMENTARES DAS ESCOLAS DO MUNICIPIO DE QUEIROZ/
SP E A INSERCAO DA EDUCACAO AMBIENTAL PARA REALIZACAO DE COMPOSTAGEM DAS
SOBRAS DE REFEICOES

Graziele Pereira Dos Santos, Jose Carlos Cavichioli

Autor(a) curso de ENGENHARIA AMBIENTAL - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Rui Barbosa, 06. Quei-
roz - SP. gra.grazi20@hotmail.com

Resumo: O lixo tem se tornado um dos mais graves problemas ambientais da atualidade no mundo. No Brasil, quase
todas as cidades possuem um sistema de coleta e gestdo que nio colabora com a separacdo, o que dificulta o tratamento
e seu destino final. O maior desafio entdo nao € so dar a destinagao correta aos residuos gerados, mas também incentivar
o menor consumo. O lixo urbano resulta das atividades diarias do homem em sociedade. A sobrevivéncia humana sem-
pre esteve intimamente ligada ao meio natural, mas os padrdes de desenvolvimento que o mundo alcangou favoreceram
acumulagdo de bens e riqueza, o que permitiu o avango de novas tecnologias. Com isso, surgiu a necessidade de uma
mudanga de comportamento com a finalidade de frear o consumo inconsequente dos recursos naturais. A problematica
ambiental no mundo inteiro influenciou o surgimento da educagdo ambiental, para a sociedade e as futuras geragdes na
busca de alcangar o consumo sustentdvel. O municipio de Queiroz, SP, ndo possui um sistema de coleta seletiva eficaz,
gerando dessa forma, grande acimulo de material orgénico a céu aberto, provocando grande impacto ao meio ambiente.
O trabalho teve por objetivo quantificar o desperdicio de alimentos nas escolas publicas do municipio de Queiroz, SP, e
identificar as principais causas que favorecem o descarte descontrolado dos alimentos. O trabalho envolveu ferramentas
da Educagdo ambiental, através de projetos educativos, palestras, teatros, panfletos e questionarios, que incentiva a sepa-
racdo dos residuos produzidos dentro de todo o ambiente escolar, com a inteng¢ao de caracterizar, qualificar e diferenciar
os lixos de origem organica dos lixos de origem inorgénica e “reciclaveis”. Teve também por objetivo conscientizar os
alunos e professores da necessidade da mudanga de comportamento frente as questdes ambientais e a destinagdo correta
dos residuos so6lidos gerados dentro das escolas. Considerando a necessidade de propor uma alternativa viavel para des-
tinagdo das sobras de alimentos advindos das escolas municipais, que Sdo destinados atualmente ao aterro sanitario do
municipio, foi proposto um sistema para reducdo deste desperdicio e o aproveitamento do descarte de alimentos para a
realiza¢@o da compostagem organica. O intuito foi de utilizar o composto organico na horta municipal, a qual desempenha
um papel importante na alimentagdo dos alunos e da comunidade.

Palavras-Chave: Desperdicio de alimentos. Educagdo ambiental. Compostagem.

HIDROPONIA ECOLOGICA
Isadora Redigolo Da Silva, Maria Luiza Corgosinho Da Silva, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de TECNOLOGIA EM AGRONEGOCIO - Faculdades Adamantinenses Integradas, Avenida Prefeito
Bernardo Meneghetti, 29. MariApolis - SP. isadoraredigolo@hotmail.com

Resumo: Dentre tantos fatores que acarretam na polui¢do do meio ambiente, a garrafa PET (Politereftalato de Etilenio)
¢ um poluidor bastante comum. O descarte incorreto e inconsequente podem causar danos ao meio ambiente, pois a PET
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pode demorar cerca de 400 anos para se decompor. O Brasil ¢ um dos maiores produtores de PET, porém a reciclagem
ndo acompanhou a produgdo, gerando uma invaSao de garrafas e uma problematizagao do que fazer com o acumulo desse
residuo na natureza. O objetivo deste trabalho é demonstrar a viabilidade da utilizagdo da garrafa PET na construgdo de
cacimbas em uma hidroponia para hortali¢as, no caso a alface, descrevendo a construgdo e funcionamento desse sistema.
O projeto se baseia na produgdo a nivel residencial, podendo ser ajustado para a producdo em alta escala. O sistema visa
uma pratica sustentavel que pode reduzir custos na produgéo de hortalicas e gerar economia para os produtores. A hidro-
ponia ¢ o tipo de cultivo onde raizes das plantas ficam submersas na agua com alguns nutrientes que fardo com que elas
se desenvolvam sem precisar de terra. A vantagem desse sistema é que o cultivo ¢ simples, pois é feito sem solo e em um
ambiente protegido, ndo tem gasto com aplicagdo de agrotoxicos e ndo ha preparagdo do solo, gradagem e aragdo; capina
e controle de plantas daninhas, etc. Além disso, operagdes como irrigagdo ¢ adubagdo Sdo realizadas de forma automa-
tizada, dispensando entdo mio de obra, ¢ ndao ha a presenga de pragas, insetos e microorganismos de solo e as plantas
daninhas ndo Sao problemas na hidroponia. Deste modo, ndo é necessario o uso de agrotoxicos para esse fim. O cultivo
hidropdnico exige se necessario menor espago ¢ a producdo de hortali¢as e plantas pode ser feita em qualquer lugar e
qualquer tipo de clima. Os desafios para implantagdo de sistema hidroponico é que o produtor tera um custo elevado em
comparagdo ao método convencional, pois terd de adquirir materiais e equipamentos especiais, proprios para este tipo de
cultivo. O método proposto neste projeto sera sustentavel, pois no lugar dos canos de PVC serdo utilizadas garrafas PET,
diminuindo o valor investido. Para producdo de hortaligas no sistema hidroponico é importante o controle rigido das solu-
¢Oes nutritivas e a medigdo didria de nutrientes do meio liquido, que podem comprometer rapidamente toda a bancada de
producdo se houver excesso de salinizag@o. O cultivo hidropdnico ainda é um sistema de custos altos, mas as hortaligas
produzidas t&ém maior prego no mercador consumidor. A op¢do de compra deste produto ainda ¢é restrita por pessoas que
entendem o método e optam por pagar mais caro pela qualidade. O diferencial da hidroponia é a produgdo de hortalicas
fora de época, e reduz riscos de adversidades climaticas, evita a rotagdo de cultura, menos funcionarios para a realiza¢ao
do servigo e retorno econdmico ao produtor rural. E Se torna um investimento rentével e o resultado do capital investido
aparece em curto prazo de tempo.

Palavras-Chave: Reciclagem. Viabilidade. Economia. Hidroponia. Produgo Sustentavel.

IDENTIFICACAO DO CONSUMO ALIMENTAR EM DIFERENTES TIPOS DE INTERNACAO DE
UMA POPULACAO HOSPITALIZADA EM UM MUNICIPIO DA NOVA ALTA PAULISTA

Andressa Rafaela Da Silva, Regina Maria Gomes, Claudia Maria Garcia Lopes Molina

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Adamantinenses Integradas, Alameda Padre Nobrega, 1212. Adamantina -
SP. desarafaelal 0@gmail.com, maria-regina08@hotmail.com

Resumo: INTRODUCAO: A partir da década de 80, a preocupagio até entdo voltada & desnutri¢io associou-se a outro
problema nutricional em expansdo, a obesidade e suas consequentes comorbidades. O consumo alimentar vem sendo
estudado devido ao potencial relagdo com as doengas cronicas ndo transmissiveis. O questionario de frequéncia alimentar
foi desenhado para obter informagdo qualitativa, semi-quantitativa ou quantitativa sob o padrdo alimentar ¢ a ingestao
de alimentos ou nutrientes especificos. A piramide alimentar é um instrumento de orientagdo nutricional utilizado por
profissionais com objetivo de promover mudangas de habitos alimentares visando a satde global do individuo e a pre-
vengdo de doengas. OBJETIVO: Identificar os grupos de alimentos da piramide alimentar mais consumidos da populagao
hospitalizada de um municipio da nova alta paulista. METODOLOGIA: O estudo foi desenvolvido em um municipio da
nova alta paulista em uma entidade hospitalar filantrépica de atendimentos gerais, onde foram entrevistados 200 pessoas
de ambos os sexos. Fizeram parte do estudo os pacientes que aceitarem a participar espontaneamente, a qual foi expressa
por meio de assinatura do Termo de Consentimento Livre e Esclarecido, sendo mantida a privacidade das informagdes e
a preservagdo do anonimato do paciente e acompanhante. Foi realizado um questionario de frequéncia alimentar de acor-
do com os grupos da pirdmide alimentar, sendo comparados os diferentes tipos de internagdo SUS, Particular/Convénio
contendo dados para avaliar o consumo semanal dos grupos de alimentos. RESULTADOS PARCIAIS:Pacientes do sexo
masculino, o consumo de temperos industrializados é maior entre os pacientes hospitalizados no SUS, o mesmo acontece
com o consumo diario de oleaginosas 10%, agtlicares e doces 74%, carnes ¢ ovos 86%, ja os demais grupos S&o mais
consumidos entre os pacientes hospitalizados no particular e convénios, sendo o grupo dos tubérculos, cereais e raizes
100%, o grupo das frutas 61,11%, grupo dos legumes 56%, grupo das verduras 50%, grupo das leguminosas 92%, grupo
do leite e derivados 56%, e o grupo dos 6leos e gorduras 31%. Nos pacientes do sexo feminino, o consumo de temperos
industrializados ¢ maior entre os pacientes hospitalizados no SUS, o mesmo ocorre com grupo dos tubérculos, cereais ¢
raizes 100%, grupo do leite e derivados 68%, agticares e doces 60%, ja os grupos mais consumidos no particular e convé-
nios, Sao: grupo das frutas 68%, grupo dos legumes 48%, grupo das verduras 60%, grupo das oleaginosas 14%, grupo das
carnes ¢ ovos 84%, grupo dos 6leos e gorduras 36%. O consumo de leguminosas 78%, ¢ igual em ambos os grupos. CON-
SIDERACOES FINAIS: Sendo assim, os dados obtidos nos leva a crer que habitos alimentares se deve prioritariamente
pelo padrédo de vida inadequado, que covergem em uma postura a ser adotada em relag@o aos aspectos comportamentais
para uma melhor qualidade de vida.

Palavras-Chave: Consumo Alimentar. Piramide Alimentar. Tipos de Internagéo.
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IMPLEMENTACAO DE BOVINOCULTURA LEITEIRA EM UMA PROPRIEDADE RURAL
Léia Cristina Alvares, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de MEDICINA VETERINARIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Mario Montane - N° 246.
Pracinha - SP. lea.prac@gmail.com, pandorasantos43@gmail.com

Resumo: A pecuaria leiteira exerce uma grande importancia na economia brasileira, pois ¢ um setor onde mais se em-
prega no setor agroindustrial. O leite se torna um alimento que se encontra na mesa de milhdes de pessoas por ser um ali-
mento de baixo custo econémico e rico em vitaminas e proteinas. Para trabalhar no ramo da pecuaria leiteira o pecuarista
tera que fazer um investimento para exercer esta atividade na propriedade. Este projeto vem ao encontro para otimizar
e diversificar o agronegocio zootécnico, principalmente para quem ja trabalha no ramo da pecuaria de corte, oferecendo
através deste estudo uma forma de maximinizar a rentabilidade e o retorno econdmico com a exploragao leiteira. O estu-
do de caso da propriedade rural a ser desenvolvido com este projeto sera o sitio Santo Antonio, localizado na cidade de
Mariapolis — SP. Os dados para a formagédo dos custos valores utilizados neste estudo de caso serdo obtidos por meio de
anotacdo entrevista e pesquisas bibliograficas. Os dados obtidos possibilitardo a apuragao total dos custos de producao e
a viabilidade, ou nao desta atividade na propriedade.

Palavras-Chave: Viabilidade Economica. Custos. Produgdo de Leitev. Manejo. Sustentabilidade.

IMPORTANCIA DA PRESERVAC[\O DAS ABELHAS PARA O MEIO AMBIENTE.
Talita De Moraes, Aline Gomes Da Silva, Veronica Deroide Carvalho, Daniecle De Oliveira Moura Silva

Autor(a) curso de CIENCIAS BIOLOGICAS - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua 3, 250. Osvaldo Cruz - SP.
talita_moraes_8@hotmail.com

Resumo: As abelhas apesar de muitas vezes causarem medo aos seres humanos, devido aos casos de ferroadas e serem
lembradas apenas pela produgdo de mel, Sdo muito mais importantes para o meio ambiente do que se imagina. Devido
a crescente utilizagdo dos agrotdxico, a comunidade das abelhas vem diminuindo, o que pode ser muito prejudicial ao
nosso planeta. O objetivo do presente trabalho foi identificar a importancia das abelhas para a manuten¢do da biodiversi-
dade e preservagdo do meio ambiente. A pesquisa foi realizada tendo como metodologia a revis@o bibliografica, pesquisa
em revistas académicas, sites e outros bancos de dados disponibilizados na internet. Dentre os resultados encontrados
aponta-se a importancia das abelhas para reprodu¢do e conservacao de alguns vegetais, na producdo de alimentos e pre-
servacao ambiental. A pesquisa também mostra que inimeras plantas e produtos agricolas dependem da polinizag@o para
melhor produgdo, sendo assim, sem a polinizacdo ndo haveria alimentos para matar a fome da populagdo. Diante de tais
fatos constata-se que a diminuic@o das abelhas pode ser bastante prejudicial ao meio ambiente e consequentemente para a
humanidade. Dessa forma ¢ preciso uma conscientizacdo da importancia das abelhas e também ac¢des para a preservacao
dessas espécies.

Palavras-Chave: Abelhas. Polinizagdo. Meio Ambiente. Preservagio

IMPORTANCIA DO MANEJO ALIMENTAR E PRODUTIVO NA PRODUCAO LEITEIRA DE TUPA E
REGIAO

Bianca Thais Martins Candido, Jéssica Voltera Mesquita, Priscilla Ayleen Bustos Mac Lean, Paulo De Oliveira Neto

Autor(a) curso de ENGENHARIA DE BIOSSISTEMAS - UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA - Campus de
Tupa, Humaita 291. Tupa - SP. bianca.martins.27@hotmail.com

Resumo: O trabalho foi desenvolvido com o objetivo de analisar métodos de manejo alimentar e produtivo dos produ-
tores de gado leiteiro da cidade de Tupa e regido. Com a obtengdo destes dados, foi possivel encontrar solugdes simples
para aumentar a producgdo de leite na regido sem causar grandes impactos financeiros ao produtor. Para isso, foram de-
senvolvidos e aplicados questionarios para 28 produtores de leite de Tupa e regido. A partir destes questionarios, foram
realizadas andlises descritivas constatando que no manejo alimentar 57,14% dos produtores controlam a quantidade de
alimento fornecido e aproximadamente 53,6% dos produtores alimentam o rebanho apds a ordenha. De maneira geral, os
produtores da regido mantém uma boa pratica na produgdo leiteira, porém, ainda ha a necessidade de maior conscientiza-
¢do quanto a seguir o manual de boas praticas, e mostrar-lhes a importancia do bom manejo aumentando o rendimento,
trazendo qualidade ao leite e consequentemente maior lucro ao produtor leiteiro.

Palavras-Chave: Boas Praticas. Leite. Manejo Alimentar. Manejo Produtivo
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LENTILHAS DAGUA
Luiz Fernando Veroneis, Denilson Burkert

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Jose Gouveia Junior 195. Osvaldo Cruz
- SP. luiz.veroneis@outlook.com, luiz.financeiro@californiatransportes.com.br

Resumo: Lentilhas ddgua Sao plantas aquaticas flutuantes extremamente pequenas, pertencem a uma pequena familia de
apenas 4 géneros. Possuem uma porg¢do caulinar de onde saem as folhas. Dois géneros, Lemna e Spirodela, apresentam
raizes submersas. Wolffia ¢ a que apresenta maior redugdo (ndo apresentando raizes e nem tecido condutor). Essas plantas
ocorrem em lagos, lagoas e represas de todo o Brasil, constituindo alimento de aves aquaticas, como patos e marrecos,
pequenos peixes, caramujos, insetos e outros organismos aquaticos. Sdo utilizadas, principalmente Lemna como despolui-
doras de aguas, filtro biologico, canalizando esgoto com 97% de retengdo de coliformes, metais pesados e excesso de nu-
trientes. Em aquarios e tanques podem ser abrigo para alevinos e alimento para peixes herbivoros, sendo excelente fonte
de proteina, inclusive para alimentagdo humana. Para diferencia-las, ¢ importante saber que: Wolffia ndo apresenta raizes.
Lemna apresenta apenas uma raiz e Spirodella apresenta diversas raizes O termo macrdfitas aquaticas, segundo o Interna-
tional Biological Programe (IBP), constitui uma designagao geral para os vegetais que habitam desde brejos até ambientes
totalmente submersos. As Lemnas da familia Araceae S@o consideradas as menores plantas vasculares do mundo. Sao
conhecidas como “duckweeds” erva-de-pato, “lentilhas d’agua” ou somente “Lemna”. Possuem habito aquatico, Sdo
cosmopolitas e geralmente encontradas livres na superficie de aguas doces paradas em lugares protegidos de ventos fortes
e turbuléncia e ricas em nutrientes. No Brasil, a subfamilia Lemnaceae est4 representada por quatro géneros: Spirodela,
Lemna, Wolffiella e Wolffia e treze espécies, das quais oito ocorrem no Pantanal. Lemnaceas Sao vegetais que apresentam
crescimento rapido, vigoroso e normalmente seguindo taxas exponenciais, podendo dobrar sua massa em dois a trés dias
quando encontra condigdes ideais de luz, temperatura e nutrientes. Normalmente uma planta gera 20 outros individuos.
Em comparagdo com a maioria das outras plantas, as Lemnaceas possuem pouca fibra, pois ndo necessitam de um tecido
estrutural para suportar folhas e galhos, tornando-se atrativas fontes de alimento quando comparadas a outras culturas
como soja, arroz e o milho, onde a maior parte da biomassa ¢ desprezada no beneficiamento. As macroéfitas aquaticas, mui-
tas vezes consideradas como verdadeiras pragas nos espelhos de agua por sua rapida propagacdo. Para a produgdo destas
plantas devem existir condigdes de pH entre 6,5 e 7,5 temperatura de 27 °C, espago suficiente para seu desenvolvimento e
uma efetiva protegao contra as correntes de agua ou de vento. A producédo de proteina por hectare da Lemna ¢ mais alta do
que a maioria dos vegetais cultivaveis e cerca de 10 vezes maior que a da soja. As caracteristicas mais importantes destas
plantas aquaticas de agua doce seja a eficiéncia na absor¢do de amonia, nitratos, fosforo, potassio, magnésio, calcio, sodio,
cloro, boro e ferro, e também em tratamento de esgoto, devido o seu principal método de reprodugao e a matéria organica.
As Lemnas podem remover algo como 99% dos nutrientes e s6lidos dissolvidos na agua.

Palavras-Chave: Alimento de piscicultura. Filtro Bioldgico. Despoluigdo de Esgoto.

NUTRICAO DA CRIANCA NO PRIMEIRO ANO DE VIDA

Luana Cristina Santos Da Silva, Tatiane Godoi Da Silva Dias

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Esefap, Carmo Fante 191. Quata - SP. lunna_cris_@hotmail.com, lun-
na_crissantos@hotmail.com

Resumo: A nutri¢do adequada da crianga, desde o nascimento através do aleitamento materno até a introducdo da alimen-
tagdo complementar saudavel Sdo pontos criticos para o 6timo crescimento ¢ desenvolvimento da crianga. Este trabalho
justifica a avaliagdo rotineira e seqiiencial do crescimento e do desenvolvimento das criangas nos primeiros anos de vida
continuam sendo uma forma indireta, porém extremamente importante, para monitorar o ato do aleitamento materno e
as praticas alimentares de criangas, a avaliagdo do crescimento e estatura ndo so reflete as condigdes de satide naquele
momento, como também exerce papel fundamental na prevengdo de doengas futuras. Confirmou-se que o aleitamento
materno ¢ o método natural mais sabio de vinculo, afeto, proteg@o e nutrigdo para a crianga e concebe a mais sensivel,
econdmica ¢ eficaz intervengdo para redugdo da morbimortalidade infantil, porem em caso de impossibilidade do aleita-
mento materno, se faz o uso de formulas infantis apesar de ndo apresentar as vantagens imunologicas € emocionais como
no consumo do leite materno, essa formula contempla as necessidades nutricionais e as condigdes fisiologicas da crianga
que Sdo formuladas para alcangar ao maximo da composi¢do do leite materno. Constatou-se que o inicio da alimentagdo
complementar com nutri¢do adequada nos primeiros anos de vida ¢ fundamental para o crescimento e o desenvolvimento
saudavel da crianga, pois as inadequag¢des no consumo de nutrientes podem comprometer o estado nutricional e levar ao
desenvolvimento de caréncias ou excessos nutricionais. Assim, o trabalho mostrou a importancia do nutricionista no pro-
cesso de pré-natal, depois do nascimento e nos primeiros anos de vida, visto que esse é o profissional que recebe na sua
formagdo académica um conhecimento especifico que lhe permite a partir de diagndstico, propor as devidas orientagdes
nutricionais, deste modo promovendo uma reeducagdo dos habitos alimentares e realizando a prevencdo de doengas ¢ a
promogéo da qualidade de vida.

Palavras-Chave: Aleitamento Materno. Alimentacdo Complementar. Crianga. Crecimento. Desenvolvimento
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NUTRICAO NA GESTACAO
Lais Silva Galicia, Erica Montezani

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Esefap, Francisco Franco, N° 171. Rancharia - SP. lacilei_jesus@hotmail.
com

Resumo: E de extrema importancia destacar como uma alimentagio saudavel durante o periodo gestacional traz beneficios
tanto para a mae quanto para o bebé, diante disso, justifica-se o presente trabalho como forma de apresentar a gestante os
beneficios que uma alimentagdo correta e como um acompanhamento nutricional pode trazer a satide de ambos durante
este periodo uma melhor qualidade de vida. Os objetivos desse estudo Sdo abordar como uma alimentag@o adequada na
gestacdo ¢ capaz de proporcionar saude para a mae e para o bebé, apresentar a mée a importancia do ideal ganho de peso
durante a gestago, descrever sobre os macro e micronutrientes e suas fungdes para o desenvolvimento do bebé, mostrar
quais Sao os alimentos indicados para a gestante alcangar o valor calérico que precisa, além de enfocar a importancia de
um acompanhamento nutricional durante este periodo. A elaboracdo do trabalho foi realizada por meio de pesquisa biblio-
grafica, utilizando-se livros, revistas e artigos cientificos com citagdes diretas e indiretas publicadas entre os anos de 1998
€ 2015 Com o desenvolvimento do trabalho foi possivel observar e confirmar a importancia da alimentagdo da mulher no
periodo gestacional e a total influéncia que a alimentagdo tem sobre o bem estar da gestante e a saude do feto, além de
disso, observou-se que a alimentagao insuficiente e com baixo valor nutricional pode ocasionar problemas materno-fetais.

Palavras-Chave: Gestagdo. Alimentacdo. Ganho De Peso

O MUNDO INCRIVEL DAS ABELHAS
Luiz Paulo Davis, Rosiane Aparecida Rosa, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de CIENCIAS SOCIAIS - LICENCIATURA - Centro Universitario de Adamantina, Antonio Rodrigues
De Barros. Dracena - SP. luizpaulodavis@hotmail.com, Ipedavis@outlook.com

Resumo: Incrivel mundo das abelhas INTRODUCAO Classificagio cientifica REINO- Animalia FILO- Artropode
CLASSE- Insecta ORDEM- Hymenoptera SUPERFAMILA- Apoidia SUB GRUPO- Anthophila Abelhas Sao insetos
voadores, conhecidos pelo seu papel de polinizacdo. Os individuos adultos se alimentam geralmente de néctar e Sao os
mais importantes agentes de polinizacdo. Uma abelha visita dez flores por minuto em busca de pdlen e do néctar, faz em
média quarenta voos didrios, tocando 40 mil flores.Com seu aparelhobucal do tipo lambedor, as abelhas recolhem o néctar
do fundo de cada flor e guardam-no numa bolsa localizada na garganta, depois voltam a colmeia e o néctar vai passando
de abelha para abelha, desse modo a dgua que ele contém se evapora, ele engrossa e se transforma em mel. Uma abelha
produz cinco gramas de mel por ano, para produzir um quilo de mel as abelhas precisam visitar 5 milhdes de flores e
consomem cerca de 6 a 7 gramas de mel para produzirem 1 grama de cera. Uma colmeia abriga de 60 a 80 mil abelhas,
tem uma rainha, cerca de 400 zangdes e milhares de operarias. Se nascerem duas ou mais rainhas ao mesmo tempo elas
lutam até que sobre apenas uma rainha. A abelha rainha vive até cinco anos, enquanto as operarias vivem de28 a 48 dias.
Apenas as abelhas fémeas trabalham, os machos podem entrar em qualquer colmeia ao contrario das fémeas, a principal
fun¢do dos machos ¢ fecundar a rainha. O Zangdo também tem a func@o de proteger a colméia de outros insetos que pos-
sam ameaca-la. Apesar de ndo possuir ferrdo, suas presas servem para atacar outros insetos que tentem invadir a colmeia
como vespas e formigas. A rainha voa o mais que pode e ¢ fecundada pelos machos que conseguirem ir até ela, esse voo
se chama “v6o nupcial”. Depois de cumprirem essa missdo em particular, eles ndo Sao mais aceitos na colmeia.

Palavras-Chave: Abelhas. Mel. Ferrao. Sem Ferrao. Polinizacao

O MUNDO INCRIVEL DAS ABELHAS
Rosiane Aparecida Rosa, Luiz Paulo Davis, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de CIENCIAS BIOLOGICAS - Centro Universitario de Adamantina, Benjamim Constant, 221. Adaman-
tina - SP. rosiap05@hotmail.com, rosiatlatl@gmail.com

Resumo: As abelhas com ferrdo Sdo cruzamento de abelhas européias com as africanas S&o do género Apis e seguem a
seguinte Classificagdo cientifica:REINO- Animalia, do FILO- Artropode, da CLASSE- Insecta; ORDEM- Hymenoptera;
SUPERFAMILA- Apoidia; SUB GRUPO- Anthophila. Sdo insetos voadores, conhecidos pelo seu papel de polinizacao.
Os individuos adultos se alimentam geralmente de néctar e Sdo os mais importantes agentes de polinizagdo. Uma abelha
visita dez flores por minuto em busca de polen e do néctar, faz em média quarenta voos diarios, tocando 40 mil flores.
Com seu aparelho bucal do tipo lambedor, as abelhas recolhem o néctar do fundo de cada flor ¢ guardam-no numa bolsa
localizada na garganta, depois voltam a colmeia e o néctar vai passando de abelha para abelha, desse modo a agua que

Rev. OMNIA - Suplemento, Adamantina-SP, v.19, n.1, 2017 55
LLSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSESSSSSSSSSEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEGGSSSSSHHEERL



Congressos Cientificos da UniFAI na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia 2016

ele contém se evapora, ele engrossa e se transforma em mel. Uma abelha produz cinco gramas de mel por ano, para
produzir um quilo de mel as abelhas precisam visitar 5 milhdes de flores e consomem cerca de 6 a 7 gramas de mel para
produzirem 1 grama de cera.Uma colmeia abriga de 60 a 80 mil abelhas, tem uma rainha, cerca de 400 zangdes e milhares
de operarias. Se nascerem duas ou mais rainhas ao mesmo tempo elas lutam até que sobre apenas uma ainha. A abelha
rainha vive até cinco anos, enquanto as perarias vivem de 28 a 48 dias.Apenas as abelhas fémeas trabalham, os machos
podem entrar em qualquer colmeia ao contrario das fémeas, a principal fungdo dos machos ¢ fecundar a rainha. O Zangao
também tem a fun¢@o de proteger a colméia de outros insetos que possam ameaga-la. Apesar de ndo possuir ferrao, suas
presas servem para atacar outros insetos que tentem invadir a colmeia como vespas e formigas. A rainha voa o mais que
pode e ¢é fecundada pelos machos que conseguirem ir até ela, esse voo se chama “voo nupcial”. Depois de cumprirem essa
missdo em particular, eles ndo Sdo mais aceitos na colmeia.

Palavras-Chave: Apis melifera. Mel. Comportamento. Insetos eusociais. Apicultura

O QUADRO ALIMENTAR DOS FUNCIONARIOS DO CENTRO UNIVERSITARIO DE
ADAMANTINA/SP

Vinicius Ferreira Garcia, Rafael Henrique Ponteli, Filipe Augusto Fornari Montanholi

Autor(a) curso de MEDICINA - faculdades adamantinense integradas, Rua Nicolau Da Silva Nunes 471, Casa 02. Biri-
gui - SP. viniciusgarcial23@hotmail.com

Resumo: INTRODUCAO: A avaliacio alimentar ¢ considerada um passo fundamental na avaliagio da saude. Atualmen-
te, no Brasil, a alimentag@o da populagdo esta de maneira incorreta, ingerem poucos alimentos de bom valor nutricional
e poucas vezes durante o dia. Uma dieta regulada é essencial para a prevengdo de uma série de doencas e manutengao
de um estado higido. OBJETIVO: Verificar a qualidade alimentar de um grupo de funcionarios do Centro Universitario
de Adamantina/SP, a média do IMC, a pratica de atividade fisica ¢ o consumo de drogas licitas (alcool ¢ fumo). METO-
DOLOGIA:Foi realizado um questionario alimentar das ultimas 24 horas. Na analise dos dados do IMC foi utilizado a
padronizagdo de acordo com Indice de Quetelet. Para analise do recordatorio de 24h foi utilizado A Piramide Alimentar
feita pela Satde Publica da Universidade de Sdo Paulo (Sonia TucunduvaPhillippi). Foi analisado o fracionamento das
refeigdes em 24 horas, sendo que o recomendado ¢ o maior niimero de refeigoes. Por Giltimo perguntou-se a essa popula-
¢do se realizava atividade fisica, se ingeria bebida alcodlica e se era fumante regular. Resultado: A populagdo estudada era
composta por 10 funcionarios do Centro Universitario de Adamantina/SP (UNIFAI), com idade variando de 26 a 58anos
(Média 36,3), sendo que 4 (40%) eram do sexo feminino e 6 (60%) eram do sexo feminino, o IMC variou de 20,5 a 37,9
kg/m? (Média 25,68). O nimero maximo de refei¢des ao longo de 24 horas variou de 3 a 6, sendo a média 5,1 refei¢des
por dia. O nimero de trabalhadores que ndo praticavam atividade fisica era de 6 (60%), a quantidade de fumantes era de
1 (10%) enquanto aqueles que consumiam bebidas alcodlicas era de 4 (40%). Os dados demonstraram que, 20% dos par-
ticipantes consumiram cereais, paes, tubérculos e raizesde forma néo ideal do preconizado pela piramide alimentar, 50%
consumiram hortalicasde modo néo ideal, 40% consumiram frutas de modo nao ideal, 20% consumiram leite e produtos
lacteosde modo ndo ideal, 10% consumiram carnes ¢ ovos de modo ndo ideal, 20% consumiram leguminosasde modo nao
ideal, 30 % consumiram agucares e doces de modo néo ideale 30% consumiram 6leos e gordurasde modo néo ideal. Con-
clusdo: Conforme os resultados expressos pode-se afirmar que apenas uma pequena parcela dos funcionarios do Centro
Universitario de Adamantina/SP estdo com sua alimentagao fora do ideal, porém de forma contraditoria a média do IMC
(25,6 kg/m?) dessa populagdo mantem-se sobre peso.

Palavras-Chave: Qualidade Alimentar. Adamantina. Nutri¢do. Funcionarios. Imc

OS CUIDADOS NA ALIMENTACAO DE CRIANCAS MENORES DE UM ANO
Aline Cristiane Gomes De Andrade, Erica Montezani

Autor(a) curso de NUTRICAO - Faculdades Esefap, Rua Padre Anchieta, 95 - A. Herculandia - SP. aline.andrade1987@
hotmail.com, lincoln_vicentim@hotmail.com

Resumo: O presente trabalho vem retratar sobre os cuidados indispensaveis na alimentagdo de criangas menores de um
ano, pelo fato do aleitamento materno bem como a introdugdo dos alimentos complementares, quando introduzidos ou
interrompido de forma incorreta, podem ser capazes de trazer deficiéncias nutricionais a crianga. Diante disso, os ob-
jetivos deste estudo Sdo identificar os beneficios e vantagens do aleitamento materno, observar as razdes que levam a
suspender o aleitamento materno exclusivo, a importancia do manuseio da pega e posicionamento correto, enfocar sobre
a importancia da alimentagdo complementar adequada e enfatizar sobre o papel do nutricionista a fim de orientar a mae
para promover os hébitos alimentares saudaveis da crianca. Para o seu desenvolvimento, houve uma pesquisa bibliogra-
fica, onde foram utilizados livros, revistas e artigos cientificos com cita¢des diretas e indiretas publicadas entre os anos
de 1994 e 2015, onde foi possivel concluir que a composicao do leite materno oferece vantagens indiscutiveis para o
crescimento e desenvolvimento apropriado do bebé e que os alimentos complementares devem ser seguros e introduzidos
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na alimentacdo da crianga em tempo oportuno, tendo o nutricionista o importante papel de orientar e contribuir para que
as criangas aprendam a comer alimentos naturais e frescos com o propdésito de terem um desenvolvimento e crescimento
saudavel adequado e garantido.

Palavras-Chave: Aleitamento Materno. Alimentagdo. Desenvolvimento Infantil

PERFIL DE PROTEINAS RESERVA DOS GRAOS DE FEIJAO-CAUPI EM RESPOSTA A APLICACAO
FOLIAR DE SELENIO VISANDO A BIOFORTIFICACAO AGRONOMICA

Ana Julia Nardeli, Marcio Presumido Junior, Maria Gabriela Dantas Bereta Lanza, André Rodrigues Dos Reis

Autor(a) curso de ENGENHARIA DE BIOSSISTEMAS - UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA - Campus de
Tupd, Rua Alto Alegre, 314. Tupa - SP. ananardeli0105@gmail.com, presumidojr@gmail.com

Resumo: Ha evidéncias conclusivas de deficiéncia de selénio (Se) nos solos do Brasil, o que pode gerar deficiéncia nas
plantas, animais e humanos. Desta forma, existe a necessidade de se aumentar os teores de Se nas partes comestiveis de
cultivares modernos, pois os aumentos de produtividade tém apresentado relagdo inversa com essa caracteristica. O Se em
baixas concentragdes ¢ essencial para humanos e animais, porém em altas concentra¢des ou se mal aplicado pode causar
problemas de polui¢do ambiental. Portanto, o objetivo deste trabalho foi o de avaliar o efeito das doses de Se nas fragdes
de proteinas de reserva (albumina, globulina, prolamina e gutelina) nos grios do feijao-caupi. Foi aplicado doses de Se
via foliar (0; 10; 25; 50,100 e 150gha-1) durante a fase de enchimento de graos, utilizando selenato de sddio como fonte
de Se. A fragdo albumina aumenta em resposta a doses de Se aplicado via foliar. Futuros experimentos em condigdes de
campo Sao necessarias para definir doses benéficas de Se para a cultura do feijdo-caupi quando aplicadas via foliar.

Palavras-Chave: Biofortificagdo Agronomica. Nutrigdo Vegetal. Qualidade Nutricional.

PRATICAS IDEAIS PARA O CULTIVO E DESENVOLVIMENTO DA MELANCIA
Murilo Aparecido Alencar Santos, Paulo Sergio Da Silva

Autor(a) curso d¢ AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua:santa Cruz, 292. MartinOpolis - SP.
murilo-aparecido@hotmail.com

Resumo: A melancia pertence a familia do meldo, abobora e maxixe. A fruta se adapta melhor ao clima quente e seco,
com temperatura entre 25 a 300C. A época mais adequada para seu cultivo sob condi¢des de sequeiro ¢ de junho a agosto.
Ja a melancia irrigada pode ser plantada de agosto a margo. A melancia ocupa um dos principais destaques no ranking
nacional na producdo de frutas e como uma das mais importantes fontes de comercializagdo e producdo no Estado de
Sao Paulo. A melancia se destaca entre as principais olericolas (cucurbitaceas) produzidas e consumidas no Brasil. O pais
encontra-se entre os cinco maiores produtores e consumo de melancia do mundo e conta com uma crescente expansao nas
lavouras da fruta, incentivando produtores a investir em grandes extensdes de areas plantadas, favorecendo uma grande
importancia na economia brasileira. O presente trabalho demonstra a producdo da melancia desde seu plantio até a co-
lheita. Destacando o preparo adequado do solo, uso de mudas ao invés de sementes, espacamentos, largura, irriga¢ao das
mudas, fertilizantes, agrotoxicos etc.

Palavras-Chave: Produgdo. Cultivo. Desenvolvimento. Tratos Culturais. Melancia

PRODUCAO DE MUDAS DE PIMENTA
Mateus Dantas Bernardino Lopes, Leonardo Teixeira Lima, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Ary Barroso, 968. Adamantina - SP.
mateus.loopes@hotmail.com

Resumo: O proposito fundamental do trabalho foi o de avaliar resultados obtidos através do experimento de germinagao
de sementes em diferentes tipos de substratos. A intengdo ¢ informar o agricultor qual seria o melhor substrato recomenda-
do para a produg@o de mudas para ‘pimenta dedo de moga’. No experimento foi feito em seis bandejas, duas para cada tipo
de substrato. A intencdo do trabalho ¢é avaliar trés diferentes tipos de Substrato, avaliando qual teria melhores resultados.
Foram plantadas 100 sementes em cada tipo de substrato sendo 50 em cada bandeja, cada substrato tiveram duas bandejas
com 50 sementes cada. Foram plantadas por substrato 100 sementes. O fim do processo seria com 45 dias, para serem fei-
tas as medi¢des de mudas e quantidades de folhas serdo escolhidas 50 melhores mudas de cada substrato. A avaliagdo feita
para qual substrato a semente desenvolveu mais rapido, quantidades de mudas, e qualidade final da muda tamanho e vigor.

Palavras-Chave: Pimenta Dedo De Moga. Substrato. Comércio De Mudas. Capsicum Baccatum.
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PRODUCAO DE RABANETE SOB DIFERENTES TIPOS DE ADUBACOES ORGANICAS
Domingos Lopes Moreira Neto, Jean Pedro Silva Tola, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Shigueiyoshi Noda. Adamantina - SP.
neto.lopesmoreira@hotmail.com

Resumo: Com a finalidade de aferir e avaliar a produtividade da cultura do rabanete, em didmetro e peso, € com o menor
custo entre os diferentes adubos orgéanicos o experimento foi instalado e conduzido na horta do Sitio Cruzeiro do Sul
II, no municipio de Lucélia, na Nova Alta Paulista, com diferentes tipos de adubagdes organicas. Foram divididas 20
parcelas, com cinco tratamentos cada parcela com quatro repeti¢des sorteados em delineamento inteiramente ao acaso.
Os tratamentos foram T1 - palha de café, T2 - torta de filtro, T3 - torta de mamona, T4 - compostagem ¢ o T5 - esterco
de galinha usado como testemunha. Pode-se notar que a germinagao nas parcelas que foi empregado a palha de café e se
destacardo das demais, mais durante o desenvolvimento das plantas ndo houve diferenca, pois antes dos primeiros quinze
dias apds a germinagao elas se igualaram, porém na colheita os tubérculos apresentaram rachaduras e deformagdes, essas
sem explicagdo.

Palavras-Chave: Rabanete. Adubagdo Organica. Custo de Produgdo.

PRODUTIVIDADE DE FEIJAO CARIOCA COM APLICACAO DE CLORETO DE POTASSIO EM
DIFERENTES DOSES

Mateus Ferreira Dos Santos, Miguel Marciano Pizarro Neto, Fabricio Rimoldi

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Chujiro Matsuda, 172. Adamantina - SP.
mateusferera07@gmail.com

Resumo: O Feijdo - Phaseolus Vulgaris L. - apresenta-se sendo um dos principais cultivares espalhados por diferentes
partes do planeta, sendo o Brasil ao mesmo tempo o maior produtor e consumidor desta importante leguminosa, com
excelentes propriedades nutricionais para a saude humana. Partindo deste aspecto, o trabalho tem por objetivo analisar a
produtividade do feijdo carioca através da aplicag@o de cloreto de potassio em diferentes doses. Para tanto, o experimento
foi feito por delineamento em blocos casualizados, sendo T1 - testemunha e mais 3 tratamentos, com base na seguinte
proporgao T2-10g p/20L; T3 - 20g p/ 20L; T-4 40g p/ 20L, contendo 6 blocos, sendo que cada bloco contando com 4
parcelas, totalizando ao final 24 parcelas. Constata-se, inicialmente que diferentes fatores podem afetar a produtividade
do feijao, dentre os quais, a deficiéncia em termos de potassio. E possivel atestar ademais, que caréncias do solo em ter-
mos de potassio pode prejudicar o crescimento da planta, com maior predisposi¢ao a infimeras doengas e perca dos niveis
desejados de produtividade. Neste contexto, o Cloreto de Potassio (CKL) apresenta-se, como um importante fertilizante
utilizado com a fung¢fo de auxiliar na frutificacdo, aumentando o tamanho do fruto, a vitalidade e evitando a perda dos
frutos. Os resultados preliminares a partir da produtividade alcangada entre a T1 em comparativo com os trés diferentes
tipos de tratamento permitiram identificar que a dose T4 foi a que apresentou maior produtividade em relagdo a T1.

Palavras-Chave: Cloreto de Potassio. Phaseolus Vulgaris L. Feijao Carioca. Deficiéncia em termos de potassio.

PRODUTIVIDADE DE PEPINO COM DIFERENTES TIPOS DE PODA
Eduardo Massayoshi Kaneko, Matheus Bergamini Rigoleto, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Estancia Ouro Branco, S/n. Parapud - SP.
eduardo.knk@hotmail.com

Resumo: O trabalho realizado teve por objetivo avaliar a produtividade de pepino do tipo japonés em relago a diferentes
tipos de podas e retirada dos meristemas apicais. O experimento foi conduzido em ambiente protegido (estufa) com irri-
gacdo do tipo gotejo com tutoramento vertical (parreira), fixadas com o auxilio de um amarrador (alceador), na proprie-
dade Estancia Ouro Branco no bairro corrego alheiro, situado no municipio de Parapud/SP, no periodo de maio a julho de
2016. Utilizou-se delineamento em blocos casualisados com quatro tratamentos e seis repeticdes para cada tratamento,
totalizando 24 (vinte e quatro) parcelas experimentais, cada parcela possuiu 28 (vinte e oito) plantas porém somente 14
(quatorze) plantas centrais foram analisadas Foram avaliado o peso do fruto quando o mesmo atingir um diametro de 3
(trés) centimetros. Observou-se que as plantas que nao recebeu nenhum tipo de poda (testemunha) apresentou melhores
resultados em relag@o a producgdo. Os demais tratamentos nao apresentaram grandes diferencas entre si.

Palavras-Chave: Cucumis sativus. Ambiente Protegido. Meristema Apical. Desbrota. Pepino Japonés.
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SISTEMA DE PLANTIO DIRETO EM HORTA ORGANICA: UM ESTUDO DE CASO
Felipe CaCula Rosario, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Da Liberdade 535. Adamantina - SP.
felipecacula25@live.com, bruna.hondo@hotmail.com

Resumo: O uso indiscriminado de pesticidas, na agricultura, gerou muitos problemas de natureza ambiental no que tange
a contaminagdo de alimentos, solo e 4gua, além da intoxicacdo de animais e agricultores, as pragas e plantas invasoras, e
o surgimento de patdgenos, que se tornaram resistentes aos produtos quimicos utilizados em larga escala. Sem contar, a
dependéncia excessiva de insumos externos para a producdo de alimentos, fez com que houvesse um empobrecimento das
populagdes rurais, bem como o éxodo rural dos mais jovens, na tentativa de melhores oportunidades sdcio-econdmicas.
Neste sentido, o estudo € sobre o plantio direto que tem como caracteristica o ndo uso de herbicidas que ¢ um dos grandes
desafios da agricultura moderna na assisténcia técnicas para os agricultores. O objetivo do estudo ¢ verificar se o solo ¢
revolvido e se ha uso de implementos como a rotativa que movimentam o solo em excesso, o que fugiria dos principios
da agricultura organica. Além de focar o estudo nos preceitos aplicados para esse tipo de plantagdo. A metodologia utili-
zada sera a do estudo de caso em uma horta organica na cidade de Adamantina-SP. A relevancia do tema esta em discutir
a qualidade dos alimentos organicos, a sua importancia na alimentagdo e qualidade do solo ao fazer uso dessa cultura.

Palavras-Chave: Manejo. Agroecologia. Hortalgas. Solo. Agricultura.

SISTEMA DE REPRODUCAO DO AMENDOIM E IMPLANTACAO DE FERTILIZANTES PARA A
CULTURA DO AMENDOIM NA REGIAO DE TUPA E CAFELANDIA

Andrei César Barbiero, Jodo Miguel Alves Almeida, Edison Hitoshi Hirosse

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Centro Universitario de Adamantina, Av. Deputado Cunha Bueno, 1386. Adamantina
- SP. distribuicao@camda.com.br, andreibolinha@hotmail.com

Resumo: Classificada enquanto a quarta oleaginosa mais cultivada no mundo, o amendoim (Arachis hypogaea L.) ocupa
cerca de 22 milhdes de hectares. Seu cultivo € uma 6tima alternativa de diversificagdo para agricultores familiares, uma
vez que o mesmo possui multiplas utilidades. Sendo assim, o objetivo do presente trabalho refere-se a inser¢ao de ferti-
lizantes visando maior desempenho produtivo da cultura do amendoim; insergdo estas submetida a doses crescentes de
adubagdo. O amendoim mostrou efeito significativo sob idade de avaliagdo em comprimento da haste principal, a area
foliar e nimero de ramos. Também foi significativo na intera¢ao entre idade de avaliacdo com fontes organicas aplicadas
para a ultima variavel. No que tange gin6foros que ndo atingiram o solo, nimero de vagens produzidas e a matéria seca
de raiz, foram influenciadas significativamente pelas fontes organicas aplicadas, enquanto o nimero de vagens normais e
matéria seca da parte aérea mostraram efeito significativo aos tratamentos, tanto nas épocas de aplicagdo enquanto fontes
organicas.

Palavras-Chave: Oleaginosas. Adubacao.

SOBREPESO E OBESIDADE INFANTIL: CAUSAS E CONSEQUENCIAS.
Andressa Alexandre Ferreira, Daiane Ferreira Da Silva, Danieli Dos Santos Da Matta

Autor(a) curso de PEDAGOGIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Av Vereador Jose Gomes Duda, 1451. Pa-
caembu - SP. anhdressa@hotmail.com

Resumo: O presente trabalho busca analisar o sobrepeso e a obesidade infantil como sendo o tema polémico que ¢ tra-
zendo conceitos e abrangendo que este envolve como o controle a prevencao e os habitos. Também observamos que a
obesidade pode causar complicacdes na infancia e na vida adulta, tais como o diabetes, colesterol alto, hipertensao, de-
pressdo e baixa autoestima, pois vem aumentando de forma rapida e desordenada. A pesquisa pretende mostrar como bons
habitos alimentares e atividade fisica regular podem amenizar esses males. Para esse fim o artigo realizado com a andlise
de bibliografia sobre tema do contexto escolar, tendo como base a unidade escolar Manoel Teixeira Junior, na cidade de
Pacaembu. O PNAE (Programa Nacional de Alimentacdo Escolar) em seu artigo 4°, tem por objetivo contribuir para o
crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formacao de habitos alimen-
tares saudaveis dos alunos, por meios de agdes de educagdo alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as
suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

Palavras-Chave: Obesidade infantil. Escola. Tratamentos

TECNICA DE PLANTIO DIRETO
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Joao Vitor Gongalves Dos Santos, Tayara Bertolucci Gandolfo, Fabricio Rimoldi, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de ENGENHARIA AMBIENTAL - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Carmelo Morabito, 104.
Tupa - SP. joao_mem@hotmail.com

Resumo: O presente trabalho foi realizado por meio de revisdo bibliografica, com o objetivo de explicar de forma clara e
objetiva o processo do sistema de plantio direto (SPD). O sistema de plantio direto ¢ uma pratica agricola bastante utiliza-
da no Brasil em que constitui um alto potencial tecnoldgico a fim de revolucionar a agricultura, tem um método de cultivo
conservacionista em que o plantio ¢ efetuado sem as etapas do preparo convencional (aragdo e gradagem). Essa técnica ¢
considerada uma forma de manejo sustentavel, pois, essa pratica prevé que os restos vegetais da Gltima safra permanecam
sobre o0 solo, ou seja, um novo plantio € realizado sem que haja aragem. Dessa forma o material organico fornece nutriente
para o solo ajudando a manter a umidade e protegendo-o contra erosdo, assoreamento, contaminag¢ao hidrica por meio de
agrotoxicos, carregados pela enxurrada levando os materiais para o rio, € a compactacdo do solo. Além de ser um sistema
sustentavel e de recuperagao/reconstitui¢do do solo, ele emite baixa emissdo de carbono através do crescimento nos teores
de matéria organica no mesmo. Como resultado desse processo obtém-se um solo mais fértil melhorando a produtividade
e a qualidade da lavoura gerando uma maior viabilidade econdmica ao produtor rural.

Palavras-Chave: Manejo do solo. Sustentabilidade. Fitotecnia. Praticas agricolas. Cultivo conservacionista.

TERMOGRAFIA DA ALFACE CULTIVADA COM COBERTURA VEGETAL EM DIFERENTES TIPOS
DE SOMBREAMENTO

Luara Iglesias, Fernando Ferrari Putti, Maria Carolina Nakatani, Fernando Ferrari Putti

Autor(a) curso de ENGENHARIA DE BIOSSISTEMAS - UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA - Campus de
Tupa, Tibor Krauz, 184. Tupa - SP. luara_igle@outlook.com

Resumo: Devido 4 massivas emissdes de gases na atmosfera, o efeito estufa tem aumentado com o passar dos anos, tendo
como consequéncia a elevacdo da temperatura global. Uma das principais areas afetadas pelo aumento da temperatura
¢ a agricultura. A elevagdo da temperatura faz com que ao abrirem os estOmatos, as plantas percam quantidade exces-
siva de agua, podendo leva-las ao ponto de murcha permanente. Como solugdo, pretende-se avaliar diferentes tipos de
sombreamento, a fim de determinar qual deles reduz a temperatura e mantem os niveis produgé@o. Para a avaliagdo sera
utilizada uma camera termografica, capaz de captar a radiagdo emitida pelas plantas, identificando as partes mais quentes.
O experimento sera realizado em uma casa de vegetacdo situada na Fazenda Experimental, do campus de Tupa onde serdo
utilizados sete tipos de tratamentos: seis canteiros haverdo sombrite e em um ndo, com cobertura vegetal. O objetivo do
experimento sera o de atingir a otimizagao da produgdo da cultura da alface. Deste modo. espera-se que este projeto possa
indicar o melhor um manejo adequado para minimizar os impactos do aumento da temperatura.

Palavras-Chave: Temperatura. Manejo. Sombrite. Plantas. Solo.

USO DE CASCA DE BANANA COMO SUBSTRATO NA RECUPERACAO DE AREA DESMATADA NA
MARGEM DO RIO TIETE/SP NO PLANTIO DE IPE AMARELO (TABEBUIA CHRYSOTRICHA)

Leticia Faria De Andrade Paschoal, Anderson Dos Santos Suares, Renato Tadeu Guerreiro

Autor(a) curso de TECNOLOGIA EM BIOCOMBUSTIVEIS - Centro Paula Souza, Rua Marechal Deodoro, 1641. Ara-
Catuba - SP. faria_lhe@yahoo.com.br, faria.lhe@gmail.com

Resumo: Com o desmatamento excessivo das areas verdes presentes nas beiras dos rios, o solo do local fica exposto a
fatores bidticos e abidticos, ocasionando o assoreamento do rio ¢ a perda da qualidade desse solo. Esse fator faz com que
essa perda de qualidade desse solo ndo ocorra o crescimento de uma outra cultura no local prejudicando cada vez mais o
solo e o rio. Este problema pode ser resolvido com técnicas naturais para o reflorestamento, utilizando um substrato para
readubagem do local. Um desses substratos é a casca da banana, que tem altas porcentagens de potassio ¢ fosforo, ma-
cronutrientes importantes para o desenvolvimento de uma planta. Este trabalho tem por objetivo a utilizagdo da casca de
banana enquanto adubo para desenvolvimento do ipé-amarelo (Tabebuia chrysotricha) em solo de beira de rio desmatado.
Pode-se concluir que a utilizagdo da casca da banana como adubo apresentou uma melhora significativa na recuperagio
do solo de beira de rio. Assim, trazem uma alternativa para as margens do rio Tieté serem reflorestadas e melhorando o
rio e suas margens.

Palavras-Chave: Reflorestamento. Sustentabilidade. Reutiliza¢do. Subproduto.

USO DE NABO FORRAGEIRO PARA A PRODUCAO DE BIODIESEL
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Fabiana Maria Fernandes, Lariana Lemes Calzadilla, Lizandra Rodrigues De Lucena, Marcus Vinicius Cavalcanti
Gandolfi, Wesley Pontes

Autor(a) curso de TECNOLOGIA EM BIOCOMBUSTIVEIS - Faculdade de Tecnologia de Aragatuba, Av Jodo Arruda
Brasil, 100. Aragatuba - SP. fabiana.fernandes2@fatec.sp.gov.br, fabianamfernandes2003@ig.com.br

Resumo: O nabo forrageiro (Raphanus sativus L.) ¢ uma planta bastante resistente a doengas e pragas e no requer muito
preparo do solo para seu cultivo, podendo ser cultivado em climas temperado, continental e tropical, sendo também re-
sistente a geadas. Promove em 60 dias, a cobertura de 70% do solo devido a seu crescimento inicial extremamente rapido
sendo indicada para a rotagao de culturas, como cobertura do solo durante o inverno e eventualmente, para a alimentacao
animal. Como apresenta uma fragdo massica de 6leo nas sementes em torno de 35% possibilita uma elevada eficiéncia
de extragdo e como ndo ¢ considerado uma commodities apresenta baixo custo e pode ser aproveitado como matéria-pri-
ma para a produc@o de biodiesel. Devido a rusticidade e ao poucos tratos culturais empregados o balango energético do
processamento das sementes de nabo forrageiro € extremamente vantajoso, assim a energia obtida do 6leo, torta e demais
subprodutos ¢ X vezes maior a energia empregada desde o plantio até a colheita. Portanto, o 6leo extraido do nabo for-
rageiro se torna uma op¢ao de matéria-prima para a produgdo de biodiesel no Brasil resulta em um biocombustivel com
baixa viscosidade (melhora o desempenho do motor), maior estabilidade (menor degradagdo durante o armazenamento)
enfim um substituto renovavel para o 6leo diesel mineral que agrega beneficios ambientais e sociais.

Palavras-Chave: Biodiesel. Nabo Forrageiro. Renovavel. Beneficios Ambientais.

USO DO CLORETO DE POTASSIO NA ADUBACAO EM COBERTURA NA CULTURA DA
MANDIOCA

Andrei Lorencetti, Fernando Vinicuis Dos Reis, Jose Carlos Cavichioli

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Carmem Miranda, 194. Adamantina -
SP. andreei. 1 9@hotmail.com, andreilorencett@outlook.com

Resumo: O uso de adubag@o em cobertura com potassio associado com nitrogénio influi na produtividade da cultura
da mandioca. O presente trabalho teve por objetivo avaliar o uso de diferentes doses de cloreto de potassio utilizado na
adubagdo em cobertura sobre a produtividade da cultura da mandioca. O experimento foi realizado na Fazenda Estrela,
localizada no Bairro Brasilia, no municipio de Martinopolis, SP. A area total da propriedade ¢ de 484 ha, sendo 242 culti-
vados com a cultura da mandioca. feito em cinco fases do plantio para analise da produggo. As variedades plantadas foram
aIAC 14 ¢ IAC 90.0 solo da area experimental é do tipo Argissolo Vermelho Amarelo, textura arenosa. Concluiu-se que
a aplicagdo de cloreto de potassio promoveu o incremento em produtividade de raizes de mandioca.

Palavras-Chave: Aduba¢do. Mandioca. Potéssio. Produtividade. Raizes.

VARIEDADES DE MILHO DOW 587 E AGROESTE 1633 DURANTE O PLANTIO: ESTUDO DE CASO
Paulo Sergio Paterlini, Robson Olivi Fernandes Pereira, Vagner Amado Belo De Oliveira

Autor(a) curso de AGRONOMIA - Faculdades Adamantinenses Integradas, Avenida Arlindo Luis, 288. Lavinia - SP.
paulosergiopaterlini@gmail.com, paulopaterlini@hotmail.com

Resumo: O estudo teve por tema as variedades de milho (Dow 587 e Agroeste 1633 PRO).O objetivo foi comparar qual
variedade teve melhor produtividade no espagamento simples (convencional de 45 cm), mediante as parcelas utilizadas
na area estudada. Nas parcelas de 6 linhas e 5 metros cada foram avaliadas as 4 linhas centrais deixando 50 cm de borda-
dura de cada lado da linha. A metodologia utilizada foi um estudo de caso em uma propriedade rural (Sitio 3 Irmaos) do
agricultor Laércio Satoshi Kunazawa, localizada no Bairro Cérrego do Campo, na cidade de Coroados-SP. A importancia
do tema foi analisar as variedades em consondncia com as técnicas de cultivo e manejo do milho, observadas na pratica. O
teste de Tukey foi utilizado como ferramenta de avaliagdo. Denotou-se neste experimento as variedades Agroeste e Dow
ndo mostrando diferencas significativas na produtividade, de acordo com os teste e estudo aplicados na propriedade na
sua area experimental para o cultivo do milho.

Palavras-Chave: Fitotecnia. Variedades. Espagamento simples. Cultivo. Gramineas.
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CPC

A INFLUENCIA DO CONSUMO DE ALCOOL DURANTE A GESTACAO E A LACTACAO NA
APRENDIZAGEM DE FILHOTES

Liliane Maria Da Silva

Autor(a) curso de - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua Jodo Pachioni, 1056. Adamantina - SP. lyllyane.sp@
hotmail.com, lyllyane.sp79@gmail.com

Resumo: O trabalho teve por objetivo comparar o desempenho em tarefas de aprendizagem pela discriminagdo complexa
com estimulos de Iuz e som, de filhotes de gestantes submetidas ao uso de alcool. O método utilizado foi o experimental
sendo que, na 1? fase do experimento, foram utilizados dez ratos Wistar fémeas, primiparas e adultas pesando em média
250 gramas, quando o grupo experimental recebeu solugdo alcodlica e o grupo controle somente agua. Na segunda fase
do experimento, foram retirados oito filhotes de cada grupo para tarefa de aprendizagem de discriminagdo complexa que
foi realizada nas Caixas de Skinner, quando os filhotes estavam ja com 90 dias de nascidos. A influéncia do alcool sobre
filhotes de ratas Wistar submetidas ao uso de alcool duranteo processo de gestagao e amamentacdo foi também avaliada.
Sendo avaliadas as dificuldades de aprendizagem nestes, principalmente em procedimentos envolvendo discriminagao
complexa. Portanto, o estudo faz-se necessario em modelos animais para se investigar possiveis modificagdes decorrentes
do uso de alcool e sua possivel influéncia no processo de aprendizagem sobre seus descendentes.

Palavras-Chave: Aprendizagem. Discriminagdo. Ratas Wistar. Filhotes. Alcool.

ALEITAMENTO MATERNO E SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL
Daniele Alves Gutierrez, Elaine Cristina Iacida Soriano

Autor(a) curso de - Esefap- Uniesp, Carlos Gomes Pato. Tupa - SP. dani_basscondor@zipmail.com.br, elaineiacida@
gmail.com

Resumo: O leite materno constitui no melhor alimento para o bebé, pois previne inimeras doengas: diarreias, alergias,
desnutricdo, infecgdes, doencas respiratorias, dentre outras. A literatura tem mostrado a importancia fisiologica, nutritiva
e ecoldgica do aleitamento materno, visto que cuida ndo somente da satide fisica e mental da mae e da crianca, mas tam-
bém minimiza poluentes do ar, agua e solo. A industrializa¢do de leite da vaca tem gerado grande impacto na natureza
devido a grande quantidade de residuos ndo biodegradaveis como metais, papeldo, papel, cola, plastico, solda, advindos
de embalagens de longa vida, latas de aluminio, vidros e plésticos, podendo alguns destes materiais demorar mais de 100
anos para se decompor. Outra vantagem do aleitamento materno € o custo. A pesquisa teve por objetivo geral avaliar a
importancia do aleitamento materno quanto ao recurso natural sustentavel e & economia doméstica, e, de objetivo espe-
cifico, apresentar de acordo com o referencias tedricas os beneficios fisiolégicos do aleitamento materno e a relagdo com
a sustentabilidade e economia doméstica. A pesquisa foi desenvolvida por meio de revisdo bibliografica, em literatura
sobre aleitamento materno, livros cientificos, revistas cientificas especializadas na area. A amamentag@o contribui ndo
somente para o desenvolvimento e crescimento saudavel da crianca, mas ainda para sustentabilidade do meio ambiente,
minimizando assim o impacto ambiental e econémico. Os estudos sugerem a necessidade de se implantar novas condutas
nos planejamentos de a¢des e programas de educacdo socioecondmica e ambiental para a conscientizagdo das gestantes.
Conclui-se ser necessario para isto se iniciar o processo de transformacgdo de pensamento e atitude, adotando medidas
simples encontradas ao alcance de cada um e sendo de vital importancia para a saude coletiva.

Palavras-Chave: Sustentabilidade Ambiental. Aleitamento Materno. Amamentag¢do. Ambiente

ALFACE CRESPA CULT. VENERANDA SUBMETIDA A DIFERENTES FONTES DE ADUBOS
ORGANICOS

Maikon Vinicius Da Silva Lira, Guilherme Constantino Meirelles, Leandro Oliveira

Autor(a) curso de - Universidade Estadual Paulista - Campus de Dracena, Av Brasil 1010. Ouro Verde - SP. maikonvini-
cius@hotmail.com

Resumo: O objetivo do trabalho foi avaliar a variedade da espécie Lactucasativa do grupo crespa, cultivar Veneranda, em
sistemas de cultivo orgénico em Dracena/SP. O experimento foi conduzido na area experimental da escola ETEC Prof®
Carmelina Barbosa, em junho de 2015 foi cultivada em canteiros, e as doses dos adubos utilizados de cada composto
foram de 1, 400 kg por m?. Foram usados 3 tipos de compostos: aves, coelhos e ovinos, sendo que os mesmos foram
selecionados aleatoriamente nos barracdes e apos, colocados em sacos pretos de plasticos. A adubagao organica presta-se
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a reciclagem de residuos rurais, o que possibilita maior autonomia dos produtores em face do comércio de insumos e
apresenta grande efeito residual (Smith &Hadley, 1989; Vidigal et al., 1995). Cada canteiro possuia 5 metros de compri-
mento com 1 metro de largura, totalizando 5 m? cada, sendo que o espagamento entre os canteiros foi de 50 cm. Apds a
condugdo do experimento foram coletadas 10 amostras de alface por parcela experimental, logo foram higienizadas. As
varidveis analisadas foram: nimero de folhas e comprimento de raiz. O presente trabalho mostrou que os estercos de aves
e de coelho propiciam melhores desenvolvimentos de raiz e tamanho de folhas para a alface crespa ‘Veneranda’, se com-
parado a testemunha. Para tamanho de folhas, as plantas submetidas a adubagdo com esterco de aves diferiram também
das plantas adubadas com esterco de coelhos

Palavras-Chave: Produgédo de alface. Tipos de composto. Organicos.

ALFACE CRESPA CULT. VENERANDA SUBMETIDA A DIFERENTES FONTES DE ADUBOS
ORGANICOS

Maikon Vinicius Da Silva Lira, Guilherme Constantino Meirelles, Leandro Oliveira

Autor(a) curso de - Universidade Estadual Paulista - Campus de Dracena, Av Brasil 1010. Ouro Verde - SP. maikonvini-
cius@hotmail.com

Resumo: O objetivo do trabalho foi avaliar a Variedade da espécie Lactucasativa do grupo crespa, cultivar Veneranda, em
sistemas de cultivo orgénico em Dracena/SP. O experimento foi conduzido na area experimental da escola ETEC Prof°
Carmelina Barbosa, em junho de 2015 foi cultivada em canteiros, e as doses dos adubos utilizados de cada composto
foram de 1, 400 kg por m?. Foram usados 3 tipos de compostos: aves, coelhos e ovinos, sendo que os mesmos foram
selecionados aleatoriamente nos barracdes e apos, colocados em sacos pretos de plasticos. A adubag@o organica presta-se
a reciclagem de residuos rurais, o que possibilita maior autonomia dos produtores em face do comércio de insumos e
apresenta grande efeito residual (Smith &Hadley, 1989; Vidigal et al., 1995). Cada canteiro possuia 5 metros de compri-
mento com 1 metro de largura, totalizando 5 m? cada, sendo que o espagamento entre os canteiros foi de 50 cm. Apds a
condugao do experimento foram coletadas 10 amostras de alface por parcela experimental, logo foram higienizadas. As
varidveis analisadas foram: nimero de folhas ¢ comprimento de raiz. O presente trabalho mostrou que os estercos de aves
e de coelho propiciam melhores desenvolvimentos de raiz e tamanho de folhas para a alface crespa ‘Veneranda’, se com-
parado a testemunha. Para tamanho de folhas, as plantas submetidas a adubag@o com esterco de aves diferiram também
das plantas adubadas com esterco de coelhos

Palavras-Chave: Produgdo de Alface. Tipos de composto. Organicos

ANALISE DO POTENCIAL SOCIOECONOMICO DE USO DO OLEO DE MACAUBA (ACROCOMIA
ACULEATA) NA PRODUCAO NACIONAL DE BIODIESEL

Bruno Vieira Bento da Silva, Celia Regina Nugoli Estevam, Marcus Vinicius Cavalcanti Gandolfi, Matheus Pereira de
Oliveira, Wesley Pontes

Autor(a) curso de - Faculdade de Ensino Tecnolégico de Estado de Sdo Paulo - Aracatuba, Av. Prestes Maia, 1764. Ara-
catuba - SP. bruno93.vieira@gmail.com, bruno93.vieira@outlook.com

Resumo: A industria de producdo de biodiesel brasileira, apesar da atual crise politica e economica nacional, sofreu um
dos menores indices de queda da produgdo no primeiro semestre deste ano tendo grandes possibilidades de crescer a partir
de 2017. No entanto, houve alteragdes nos percentuais de consumo de matéria-prima indicando redugéo da participagdo
do sebo bovino e 6leo de algoddo na sintese do combustivel e aumento do aproveitamento do 6leo de soja ¢ de outros
tipos de materiais graxos como o 6leo extraido de frutos da palmeira Acrocomiaaculeata, denominada popularmente de
macauba. Constata-se, por meio da analise de multiplos fatores, o uso de tais derivados apresentando grande potencial de
aproveitamento econdmico por parte da industria energética com a adogao das seguintes medidas: implantacdo de siste-
mas de cultivo mais eficientes, investimentos em pesquisas de melhoramento genético, desenvolvimento de tecnologias
que torne propicio a utilizagdo do processo em escala industrial e agdes de integragdo entre todas as organizagdes com
participagdo na cadeia de produgdo.

Palavras-Chave: Biodiesel. Macatiba. Analise. Processo. Conjuntura.

ANALISES FiSICO-QUIMICAS EM LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL COMERCIALIZADO NO
MUNICIPIO DE ADAMANTINA

FrancieliSimionato Silveira
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Autor(a) curso de — unoest - universidade do oeste paulista, Sitio Estrada Quatorze. Adamantina - SP. fran_simi@hot-
mail.com

Resumo: O consumo de leite, seja na sua forma integral ou como ingrediente na preparacdo de receitas, ocorre pratica-
mente todos os dias em nossos lares. Trabalhos mostram a necessidade de consumo, principalmente por criangas e idosos
e a Legislacdo ¢é clara com relagdo a proibicdo de fraudes neste alimento, tendo por exemplo, adicdo de agua, uso de
redutores da acidez, peroxido de hidrogénio, presenga de residuo de antibidtico, dentre outros. Porém, o que temos na rea-
lidade, ¢ que estas fraudes ainda ocorrem, fazendo parte do noticiario nacional, concluindo entdo, que este alimento esta
chegando a mesa do consumidor com estas adulteragdes e conforme expostoacima, a populagdo que consome o leite com
mais frequéncia, sdo as criancas e os idosos e estes tem o sistema imunolégico deficiente, pois sdo eles os consumidores
deste alimento adulterado e isto vai se depositando em seu organismo, trazendo doengas e até mesmo como o cancer.
Falta maior conscientizagdo por parte dos produtores, principalmente com relag@o ao respeito do periodo de caréncia dos
antibidticos e por parte da industria, que compra leite de baixa qualidade e o adultera para garantir o periodo de validade
e maximizar seus lucros.

Palavras-Chave: Leite. Fraudes em leite. Residuo de antibidtico.

CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DE AMENDOIM (ARACHIS HYPOGAEA L.) SUBMETIDO
A DOIS TRATAMENTOS TERMICOS: FRITURA E TORRAGEM

Isabella TuribioDruzian, Gabricla Vieira da Costa, Raquel de Cassia Pereira.

Autor(a) curso de - Centro Universitario de Adamantina, Rua Miguel De Matos, 160. Rinépolis - SP. eng.isabellaturi-
bio@gmail.com, bella.turibio@hotmail.com

Resumo: Por ter sabor agradavel e ser rico em carboidratos, proteinas e lipideos, o amendoim (Arachishypogaea L.) vem
sendo consumido de diferentes formas, tanto “in natura” quanto na culindria, nas industrias de 6leos, confeitos, doces e
salgadinhos (GORAYEB, 2007). Com a finalidade de manter por um tempo maior a qualidade dos alimentos, técnicas
de preservagao sdo empregadas, por exemplo, no tratamento térmico por meio de altas temperaturas, tendo por objetivo
preservar o alimento e diminuindo sua carga microbiana e aumentando o seu shelflife. Porém, suas caracteristicas nu-
tricionais podem softrer alteracdes (PRETTI, 2010; WOJSLAW, 2012). Este trabalho tem por objetivo avaliar se existe
diferenca significativa nos aspectos fisico-quimicos em amendoim quando submetido a dois tratamentos térmicos. Todos
os procedimentos serdo realizados nos laboratorios da UniFai, durante o periodo de 03 a 07 de outubro de 2016. Para
tanto, as amostras serdo submetidas a dois tratamentos, onde o bindmio tempo-temperatura sera controlado. Para a fritura
por imersao, sera utilizada gordura vegetal, onde 5 kg de amendoim serdo submetidos a uma temperatura aproximada
de 177°C por 5 minutos e depois adicionado sal, enquanto na torra a amostra de 5 kg serd submetida a temperatura de
190°C por 40 minutos e, em seguida, resfriado por 15 minutos e depois adicionado sal. As andlises fisico-quimicas serdo
realizadas em triplicata, seguindo-se as metodologias descritas por LUTZ, 2010. O teor de umidade sera obtido através
do método de secagem direta em estufa a 105°C até peso constante. As cinzas serdo obtidas por meio de incineragdo em
mufla a 500°C. As proteinas serdo determinadas através do método de Kjeldahl, utilizando-se o fator de conversao de
nitrogénio em proteinas de 5,46. O teor de lipideo sera determinado através do extrator Soxhlet, utilizando-se o solvente
éter de petroleo. Para a determinacdo das fibras alimentares, serd utilizado o método enzimatico-gravimétrico. O conteudo
de carboidratos sera obtido por diferenca, onde a porcentagem de agua, proteina, lipideos e cinza devem ser somados e
subtraidos de 100. J4 para a determinagdo do sddio, sera submetido a digestdo por via imida com perdxido de hidrogénio
e a leitura realizada em fotdmetro de chama na faixa de trabalho de 0 — 20 mg.L-1 de sodio. Os resultados esperados sdo
de haver a diferenca entre a fritura e a torra e, ainda, demonstrara a importancia tecnoldgica de ambos os tratamentos. A
composicio centesimala ser determinada através da caracterizacdo fisico-quimica indicara se ha diferenca significativa
entre os dois processos realizados e permitira a realizacao da Informacao Nutricional dos dois produtos.

Palavras-Chave: Amendoim. Tratamento térmico. Bromatologia. Qualidade nutricional. Analises fisico-quimicas.

ELABORACAO DE ROCAMBOLE A BASE DE FARINHA DE MARACUJA (PASSIFLORA EDULIS) E
GIRASSOL (HELIANTHUS ANNUUS) ISENTO DE GLUTEN E LACTOSE

Lesley Elisa Dos Santos

Autor(a) curso de - FACULDADE TECNOLOGICA DE MARILIA - ALIMENTOS, Rua Francisco Belarmino No-
vaes,10. Queiroz - SP. lesley.santos@hotmail.com, elisa.santos03@hotmail.com

Resumo: O trabalho foi elaborado com o objetivo de trazer ao publico celiaco e intolerante a lactose uma opgdo de pro-
duto isento de gliten e lactose para fornecer nutrientes necessarios para promocao da saude. Para isso foi elaborado um
rocambole, ou seja, um produto a base de farinhas de girassol e maracuja, recheado com mousse formulado com extrato
de soja e suco de maracuja. O produto em questdo foi avaliado segundo sua composigdo fisico-quimica e sensorial e se

64 Rev. OMNIA - Suplemento, Adamantina-SP, v.19, n.1, 2017



Congressos Cientificos da UniFAI na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia 2016

mostrou com alto valor nutricional, pois apresentou alto teor de fibras 21,3 m/m e calcio, 495,0 mg e valor energético
relativamente baixo, 177,16 Kcal. A avaliacdo sensorial também foi feita com 84 provados, sendo 42 criancas da escola
E. E. Jodo Vieira de Mello Queiroz/ SP e 42 adultos, alunos da Faculdade em Tecnologia FATEC Marilia/ SP, chegando
aum indice de mais de 80% de aceitabilidade e 82% de inten¢do de compra. Mas tudo isso sera possivel com as matérias
primas necessarias para se atingir um intuito maior pois, tudo € dependente de um ciclo, um inseto ou animal para poder
chegar ao resultado esperado.

Palavras-Chave: Girassol. Maracuja. Isento. Glitem. Lactose.

ESTUDO SOBRE OS NIiVEIS DE AFLATOXINA EM ALIMENTOS
Sérgio Augusto Da Silva Batista

Autor(a) curso de - faculdades adamantinense integradas, Avenida Santos, 342. Quintana - SP. sergioo_augusto@hot-
mail.com, srgaugustoo@gmail.com

Resumo: A aflatoxina ¢ um fungo da espécie Aspergillusflavus e Aspergillusparaliticus, sendo classificado enquanto um
agente bioldgico contaminador de alimentos e causando problemas para saude humana. O fungo da familia Aspergillus
vem sendo considerado o causador do desenvolvimento de doencas carcinogénicas. As praticas de colheita das sementes,
farinha e cerais favorecem para o seu desenvolvimento, outro colaborador para o desenvolvimento do fungo estd no clima,
em tempos chuvosos. O amendoim se tornou um dos alimentos expondo com maior incidéncia a aflatoxina em seus pro-
dutos e derivados. A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) estabelece niveis para aflatoxina em alimentos,
visando o controle da toxina. O estudo tem por problematizagdo a defini¢do do fungo e a origem da aflatoxina; os efeitos
sobre a satide e quema fiscaliza e sua regulamentacao. De metodologia usou-se um levantamento bibliografico com base
em analises realizadas pelos autores com o objetivo de identificar o cenario de alimentos contaminados no Brasil.

Palavras-Chave: Aflatoxina. Aspergillusflavus. Aspergillusparaliticus. Amendoim.

EXTRACAO DO OLEO DE MACAUBA PARA PRODUCAO DE BIODIESEL

Bruno Vieira Bento da Silva, Celia Regina Nugoli Estevam, Marcus Vinicius Cavalcanti Gandolfi, Matheus Pereira De
Oliveira, Wesley Pontes

Autor(a) curso de - Faculdade de Ensino Tecnolégico de Estado de Sdo Paulo - AraA§atuba, Av. Prestes Maia, 1764.
Aragatuba - SP. bruno93.vieira@gmail.com, bruno93.vieira@outlook.com

Resumo: A industria de producgdo de biodiesel brasileira, apesar da atual crise politica e econémica nacional, sofreu
um dos menores indices de queda da produg@o no primeiro semestre de 2016. Todavia, houve alteragdo no consumo de
matérias-primas utilizadas no processo de sintese do biocombustivel. Entre as mudangas, deve-se destacar o aumento do
consumo de materiais graxos ndo difundidos no processo de sintese do combustivel em escala industrial, sendo o 6leo
extraido do fruto da espécie de palmeira Acrocomiaaculeata, denominada popularmente como Macauba, possuidor de
grande potencial para este campo, sendo uma das principais fontes a ser usada pela indistria nacional de biodiesel nos
proximos anos. Devido aos fatores de ampla disponibilidade da espécie, em todo o territério nacional, o rendimento de
obtengdo de dleo por area e o fato de o processo de extragdo do dleo da macauba (proveniente tanto da polpa quanto da
améndoa do fruto) tende a ser um processo simples e de baixo custo.

Palavras-Chave: Biodiesel. Macatba. Processo. Extracao

OREGANO - QUIMICA APLICADA A SAUDE
Glener Diniz Macedo

Autor(a) curso de - Centro de Ensino da Alta Paulista, Rua Hungria, 335. Osvaldo Cruz - SP. gdmacedo@hotmail.com,
gdmacedo@gmail.com

Resumo: Esta cada vez mais comum a conscientizag@o de tornar-se obrigatorio em muitos paises imprimir o valor nutri-
cional do produto alimentar na embalagem, seja qual for o porte e ou do tipo do alimento. Este pesquisa aborda o valor
nutricional e as propriedades presentes no orégano, independente do modo de nés consumirmos tal produto governa muito
a nossa saude. Nossa alimentago ¢ a unica fonte de energia, minerais e vitaminas para o nosso corpo e responsavel pelo
metabolismo eficiente de cada processo corporal. Com tal objetivo mostraremos aos consumidores uma ideia do ganho
energético com um consumo minimo de orégano diariamente acrescentando em sua alimentagdo com o acréscimo desta
erva, pois consumimos cada vez mais alimentos industrializados, contribuindo, assim, para o aumento do nivel de satde e
bem-estar. Por por¢ao de 100 g/mL, e com um total de 265,0 calorias e os seguintes valores nutricionais: 9,0 g de proteina,
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68,9 g de carboidratos e 4,3 g de gordura.

Palavras-Chave: Orégano. Quimica. Alimentos

PROGRAMA DE AQUISICAO DE ALIMENTOS (PAA). VIABILIDADE E PERSPECTIVAS

Evandro Jardim dos Santos, Amaurit Rodrigo Alarcon Silva, Reinaldo de Oliveira Nocchi, Renato Carlos Camacho
Neves

Autor(a) curso de - Faculdades Adamantinenses Integradas, Rua José Urbano Luize, 985. Adamantina - SP. evandro.
jardim@hotmail.com, eejardim@gmail.com

Resumo: Ha muito tempo a capacidade produtiva das pequenas propriedades rurais, especificamente as propriedades
com caracteristicas de agricultura familiar, perderam sua sustentabilidade face aos problemas de economia de escala
e de mao de obra. Nestes aspectos, o governo federal em seu papel de indutor do desenvolvimento nesse setor, busca
viabilizar a continuidade de centenas de propriedades rurais no Brasil. Nessa prerrogativa, cria o Programa de Aquisicao
de Alimentos (PAA) que vem proporcionando novas oportunidades de fixagdo do homem no campo. Dentro desta ques-
tdo, o objetivo é analisar o impacto que o programa trouxe sobre estas propriedades, especificamente no municipio de
Adamantina e analisar as mudangas ocorridas dentro da porteira a partir da adesdo ao programa. Para este trabalho, sera
realizada pesquisa bibliografica em fontes do IBGE, SIDRA e LUPA para se levantar os niimeros associados a evolucao
do programa e possiveis alteracdes e adaptacdes, ocorrendo devido a necessidade de alinhamento das diretrizes iniciais a
realidade socio econdmica destes produtores.

Palavras-Chave: Programa de aquisi¢ao de alimento. Escassez. Sustentabilidade.
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